


1822 – IV. György király kifejezetten Glenlivet whiskyt rendelt skóciai látogatásakor
1824 – Az első engedéllyel működő lepárló a 200 illegális mellett

A Speyside-i whiskystílus megteremtője, a minőség garanciája – ezért sokan másolták
Az első védjegyjogi per nyertese – „The Glenlivet”

IV. György király skóciai látogatása során whisky-t
kóstol, ami annyira ízlik neki, hogy újraengedélyezi a
whiskylepárlást – mondja a sztori!
Viszont ezt jövedéki adó megfizetése mellett teszi!
A valódi motiváció a nagy lábon élő, pazarló király
számára feltehetően az adóbevétel volt – tesszük
hozzá mi.
George Smith, egy volt katonatiszt látta meg a
lehetőséget, hogy a jövedéki adó megfizetését
felvállalva fixen telepített lepárlót létesíthet, amivel a
csempészwhiskyvel szemben kiváló minőséget tud
előállítani.

A csempészek a
„hatalommal való
lepaktást” ellenezve, de
főképpen George Smith
legális üzletmenetét
irigyelve, többször az
életére törtek, amit kiváló
páros pisztolyaival
védelmezett. A pisztolyok
ma is láthatóak a The
Glenlivet lepárlóban

A „Glenlivet” lepárló kategóriát teremtett, neve egyenlővé vált a minőségi
Speyside-i whiskyvel, ezért később alakult lepárlók előszeretettel
hivatkoztak rá gy, hogy a Glenlivet nevet a magukéhoz ragasztották.
A Glenlivet tulajdonosa, George Smith leszámazottja nem tűrte ezt,
védjegyjogi perben biztosította a névhasználat kizárólagosságát, kiadták a
jogi érvényű „Indenture”-t, és megszületett a hivatalos név:
THE Glenlivet – az egyetlen ezen a néven!



George Smith ükunokája, Bill Smith kapitány (1896-1975) virágoztatja fel a céget az I. Világháború 
után, ahol a francia fronton harcolt. A világválság évei alatt is menedzseli a céget, csak 2 lepárló 

marad nyitva 1933-ban a skót felföldön. A II. Világháború háború után, 1950-ben minden második 
single malt az USAban a The Glenlivettől származott.



5 millió skót, 126 működő single malt whisky lepárló
Ebből több mint fele a Speyside régióban

A Speyside-i whiskystílus: intenzíven gyümölcsös, pici virágos, fűszeres és vaníliás kiegészítéssel



A The Glenlivet helyi árpát használ, állandó malátázási eljárással
A fő árpatípus az ún. „Optic” árpa (nitrogénben alacsony, keményítőben gazdag) 

Több mint 50 tonna árpát használnak fel naponta



A gyártáshoz használt víz egyetlen forrásból származik: a Josie’s Well kútból
A kút mészkősziklán átszűrődött vizet tartalmaz, ásványtartalma magas

Állandó 5-8C°hőmérsékletű vizet ad, 14.000L-t óránként



A klasszikus rézüstök nagyméretűek, magasak: a forma is számít a végső „Glenlivet-ízben”
Elegáns, könnyed párlat készül: csak a legkönnyebb aromák érik el az üst tetejét

6 üstpár működik: az 1. lepárlás („Wash Still”) 20-22 szeszfokos párlata a 2. lepárlás („Spirit Still”) 
során nyeri el a végleges 68-70 szeszfokot



A hűvös, skót klíma egyenletesen lassúvá teszi a tölgyfahordós érlelési folyamatot
3 féle hordó: volt Bourbon (Barrel) 190L , megnövelt méretű volt Bourbon (Hogshead) 250L, volt 
sherry boros (Butt) 500L; a Bourbon hordók amerikai tölgyből (Quercus Alba), a sherry borosok 

európai tölgyből (Quercus Robur) készültek – fontos a whisky végső ízéhez!



A Bourbon/amerikai tölgy vaniliát, mézet, édes, virágos, parfümös aromákat, a Sherry boros/európai 
tölgy gyümölcsösséget, fűszerességet, gazdag csokoládés-mogyorós aromákat ad a whiskyhez. 
Hamish Proctor Distillery Manager, Alan Winchester Master Distiller, Ian Logan Brand 

Ambassador rendszeresen ellenőrzi a whisky fejlődését az érlelés során



The Glenlivet Founder’s Reserve
Az alapító George Smith tiszteletére, az eredeti, 
kiinduló ízek felidézésére, első töltésű amerikai
tölgy hodókban érlelve

Szín
világos arany

Illat
citrusfélék, 

főképp narancs 
gyengéd illata

Íz
mézes, gyümölcsös 

ízjegyek, narancs, körte, pici 
karamella, bársonyosan 

sima

Lecsengés
hosszú, krémes, 

bársonyos

Meghatározó ízjegy:
citrusos gyümölcsösség





Meghatározó ízjegy:
gyümölcsös (ananász!)-virágos-

mézédes-fűszeres
ízek tökéletes egyensúlya

Illat:
virágos-trópusi gyümölcs-ananász

Íz:
gyümölcsös-jellegzetes 

ananászossággal

Lecsengés:
hosszú-krémes-lágy



Meghatározó ízjegy:
a fűszeresség (fahéj), az európai

tölgyfa hordós érlelés miatt

Illat:
krémes-gazdag-vajas

Íz:
fűszeres-gyümölcsös-mogyorós

Lecsengés:
hosszú-mandulás-fahéjas



Meghatározó ízjegy:
vanília, mivel kizárólag First Fill azaz 

első töltésű amerikai tölgy 

hordóban érett, hordó erősséggel 
(pl. 59,1%) palackozzák. 

Illat:
érett körte-vanília

Íz:
trópusi gyümölcsök-ananász-banán

Lecsengés:
friss-közepesen hosszú



Meghatározó ízjegy:
első töltésű (First Fill) Oloroso Sherry hordó miatt: aszalt gyümölcsök,  

meleg fűszerek. Hordó erősséggel (pl. 60,2%) palackozzák. 

Illat:
aszalt szilva, mazsola, fahéj, dohány

Íz:
cseresznye, baracklekvár, aszalt szilva, csokoládé

Lecsengés:
fűszeres, enyhe dohány és kakaó



Meghatározó ízjegy:
a korábban füstös whisky-t érlelt hordók miatt: A The Glenlivet

gyümölcsösség finom, aromás füstösséggel. Hordó erősséggel (pl. 61,8%) 
palackozzák. 

Illat:
piros alma, citromszelet és jól érezhető füst

Íz:
gyümölcslekvár, krémes-karamellás vanília és füstös pirítós

Lecsengés:
komplex, hosszú, a füstösség élményével



Meghatározó ízjegy:
gazdag, érett gyümölcsök

Illat:
érett gyümölcs-karamell

Íz:
gazdag-gyümölcsös

Lecsengés:
hosszú-mazsolás-fűszeres

“Felnyögsz az 
élvezettől”
JIM MURRAY, 
WHISKY BIBLE 
2011



Meghatározó ízjegy:
Erőteljes, aszalt gyümölcsök és meleg fűszerek

…nem csak ritka…hanem teljesen egyedi: minden hordó külön kiválasztott

Illat:
aszalt gyümölcsök, sherry-bor

Íz:
fahéj, gyömbér, krémes gyümölcsszirup

Lecsengés:
hosszú, meleg, pörkölt mogyorós

“A whisky-k Sean 
Connery-je – érett, szexi, 
gazdag és kedélyes.
Fogyaszd egy hosszú, 
sikeres nap végén. Csak 
ne siesd el az 
élvezeteket!
JOHN HANSELL, WHISKY 
ADVOCATE MAGAZINE



Meghatározó ízjegy:
mazsola és étcsokoládé

Illat:
kiemelkedően csokoládés-mazsolás

Íz:
selymes-mézes-fahéjas-aszalt 

gyümölcsös

Lecsengés:
nagyon hosszú-ízgazdag

“The nose 
sends this into 
superstar 
status”
JIM MURRAY, 
WHISKY BIBLE 
2010



Több mint 85 elnyert 
díj az elmúlt 10 

évben


