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Strathisla Distillery

* A Strathisla a legrégebben miikodo leparlo a skot
Felfoldon. Az Isla foly6 partjan fekszik, Keith
kozelében.

* A Strathisla 12 évest a connaisseur-ok legféltettebb
kincsének tartjak.

* A jellegzetes ikerpagodak (a malatazott
arpa kiszaritasanal biztositja a jo 1ég-
aramlast) miatt Skocia legegyedibb, NPILE,
legtobbet fotozott leparloja. XX}
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History L

Két helyr vallalkozo nyitotta a leparlot 1786-ban, a
Milton kastélytol egy kohajitasnyira, Milton Distillery
néven ¢s 1gazi kézmives modon csak heti 100 gallon
whisky-t készitettek.

A leparlok a vizet a kozeli Broomhill forrasbol vettek, a
tozeget a varos kornyeki foldekrdl, a gabonat a helyi
farmerektdl.
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1828-ban a Strathisla leparlé6t megvette William
Longmore. Bar a leparld késObb 1s tobbszor cserelt
gazdat, a tradicionalis karakterét €s nevét mindveégig
megoOrizte: Strathisla Old Highland Malt Whisky.

Veégil a Chivas Brothers-hez keriilve (akik mindig is
hasznaltdk sajat hazasitdsukhoz), mint ,,fingerprint” malt
(alapmalata, szivmalata) azota is alapjat képezi Chivas
. Regal whiskycsaladnak




Malatazas / Malting

Az arpa j6l terem a
nedves, htivos skot
¢ghajlaton — nem
véletleniil valt a Scotch
Whisky alapanyagaul

Az elOkeszités sordn az
arpat vizbe martjak, erre
csirazni kezd, €s életre
kelnek az enzimek,
amelyek a cukorképzodést
beinditjak. Ezutan a
megduzzadt magokat
megszaritjak — ez a malata




Cefrezes / Mashing

A malatazott arpat
,,Lorteus mill” kétfazisu
orlogépen megorlik.
El6szor eltavolitjak a
magh¢jat, majd dara
finomsagura Orlik a
magot.

Az orleményhez forrd
vizet adnak, a hatalmas
kadban a keményitd
cukorra alakulasa
végbemegy, majd a
folyadekot a daratol
elvalasztjak.
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Erjesztés / Fermenting

A cukros folyadék az
erjesztokadakba kertil,
ahol éleszt6t adnak hozza.

Az ¢lesztd beinditja a
cukor alkoholla
alakulasat, kiforrasat,
emellett kellemes
gylimolcsizeket 1s ad a
cefréhez.

Az eredmény a kb. 8,5%
alkaholtatralmu ,,wash”
vagy ,,beer”




Leparlas / Distilling

| A négy leparlo tist
. parokban dolgozik: 1-1

,wash still’ és 1-1 ,,spirit
still” végzi a skot modszer
szerinti 2x-es leparlast.

Az elsd leparlas utani

- 25%-o0s alkoholfoku

folyadék a masodik
leparlas kozépparlataban
(hearts™) eléri a 65-70%
alkoholfokot. Az el6-
(,,heads”) és uto- (,,tails”)
parlatot visszaadjak az
elsd leparlashoz.
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Erlelés / Ageing

A friss parlat (,,new
spirit”) tolgyfa hordokba
kerul érlelésre.

A hordokban el6zdleg
mas italt, Bourbon
whiskey-t vagy spanyol
sherry bort taroltak, de
népszeriieck ma a mas
boros hordos (portoi,
madeira, stb.), rumos, sOr
tequila-hordos finish-ek
(utoerlelések). Skociaban
az 1) hordo (,,virgin oak™)
hasznalalta ritka.




Strathisla 12 éves S
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* Illat:
Gyiumolcsosség, karamell és mazsola
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Kremesen lagy, karamell, tejcsokoladeé

* Lecsenges
Kozepesen lagy, nagyon vajas, krémes.
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