


A limoncello egy olasz citromlikor, amelyet foleg Dél-Olaszorszagban allitanak eld, kilonosen a

Napolyi-obol, az Amalfi-part és Szicilia kornyékén. Ez a masodik legnépszeriibb likor

Olaszorszagban, és hagyomanyosan hiitve szolgaljak fel vacsora utani digestif-ként.

A limoncello pontos eredete vitatott, az els6 dokumentalt megjelenése az 1900-as évek

elejére tehetd, de egyszerii készitési mdodja arra enged kovetkeztetni, hogy falubeliek,
z@etesek halaszok mar joval ezel6tt fogyasztottak.

A IlmbnceIFot hagyomanyosan a Femminello St. Teresa citrom, mas néven Sorrento vagy

Sfusato cit'ro[n héjabadl készitik.

A citromhéjat leparolt szeszben maceraljuk (aztatjuk), amig az illoolaj fel nem szabadul. A

kapott sarga folyadekot ezutan egyszeri cukorsziruppal 6sszekeverjuk. A cukor-viz arany és a

h6mérs.é'klet valtoztatasa befolyasolja a viszkozitast és az izt. Enyhén kodos megjelenési, ami

_,_éki;talbémzpe_ndélt kis illoolajcseppek jelenlé_tébb’l ered.
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ez

RAMAZZOTTI LIMONCELLO

A Ramazzotti Limoncello a palackba zart olasz napsiités: gyiimolcsos, citromos likor, amely kizardlag a
sziciliai régidobol szarmazo olasz citrombol késziil. A Ramazzotti Limoncello a citromos-savanyu jegyeket
enyhe édességgel 6tvozi — tokéletes kombinacio a nyarias, pezsgo italokhoz, amelyek egy olaszorszagi
nyaralasra emlékeztetnek.

* Kizardlag természetes aromakat tartalmaz

* Alkoholtartalma 29%. Fogyaszthatd klasszikus modon tisztan, de spritz-ként és longdrink-ként is finom!

* A Ramazzotti Limoncello eredeti min6ségének megbrzése érdekében a terméket +15 és +25°C kozotti
hémeérsékleten, h6forrasoktol és kozvetlen fénytdl tavol kell tarolni. llyen tarolasi feltételek mellett 18
honapig megbrzi eredeti profiljat. Egy természetes oregedési folyamat 18 hénap utan megindulhat. Ekkor
sem romlik meg, de pl. a szine fakulhat.

* Palackja ujrahasznositott Uveget is tartalmaz, ezért a palack maga kissé kékes-z6ldes arnyalatu. Maga az
ital gyonyOri napsarga!

* A Ramazzotti Limoncello gluténmentes, vegan és koser



Ramazzotti Limoncello Spritz

2 rész Ramazzotti Limoncello

3 rész Prosecco D.O.C.

1 rész szddaviz

Jégkocka és citromkarika

Toltstink az 6sszetevbket jégkockakkal teli poharba, és
diszitstk citromkarikaval.

Ramazzotti Limoncello Tonic

1 rész Ramazzotti Limoncello

3 rész tonik

Jégkocka, citrom szelet és rozmaring

Toltslink 1 rész Ramazzotti Limoncellot és 3 rész tonikot
egy jégkockakkal teli poharba, végul citromkarikaval és
rozmaringgal diszitsuk.



el 4

Ramazzotti Limoncello Fizz

1 rész Ramazzotti Limoncello

3 rész szodaviz

Friss citromlé

Citromhéj

Jégkockak

Toltstink 1 rész Ramazzotti Limoncellot és 3 rész
szodavizet egy jégkockakkal teli poharba. Adjunk hozza
friss citromlevet, és diszitsiik citromhéjjal.

Ramazzotti Limoncello tisztan, jéggel

1 rész Ramazzotti Limoncello

4-5 jégkocka

Toltslink 1 rész Ramazzotti Limoncellét egy jégkockakkal teli
poharba.

A tokéletes izélvezet érdekében a Ramazzotti Limoncellot
fogyasszuk jéghidegen!
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