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1815 Ausano Ramazzotti, bor és likér-kereskedd, a botanika és a fiiszerek
szakértdje megalkotta az Amaro Ramazzotti-t 33 vélogatott gyogynovény

recepturajaval

1848 Milandban, a Scala operahdz kozelében megnyitott az elsé Ramazzotti bar, ahol

a kavézokhoz hasonlé kérnyezetben, kavé helyett Ramazzotti-t fogyaszthattak a

vendégek.

2009 A fejlodés folyamatos, az Amaro Ramazzotti atlépte a 10

millié literes éves eladasi szamot, a portfolio kiegésziilt uj izekkel,
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A gyégynovények kivonatoldsanak kétféle modszere

Alkoholos aztatas
Hidegen végzett kivonatolas, amikor az alkohol tori {6l a kiillonboz6 gydgynovények

anyagat és szerkezetét, és kivonja onnan az izeket adé aromamolekulakat

A GYARTAS

Leparlas

Magas hodmeérsékleten végzett kivonatolds, amikor a felforrdsitott

g6z06k lecsapatdsabol nyerik ki az aromaanyagokat

Mindkét modszer természetes, évszazados technoldgia, a
Ramazzotti mesterséges izesités és mesterséges
aromaanyagok hozzaadasa nélkiil késziil, valtozatlan

recepturaval 1815 ota.



A 33-bdl 5 gydgynovényt
elarulunk

[ Csillag anizs ]
Délnyugat-Kinaban él6 6rokzold cserje,

termésének héjat hasznaljuk

[ Narancs |
A Ramazzotti illatahoz jarul hozza és izének

gylimolcsosségét adja.

[ Cardamom |
A vildg egyik legdrdgdbb fiszernovénye. Edeskés
fliszerességet biztosit

[ Szegfiiszeg ]
Viraganak szaritott bimbdjat hasznaljuk, athata,

specialis illata és ize miatt

[ Mirha ]
Jellegzetes, kellemes kesernyésséget nyeriink
beldle
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[ Alkoholtartalom]

30%, idealis alkoholfok, az alkohol
eréssége nem nyomja el a
gyogynovények izét

[ Kategoria ]
Gyégynovény likor

[ 1ze]
Kellemes kesertlikdr, narancsos
alapokkal és a 33 gyogynovény

pikdns izharmdnidjaval

[ Fogyasztasi javaslat ]

Egy j6 olasz kaja utan, jéggel

narancshéjjal diszitve vagy egy szelet

citrommal izesitve
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[ Alkoholtartalom ]
38%, erdteljes anizslikor

[ Kategoria ]
Anizslikér

[ 1ze ]
Intenziv, édeskés. kiegyensulyozott iz,
a csillaganizs erételjes aromajaval

[ Fogyasztasi javaslat ]
Vacsora utan: "Con la mosca” - jéggel, 3
porkolt kavészem hozzaadasaval, vagy
jéghideg "shot"-ként, esetleg
meggyujtott "flambé"-ként (a
meggyujtott és elfujt Sambuca-nak

jellegzetes illatat is élvezhetjiik)

®

Kosher
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