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Muyu — egy modern liqueur
Alex Kratena, Monica Berg & Simone Caporale bartenderek
innovativ ujdonsaga — a De Kuyper megvaldsitasaban
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Moyu — a név

Az amazdniai utazas adta az otletet a
névre, a muyu sz0 jelentése a kecsua
indianok nyelvén a ,,mag” (seed)

Alex Kratena, Monica Berg & Simone Caporale

Hogyan sziletett a Moyu?

2019 februarjaban a nemzetkozileg elismert
Alex Kratena, Monica Berg és Simone Caporale
bartender-trié piacra dobta a Muyu-t, amely
harom modern, természetes alapanyagokbol
késziilt likorsor. A ,,butik” parfim-szemléletet
a csapat sajat koktélfilozéfidjaval 6tvoz6 Muyu
célja, hogy rendkivili 6sszetevoket hozzon a
modern bartendereknek. Egy amazdniai
utazas altal ihletett Muyu felelés beszerzésen
keresztul aktivan el6émozditja a bioldgiai
sokféleséget, és az egyes palackokbodl szarmazo
nyereség egy részét a régioban hasznos
munkat végzo civil szervezeteknek juttatjak el.



Monica Berg

e Bartender és digitalis ujitd. Londonban él, eredetileg
Norvégiabol szarmazik.

e ,Linie Honorary Award”-ot kapott 2015-ben és 2019-ben, a
norvég étel- és italkulturahoz nyujtott hozzajarulasaért

e ,Altos Bartenders' Bartender Award”-ot nyert el a ,The
World's 50 Best Bars” megmeérettetésén, a vilagon elsé n6ként

e 2016-ban tarsalapitoként Alex Kratenaval Iétrehoztak a P(our)
nonprofit szimpoziumot a bartender kultura fejlesztésére

» Szerepelt a ,Where Bartenders Drink”, a Phaidon kiad¢ altal
2017-ben megjelentetett kiadvanyban

e Partnerével, Alex Kratenaval 2019-ben nyitottak meg a Tayér +
Elementary bart Londonban, ami jelenleg a 8. helyen all a
Worlds Best 50 Bars listajan.

e Szocialis tevékenységként 2019-ben részt vett a ,,Back of
House” elinditasaban, ami egy digitalis platform a
vendéglatasban dolgozok szamara, hogy biztonsagosan és
névtelenul tegyenek bejelentést munkahelyi zaklatas,
diszkriminacio és egyéb problémak targyaban.




Alex Kratena

e Tobbszordsen dijnyertes bartender

e Az italszakmai P(OUR) nonprofit szervezet tarsalapitdja

*  Munkai kozé tartozik a Muyu lik6rék és a Tayer + Elementary bar projektje

* Korabban Head Bartender volt a londoni Artesian barban és csapataval
szamos nemzetkozi elismerést kapott, tobbek kozott a ‘World’s Best Bar’
titulust nyerték el 2012-t6l négy egymast koveto évben a ,World’s 50 Best
Bars Awards” dijatadoén.

* Tobb személyes dijat is begyl(ijtott, mint a ‘Best International Bartender’ a
»Tales of the Cocktail’s 2012 Spirited Awards” dijataddjan, és 6 lett a ‘Bar
Personality of the Year 2013’ az Imbibe Magazin szerint.

e Szerepelt a,The Creators List 2016’ listajan, a 40 legbefolyasosabb személy
egyikeként, aki a globalis barszakma jovéjét alakitjak.

e 2018-ban a Harpers Wine & Spirits felvette a ,The Hot 50’-be, mint a
mindségi italkinalat influencere, megujitéja és mozgatdrugodja

e 2019-ben, 2020-ban a Drinks International a ,Bar World 100’-ba sorolta
az iparag egyik legjobbjaként.

e 2020-ban Monica Berggel megnyerték a ,Bar Innovators Of The Year dijat’
a Class Magazin valasztasan.

e EI&szor a listara (rogton az 5. helyre) kertlve 2020-ban a Tayér +
Elementary barral elnyerte a ,Highest New Entry’ dijat.

e 2021-ben a Tayér + Elementary a 2. helyre kuszott fel a ,World’s 50 Best
Bars” listajan.




Simone Caporale

* Jelenleg a vilag egyik legtobbet emlegetett bartendere

* Jellegzetes a személyes stilusa, az ital-felszolgalas és innovacié
teruletén, amely magaban foglalja a kifogastalan odafigyelést a
részletekre, az italok jatékos bemutatasat és a vendéglatas kivételes
megkozelitését

* Az olaszorszagi Comdbol szarmazik

* Nemzetkozileg ismertté a londoni The Langham hotel Artisan barjaban
valt, ahol vezetésével elnyerték a ,World’s Best Bar’ elismerést négy,
egymast kovetd évben (2012-2015)

e Szamos sajat elismerésben részeslilt, beleértve az ,International
Bartender of the Year’ dijat a 2014-es Spirited Awards-on

e 2019 6ta szabaduszo, fliggetlen kreativ szakemberként dolgozik

e 2020-ban tarsalapitdja volt a Sips Barcelona koktélbarnak, amely
jelenleg az 1. helyen all ,World’s Best 50 Bar” listajan
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A De Kuyper Royal Distillers egy csaladi tulajdonban 1évé likbr és prémium botanikai

alapu szeszesitalokat gyarto cég

* 1695-ben alapitotta Petrus De Kuyper

* A cég kozpontja és leparldja a Rotterdam melletti Schiedamban van

* A De Kuyper Ligueurs a globalis piacvezeté marka a koktél-lik6rok kategoriajaban

* A De Kuyper a tulajdonosa szamos vilaghirl likbrmarkanak, mint példaul a Peachtree,
Heering, Kwai Feh, Acqua Bianca, Muyu, Dutch Cacao, Mandarin Napoléon, Bébo és a
Rutte gin és genever

e A De Kuyper 6t egymast koveté évben (2019-2023) nyerte el a “Liqueur Producer of the

Year” cimet az International Spirits Competition (ISC) versenyén






Hogyan készul a Muyu?

Termeészetes alapanyagok
Novények | Viragok | Gyimolcsok
|

Kilonleges kivonatolasi eljarasok:
Enfleurage

Expression

Steam distillation

Vacuum distillation

CO2 Extraction

Tinctures

Resinoids

|
Alkohol | Cukor | Savassag | Viz

Mindharom Muyu valtozat egy
egyedi alapiz kivonataval

kezdédik:
e jazmin

* chinotto (keserilnarancs)

e vetiver (tropusi flféle)

Majd tovabbi, masodlagos
izosszetevOok adodnak hozza, és
képeznek egyltt harmonikus
elegyet

Végll az alkohol, cukortartalom és
savak aranya és viz altal valik kész
italla a Muyu likor



Melyek a kiilonleges kivonatolasi eljarasok?

Enfleurage: Piver nevl francia parfimkészité talalta fel 1750-ben, a nyovényi zsirok
illatokat elnyel6 természetes jelenségét hasznalja ki. Viragokat teritenek talcara,
noveényi zsirral fedve. Két-harom nap alatt a zsiradék teljesen atveszi a viragok illatat.
Ekkor a novényi részeket eltavolitjak, az illatos zsiradék a ,,pomadé”. Majd alkohollal
atmosva egy ,Absolue de Pomade’ elnevezés( olajat kapunk.

Expression: novényi részek hideg préselése, a véegeredmeény az ,esszencialis olaj’
Steam distillation: gozdesztillacid, novényi részek gbzzel torténd atjaratasa, majd a gbz
és a kivont olajok, izosszetevok lecsapatasa, végll az az ,esszencialis olaj’ és a ,floral
water’ elkilonitése

Vacuum distillation: vakum alatt torténd leparlas, a |ényege, hogy az elegy
forraspontja vakum alatt alacsonyabb, igy az iz kivonatolasanak hatasa intenzivebb
(olyan izek is megmaradnak, melyek a klasszikus leparlas h6fokan megsemmisiilnének)
CO2 Extraction: szén-dioxidos kivonatolas, nagynyomasu széndioxitot adagolnak a
noveényi részekkel teli edénybe, ami kivonja beldlik az ,esszencialis olaj’-akat
Tinctures: tinktura vagy maceratum, novényi részek alkoholban torténd aztatasa
Resinoid: gyantas tartalmu novényi részek tinkturaja, vagyis alkoholos kivonatolasa



MUYU
JASMINE VERTE

Viragos, viragzo, friss, érzéki, csillogd

Alapiz | Jazmin

Masodlagos izek | Narancsvirag, pacsuli (blidésmenta), yuzu, irisz
ABV | 24%

Cukortartalom | 200g/I

Alkoté bartender | Monica Berg

Jazmin
A jazmin a vilag egyik legdragabb viraga, jellegzetes és finom fehér
viragillattal

Narancsvirag (neroli)
A keser(l narancsfa viragaibdl el6allitott illdolaj édes, mézes jegyekkel

Pacsuli
A trépusi vidékeken bokros fliszernovényként termdé novény gazdag, foldes,
fas, aromajaval, kifejezetten gyliimolcsos, mentas jegyekkel.

Yuzu

Aromas citrus, erésen illatos levelekkel, mandarinra, lime-ra és grapefruitra
emlékeztet6 gyimolcsokkel

Irisz

Rendkivil draga virag, puderes, friss, tiszta illatu



MUYU
CHINOTTO NERO

Citrusos, pazar, zamatos, buja, misztikus

Alapiz | Keser(inarancs

Masodlagos izek | Kinafa kéreg, moha, Curacao narancs, kakadémag
ABV | 24%

Cukortartalom | 200g/I

Alkoté bartender | Simone Caporale

Chinotto
Mirtuszlevell narancsfa, amely kis savanyu és keserd narancsra hasonlit

Moha (oak moss)
Zuzmofajta, foldes, fas izekkel, pézsma és borostyan jegyekkel

Curagao narancs
Curacao szigetén termesztett citrusféle, kifejezetten keserd izzel

Kinafa (chincona)
Orokzold cserje kérge, jellegzetes gydgynodvényes keseri jegyekkel

Kakaod
A tropusi vidékeken 6shonos, kicsi, 6rokzold fa, magjai nyersen kifejezetten
fanyar és keserd izlek



MUYU
VETIVER GRIS

Foldes, fas, misztikus, kiilonleges, végtelen

Alapiz | Vetiver (trépusi flféle)

Masodlagos izek | nepali paprika, pacsuli (blidosmenta), ,petitgrain’
(keserlnarancs-levél illdolaja), cédrusfa

ABV | 22%

Cukortartalom | 200g/I

Alkotd bartender | Alex Kratena

Vetiver
Tropusi fd, melynek flstos fa, fold ize van

Nepali paprika (timur)
Ugyanolyan nyelvbizserget6 tulajdonsagokkal rendelkezik, mint a szecsuani
paprika, kifejezetten grapefruit és citrus tulajdonsagokkal

Pacsuli
A trépusi vidékeken bokros fliszernovényként termé novény gazdag, foldes
fas illattal, kifejezett gyiimodlcsds, mentas jegyekkel

Petitgrain
A keser(i narancs leveleibdl és zold gallyaibdl kivont illéolaj, melynek
jellegzetes zoldes fas narancs illata van

Cédrusfa
Tdlevell fa, az egyik legrégebbi parfiim Gsszetevd, szaraz és fas illattal



MUYU HIGHBALLS

Perfect serve:

* Nude Finesse highball pohar over

* Nagyméretd, kristalytiszta jég

1 | Tedd a nagy jéghengert a poharba

2 | Tolts rd a kiegészitd italt (tonik, Gdit6, champagne)
3 | Add hozza a Muyu likért

4 | Barkanallal 6vatosan keverd el

Jasmine Highball
40ml Muyu Jasmine Verte
120ml Champagne Brut

Chinotto Highball
40ml Muyu Chinotto Nero
120ml Tonic water lowsugar

Vetiver Highball
40ml Muyu Vetiver Gris
120ml Ting grapefruit soda



MUYU JASMINE VERTE koktélok

JASMINE 1 - FRENCH 75
Muyu Jasmine Verte,
calvados, lemon +
champagne

e 20ml Muyu Jasmine Verte
 25ml Calvados VSOP

* 10ml Lemon juice
 10ml Rich sugar syrup

e 60ml Champagne

GLASS | CHAMPAGNE FLUTE
GARNISH | LEMON ZEST

JASMINE 2 -
MARTINI/ADONIS

Muyu Jasmine Verte, sherry +
bitters

 40ml Muyu Jasmine Verte
e 40ml Tio Pepe Fino sherry
e 1dash Amargo Chungo

* 1pcslemon zest

GLASS | CONCOKT COUPE
GARNISH | LEMON ZEST

JASMINE 3 - SANGRIA

Muyu Jasmine Verte, vodka,
grapefruit soda + champagne
* 30ml Muyu Jasmine Verte
 15ml Vodka

e 60ml Ting Grapefruit soda
* 60ml| Champagne Brut
GLASS | HIGHBALL

GARNISH | LEMON ZEST



MUYU CHINOTTO NERO kokteélok

CHINOTTO 1 - SOUR

Muyu Chinotto Nero, vodka +
lime

 40ml Muyu Chinotto Nero
e 20ml Vodka

 15ml fresh lime juice

* 1dash Orange bitters
GLASS | COUPE

GARNISH | GRAPEFRUIT ZEST
DISC

CHINOTTO 2 - NEGRONI

Muyu Chinotto Nero,cCampari
+ sherry

e 25ml Muyu Chinotto Nero

e 25ml Campari

 15ml Fino sherry

GLASS | ROCKS

GARNISH | ORANGE ZEST DISC



MUYU VETIVER GRIS koktélok

VETIVER 1 - 50/50 MARTINI

Muyu Vetiver Gris, Muyu

Chinotto Nero, Aquavit +

sherry

e 15ml Muyu Vetiver Gris

e 15ml Muyu Chinotto Nero

 15ml Line Aquavit Madeira
cask

e 15ml Tio Pepe Fino sherry

e 15ml Martini dry

* 1pcslemon zest

GLASS | CONCOKT COUPE

GARNISH | LEMON ZEST

VETIVER 2 - SOUR

Muyu Vetiver Gris, rye, lime +
sherry

e 15ml Muyu Vetiver Gris
 15ml Lime juice

* 35ml Rittenhouse rye
 10ml Rich sugar syrup

e 15ml Tio Pepe Fino sherry
e 1dash Peychaud’s bitters
e 1pcs grapefruit zest
GLASS | CONCOKT COUPE
GARNISH | LEMON ZEST

VETIVER 3 - SMOKEY
NEGRONI

Muyu Vetiver Gris, Campari +
dry vermouth

* 40ml Martini dry

e 10ml Del Maguey vida

* 15ml Muyu Vetiver

e 15ml Campari

GLASS | ROCKS

GARNISH | GRAPEFRUIT ZEST
DISC
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