CHAMPAGH




A Mumm haz alapitasa

1827
P. A. MUMM & GIESLER Reims-i Champagne haz

|étrehozdsa az 1761-t6l |étez6 német borcég alapjaira
épitve. 1852-ben George Hermann Mumm nevet valt,
és megjelenik a ma is hasznalt név:

G.H. MUMM & Co

A haz filozéfidja: "Nec plus ultra”
,Only the best”
(Csak a legjobb)

* Avant-garde: folyamatos innovacié a Champagne
készitésben, a palack megjelenésében, a
szponzoracidkban

* Masculin: férfiassag az erételjes, Pinot Noir-
centrikus izvilagban (...és a hadzat sosem vezette n6!)

* Merész: a gy6zelem és linneplés szerepe a
kezdetekt6l mostanaig




A MUMM CORDON ROUGE létrehozasa
1876

A haz szimboluma megsziletik
A Légion d’honneur* (francia Becsliletrend) inspiralta
Eredetileg valodi selyem szalagot hasznaltak
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* A francia Becsiiletrendet |. Napoleon alapitotta 1802-ben a katonai és civil hGsiesség elismerésére. A francia
forradalom a korabbi rendjeleket és kitlintetéseket eltorolte, ezért valt szliikségessé egy Uj elismerés bevezetése. A
Becslletrend ma is létezik, alapitasa 6ta kiilonb6z6 szinteken és kategdridkban kb. 100.000 személy kapta meg.




"CHAMPAGNE DES SOUVERAINS"
Kiralyok Champagne-ja
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A Mumm-haz szamos kiralyi udvart latott el, koztlik volt az osztrak-magyar, a belga, a holland, a porosz, a dan, a norvég, a

11111

Az uralkoddkat a Mumm kilonleges, csak szamukra készitett palackozassal |atta el, rajta a kiralyi cimerekkel és a felirattal:
"G.H.MUMM et Co., Champagne des Souverains" (Kirdlyok Champagne-ja)



V74 . re e 2010: Mumm lesz a hivatalos
A gyoze Iem Jel ke pe 1 827 ota szponzora a the Melbourne cup
léversenynek, ami « a verseny,
ami megallitja a nemzetet »
Ausztraliaban

2016: Mumm ambassador lesz Kevin Rolland, a
vilag legtobb dijat elnyeré sifreestyler.

LR T

1964: Mumm Rosé a tokioi LT

Olimpia hivatalos Champagne-a 2005: Steve Fosset nnepli a

napenergiaval miikodé repulGjével
_ végrehajtott foldkorili repilésének
TO~N—~ sikerét

(6]

2005: Ellen McArthur
Unnepli a foldkorili
szblovitorlazas Uj
vildgrekordjat

2010 2015

2015: Mumm

2013: Mumm lesz a

i elkezdia Formula
hivalatos Champagne- a :
PSG football csapatnak E racing
egyuttmUikodést

dobogét 15 éven at

I 2000: Mumm szponzordlja a F1
(majd Formula E-re valt)

T
1904:  Charcot "N SHaRD

otes womaTwE

kapitany, az elsé franccia,
aki atszelte az Antarktiszt,
Mumm Cordon Rouge-t
kortyolgat a jégmez&kon

2016: Usain Bolt, a
sportlegenda lesz a kinevezett
Chief Entertaining Officer-e a
Mumm haznak



A szolo és a TERROIR

» Az egyik legkiemelked6bb teriilet a Champagne
régidban: 218 hektar sz616, amibél 160 "grand crus"

» A 3 legkivalébb teriileten: Montagne de Reims (Pinot
Noir), Cote des Blancs (Chardonnay) és a Vallée de la
Marne

» A teljes Champagne-mennyiség a Reims alatt h(iz6dé 25
km hosszu pincerendszerben készdl

» Mumm volt az elsd, aki a préshazakat a

termGterilethez legkdzelebb alakitotta ki, hogy a  cHATEAU-THIERRY

szallitasi id6 a legkisebb legyen, igy a sz616 minGsége
ne sériljon

» A7 préshaz minden prése tadicionalis, gyartdjardl
elnevezett, un. "Coquard" prés, 4000-8000 kg
kapacitds kozotti hagyomdnyos prések

» A Mumm pincerendszer 25km hosszu, 25 millié palack
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A PINOT NOIR

a haz meghatarozoé szé6léfajtaja

Pinot Noir: a leger6teljesebb stilusu sz616

Karakteres gyumolcsosséget, er6t, strukturat
ad a Mumm Champagne-oknak

A Mumm teriletek 82%-a Pinot Noir

(A Chardonnay virdgos aromakat, eleganciat és ,finesse’-t,
a Meunier gyengéd finomsagot, lagy gylimolcsosséget hoz)



INNOVACIO, ami TRADICIOVA valik

A Mumm-haz a kezdetektdl fogva vezetett be olyan alaposan atgondolt és megtervezett Ujitasokat, melyek
kdzul nem egy iparagi gyakorlatta valt

v

1836: A Mumm volt az els6, aki az alapbor fahordds erjesztése helyett 12.000L-es
erejszt6kadakat kezdett hasznalni, ami az erejedés kontrollaltsagat, konzisztenciajat segitette.
Ma mar ezeket rozsdamentes acélbdl, hithet6 formaban gyartjak és alkalmazzak a
Chmapange-készitésben

1838: A Mumm volt az els6, aki felismerte a sz616 friss préselésének, vagyis az oxidacio,
fert6zések elkerlilésénekfontossagat, ezért a préshazakat a termoéteriilethez legkozelebb
alakitotta ki, hogy a szallitasi id6 a legkisebb legyen, és ami igy van a mai napig is

A Mumm els6k kozott kezdte alkalmazni a malolaktikus fermentaciét (almasav bontas), ami
csokkenti a bor savassgat, annak frissességének és gylimolcsosségének megbrzése mellett

Az iparagi szenderd 5-15%-nyi reserve bor-tartalomhoz képest a Mumm 30% reserve bort ad az
adott évi borhoz a cuvée Gsszeallitasa soran; ezzel is komplex, tartalmaz izek kialakitasa a cél

Burgundidbdl atvett technoldgiak alkalmazasa: mikro-oxidacié (az alapborok egy részének
néhany héten at torténd, kalkuldt oxigén-mennyiséggel torténé kezelése) és a sepré-forgatds
("batonnage") - az izek komplexitasanak kialakitasa céljabal

A végs6 hazasitashoz, cuvée-hez adott "reserve borok" egy részét 110L-es tolgyhordékban
érlelik tovabb. Nem a hordds tolgyiz kinyerése a cél, hanem a mikro-oxidacid tovabbi

biztositasa.

A talajmiivelésben 2019-t6l alkalmazni kezdték a sajat fejlesztés(i Vitibot nev(i robot-traktort,
majd 2020-t6l a kémiai gyomirtok hasznalatat teljes mértékben kiiktattak




MUMM

CORDON Rouge 45%  30%

Pinot Noir Chardonnay

Erd és struktira Frissesség és elegancia

A Mumm h3az alapja

. 255 20

[zvildga:
. TR Pinot Meunier héna
Friss, fehérhusu gyiimolcsok P
P . . . Finom, ldgy palackos érlelés a
(8szibarack, sargabarack),trépusi e Mumm pincéjében

gylimolcsok (licsi és anandsz), majd
piritott kenyérmorzsa és
cukrdszsiitemények izei (vanilia és
karamell) jelennek meg, végil aszalt

SE/L

Brut

gylimolcsok és méz jelentkezik

A dosage alacsony
Etelpé rositas: mértéke friss Cuvée-t

paradicsom- vagy avokado-salata

eredményez



MUMM
GRAND
CORDON

Valtozatlan beltartalom, cuvée

A vOros szalag merészen és
innovativan a palackformaba
integrdlva

45%  30%

Pinot Noir Chardonnay

Eré és struktira Frissesség és elegancia

25% 20

Pinot Meunier hénap
Finom, ldgy palackos érlelés a
gylimélcsGsség Mumm pincéjében

8£/L

Brut

A dosage alacsony
mértéke friss Cuvée-t
eredményez



MUMM
Rosé

Egy fuggetlen személyiség

[zvilaga:

Energikusan gylimolcsos,
erdei gyimolcsok (szamoca,
ribizli) és piros grapefruit
izeivel, majd izei
kiteljesednek a karamellizalt
vanilia iranyaba

60%

Pinot Noir

Erd és egyediségy

18%

Pinot Meunier

Ldgy és élénk
gylimélcsGsség

22%

Chardonnay

Elegancia

EggL

Extra Brut

minimdlis dosage az
intenziv izérzet
érdekében

2

év

palackos érlelés a
Mumm pincéjében
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C.E.O. of
G.H.Mumm

[Chief Entertainment Officer]

Usain Bolt

e triple double”

(3 Olimpian mindkét sprinter szam

megnyerése: 100m, 200m)

* 8 xolimpiai bajnok

* 11 xvilagbajnok

e 100m vilagrekord:
9:58 (2009)

e 200m vilagrekord:
19:19 (2009)



MUMM CORDON ROUGE STELLAR
Champagne az lrben

A "Mumm-DNA", a folyamatos innovacidra toérekvés hozta létre 2018-ban a specidlis Mumm palackot, amibél (irbeli
korilmények kdzott, a sulytalansag allapotaban is tolthetd ki Champagne.
(A jelenlegi hétkoznapokban ez tulzasnak tlinik, de az els6 Mars-koldniak lakéi majd biztosan 6riilnek neki...© )
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MUMM OFFICIAL SPONSOR:
36th AMERICA'S CUP 2020 GHM

36™ AMERICA'S CUP

AUM¥

CHAMPAGNE

PRADA

A Mumm a 36. America's Cup
hivatalos Champagne-partnere

Az America’s Cup-ot, a yacht-versenyek legrangosabbikat,
el6szor 1851-ben szervezték meg, 45 évvel megelbzve a
modern Olimpia els6é rendezését.

"A verseny, ahol nincs masodik!"

1851-ben Viktdria kiralyné is megtekintette az akkor a brit
Wright szigetek korili elsé versenyt, és a befutd gybztes
America nev( yacht lattan kérdezett ra: ki lett a masodik?
Es kapta a fenti valaszt: ezen a versenyen nincs masodik!

A verseny hosszu, kalandos torténetek és érdekes
helyszinek utan 2020-ban Auckland-ban kerul
megrendezésre.




	Slide Number 1
	Slide Number 2
	Slide Number 3
	Slide Number 4
	A győzelem jelképe 1827 óta
	A szőlő és a TERROIR
	Slide Number 7
	INNOVÁCIÓ, ami TRADÍCIÓVÁ válik
	Slide Number 9
	Slide Number 10
	Slide Number 11
	THE HOUSE MOTTO:
DA R E .WI N.CE L E B R AT E .�Merj. Nyerj. Ünnepelj.
	Slide Number 13
	Slide Number 14
	Slide Number 15

