MONKEY 47

SCHWARZWALD DRY GIN



BATCHI.

TORTENELEM

NO. 47

A MONKEY SZTORI

1945. — Il.vh utdn — Berlin —
Commander Montgomery
“Monty” Collins

— Allatkert — Max majom

— Fogado6 ,,Zum wilden Affen” —
,»A vad majomhoz”

— Feketeerdd — gin alapanyagok —
sajat gin fozése

1960. — Fogadé felujitas

— faléda recepttel + ginnel: “Max
the Monkey — Schwarzwald Dry
Gin”.

2008. — Alexader Stein tulajdonos
Christoph Keller leparlémester
segitsegével a recept alapjan
Ujraalkotta a gint — Monkey 47

2013. — helyi farmra koltoztetik a
leparldt (1840-ben épiilt)




w MONKEY £”

=

"

BATCH 1.

KESZITES

NO. 47

A MONKEY EGYEDI FAJ
Kézmiives gin

Alapanyagok — kézzel szedett

- 47 flszer, gyogynovény: helyi és
egzotikus

- Vorosafonya! Az intenziv izt leparlas eldtt
30 napos vorosafonya-agyon torténd
aztatassal érik el

- Természetes forrasviz

- Finomitott melasz alapu alkohol. A
tradiciondlisan rum gyartasahoz hasznalt
melasz gyumdolcsosebb, lagyabb pérlatot
eredményez, ami jol harmonizal a
Monkey izvilaggal

Egyedi leparld — Apparatus Alembicus

Maximus (2 év tervezés + gyartas)

- Szakaszos leparlas: 4 db100 literes kis (st
(sajat majom névvel...)

- 47%-on palackozva

Hagyomanyos technikék ujragondolva:

- Macerélas és perkolacio

- 3 honap érlelés/pihentetés agyagedényben
(az oxidécio alakitja ki a vegleges izeket)

I

E R

Ly "




BATCH L.

NO. 47

MONKEY 47

Egy mesteri ital viragos jegyekkel:
a citrusok frissesége tiszta boroka
ize, borsos, fliszeres jegyek, az
afonya enyhe zamata.

Egyedi palack

Barna gyogyszerészeti
uveg — UV sugarzas elleni
vedelem

Cimke — torténelem —
Monty multja, 6sszetevOkre
utalas

Parafa dugd, fémgyirivel:
legmagasabb mindségii
nyersanyaghol, Super flor,
latin felirata:

“EX PLURIBUS UNUM”
(Egy a sok kozil)

Kis adagokban késziil6 gin —
cimkén széria szdm (Batch
No.) és a palack egyedi
azonositdja!

MONKEY 47 SLOE

A rovid ido alatt hihetetlen népszertiségre
szert tett Monkey 47 kdkénnyel izesitett
verzioja, amelyhez a gylimolcsot a
Fekete-erdoben szedik. Borsos, fiiszeres,
pikans, komplex, a kokény felejthetetlen
izével.




x MONKEY 2% DRUM

BATCH I. MONKEY 47 SPECIALITASOK NO. 47
MONKEY 47 BARREL CUT MONKEY 47 DISTILLERS CUT

Tobbéves kutatas és kisérletezés utan talaltak ra a Monkey 47 Minden evben késziil egy limitalt kiadast (5000 palack 0,5 lit)
tokéletes tarsahoz az érelelésben. Mar rég elfelejtették, de az Monkey 47. Altalaban a receptlraban valtoztatnak, kicserélve
eperfa ritka fajabol készilt hordékat egykor hagyomanyosan vagy hozzaadva egy Uj névényt. A 2019-es kiadas Ryan Clift
hasznéltak a Fekete-erd6 altal kinalt legfinomabb pérlatok (Chef Ryan) koézremiikodésével szilletett meg. Ryan tébb
tarolasara, érlelésére. Ez a faanyag az egyik legaromasabb fa. Michelin csillagos étterem utan 2008 6ta Szingapurban vezeti
Ezt a kiilonleges gint évente csak kétszer készitik. sajat éttermét. Ryan orientalis hatasara a szerecsendiomag
A Monkey 47 Barrel Cut egy szaraz gin, finom gyimolcsos bevonatat hasznaltak a 2019-es Dist.Cut-hoz. A 2019-es
jegyekkel és elegans édességgel, melyek igy egyutt Distiller’s Cut egy pikans, &m mégis elegans széraz gin finoman
egyedilall6an dsszetett elmenyt nyujtanak gyantas izjegyekkel melyek kilonleges komplexitasban

végzOdnek.
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BATCH 1. ERDEKESSEGEK

NO. 47

A MONKEY EGYEDI FAJ - A KULONLEGESSEGEK KIEMELVE

Anev: Monkey 47
- Max, a majom emlékére
- 47 noveény / 47% ABV

Egyedi leparlé — Apparatus Alembicus Maximus (2 év tervezés + gyartas):
4 db100 literes kis Ust sajat majom névvel: King Louie, Cheetah, Herr Nilsson,
Miss Baker

Finomitott melasz alapu alkohol. A tradicionalisan rum gyartasahoz hasznalt
melasz gyumdlcsdsebb, lagyabb parlatot eredményez, ami jol harmonizéal a
Monkey izvilaggal

Intenziv vordsafonya hatas: a leparlas el6tt 30 napos vordsafonya-agyon torténd
aztatassal érik el

Maceralas + perkolacié — kicsit mashogy mint masok:
Az egyszerl aztatasos kivonatolas (maceralas) mellett az alkohol aramoltatasaval
torténd kivonatolast (perkolalas) is alkalmazzuk - intenziv izhatast érink el

Lepérlas utdn 3 hdnap érlelés/pihentetés agyagedényben (az oxidacio alakitja ki
a végleges izeket)
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Pernod Ricard Hungary

BAR ACADEMY

Ot perc gin térténelem: https://youtu.be/QCOmMwH7qV-I

\

Monkey 47: https.//youtu.be/2JrXQHg7DuA

MONKEY 47

SCHWARZWALD DRY GIN


https://youtu.be/QCOmwH7qV-I
https://youtu.be/2JrXQHq7DuA

