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MONKEY 47




¢| MONKEY-SZTORI

1945-ben, a II. vilaghdboru utan
Commander (alezredes) Montgomery
“Monty” Collins Berlinben maradt, hogy az
ujjaépitést segitse.

Részt vett a berlini allatkert

rendbetételében is, ahol kedvence lett a
Max nevii kis majom.

Majd leszerelt a hadseregbdl, letelepedett és
fogadét nyitott ,,Zum wilden Affen” (,,A
vad majomhoz”) néven, Max emlékére.

Brit tisztként kedvelte a gint...és igencsak
hidnyzott, ezért csinalt maganak egyet!

Az alap bordkat a Feketeerddben honos
gyiimolcsokkel és fiiszernonényekkel
egészitette ki egy 47 dsszetevot tartalmazé
egyedi recepté.

Monty halalaval a gin és receptje elttint...

...mignem a panziot felujitani kezdték, és
egy elfalazott, kis fiilkében Monty ginjének
receptjére, és egy kis palack eredeti ginre
bukkantak: “Max the Monkey -
Schwarzwald Dry Gin” cimkével.

Alex Stein uzletember Kanadaban
dolgozott, ott olvasta ezt a torténetet...és
beleszeretett a sztoriba.

Olyannyira, hogy mindenét pénzzé téve,
Christoph Keller leparlomester
segitségével a recept alapjan ujraalkotta a
gint — Monkey 47

47 fliszernovény recepturajaval, 47%
alk.tartalommal, egy kiilonleges
maceracids technoldgiaval,
leparloberendezéssel, és gineknél
teljesen szokatlan 100 napos
pihentetéssel






¢ ViL..ES MEG VALAMI

A viz minden parlat kiindulépontja

A Fekete-erd¢ forrasvizének rendkiviili mindsége, alacsony
sO- és egyéb dsvanyianyag-tartalma kulcseleme a Monkey 47
készitésének. Annak érdekében, hogy elkeriiljiik a
?nﬁnkhéz létfontossagu finom aromak elvesztését,
emondunk a durva sztrési folyamatokrol. Az egyszeru
(esetleges szilard darabkak eltavolitdsara szolgald) lapsztir6n
kiviil a Monkey 47-et teljesen sztiretleniil hagyjuk, hogy
megOrizze komplex aromainak teljes skalajat.

Az alapszesz cukornadparlat

A desztillalt gin alkohol fiszernovények jelenlétében torténd
ujralepdrlasa utjan késziil, igy alapszeszt kellett talalni.
Szémos, koriilbeliil 20 kﬁléngézé’), mezdgazdasagi
termékeken - boron, burgonyan, gytimolcson és kiilonféle
gabonaféléken — alapuld semleges parlattal végzett
érzékszervi és leparlasi kisérlet soran vildgossa valt, hogy a
cukornad-melaszbol késziilt etil-alkoholnak van egy
kiilonleges tulajdonsaga, amely lehet6vé teszi, hogy stabilan
megkosse az édes, gyimolcsos izeket. A Monkey 47 ezt
valasztotta.







] RECEPTURA...ES A TITOK

47 osszetevo, vagyis bordka és még 46:

- A boroka a napos Horvatorszabdl vagy
Olasztorszagbol érkezik, onnan, ahol adott
évben a legérettebb allapotban sziiretelik

- A tovabbi 6sszetevok jo harmada magabdl a
Fekete-erd6bol szarmazik, és hatarozottan
NEM azok, amiket egy tipikus ginben
talalnank! A szederlevél és a lucfeny6 hajtasok
mellett Monty Collins, akdcvirdgot, kamillat,
csipkeboggéhéjat, zsalyat, verbénat és

galagonyabogyot is beletettszicorian grzott
receptjébe, a kulcs pedig am ami a
Monkey 47 meghataroz6 gyumolcsossegét

adja

- Ehhez keleti ftiszerek tarsulnak, mint a kasszia
kéreg, a koriander, a szegftibors, a kardamom,
a szegfliszeg, a szerecsendio és az édesgyokér

- Végiil viragos aromak, mint a levendula, a vad
lonc, a ndszirom-gyoker, a jazmin és citrusok,
a friss citrom- és grapefruithéj teszi teljessé a
recepturat







] LEPARLO...#{PPARATUS g{LEMBICUS MAXIMUS

A Monkey 47 desztillacids folyamata rendkiviil
osszetett.

Macerdci6: az 0sszetevok egy része, kiillondsen
a gyiimolcsok, a bordka, a vordsafonya, 20
Celsius-fokon, 36 dran (,,egy napon és két
éjszakan”) keresztiil torténd alkoholos
aztatdssal adja 4t aromait.

Leparlas: az egyedi, Arnold Holstein-gyartotta
leparloban (,,Apparatus Alembicus Maximus”)
4 db100 literes kis iist dolgozik, sajat majom
névre keresztelve (King Louie, Cheetah, Herr
Nilsson, Miss Baker). A leparlas alacsony
nyomason, lassan emelkedé hémérséklettel
megy végbe.

Perkolacio: a Carter-Head iist-feltétekben az
alkoholgdz dramoltatdsa teszi lehet6vé a
desztillaitum aromadjdnak osszetételében
talalhat¢ illékony és finom elemek (példaul a
viragos jegyek) megerositesét a dominansabb
komponensek ellenpontjaként.
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] PIHENTETES...A BUVOS 100 NAP

»A gint nem kell érlelni!” - mondjak masok.

»Az érlelés, vagyis amikor a desztillatum oxidalédik, = T e e
majdnem olyan fontos, mint maga a leparlds” — mondja a ' |
Monkey 47

A pihentetés tompitja a desztillatum é1ét, laggya, kerekké
és kieiiensﬁlyozotté teszi a parlatot. Ezért adunk a ginnek

, hogy pdratlan komplexitdsat a hagyomanyos
agyagedényekben maximalizalja. Az ﬂ

kiilonleges szerepet jatszanak ebben a folyamatban azaltal,
hogy porézus szerkezetiik 1égatereszt6, nem gy, mint az
tiveg vagy az acél. Ez elOsegiti az idedlis oxigéncserét — és
kozben az angyalok is értékelik, hogy megkapjak a maguk

részét (a parolgasi veszteség altal).

Egy parlat érlelése draga, de fontos elkdtelezettség a
mindség irant.

Az agyagedényeket idézi meg a Monkey 47 egyedi Gin &
Tonic pohara







MONKEY 47..A SCHWARZWALD DNA

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin

Akar tonikkal, akdr martiniként vagy
gimletként fogyasztjak, a Monkey 47 egyedi
és Osszetett ize idedlis alapot nyujt mind a
klasszikusokhoz, mind az excentrikusabb
koktélokhoz. A és tiszta

illataval,
jegyekkel, édes, viragos aromaval, egy
fliszerrel, finoman

kesernyés gyiimolcsokkel, _
ostsafonyds aromakkal, valamint mély és
harmonikusan kiegyensulyozott

, rendkiviil pikans
lecsengéssel ad egyedi izélményt!







(MONKEY SLOE...A KOKENY-GIN

Monkey 47 Schwarzwald Sloe Gin

Ah(;l van gin, ott van sloe gin (vagy nincs — nalunk
van).

A Monkey Sloe igy késziil:

Miutan az els§ fagy utdn lesziireteltiik a
kokénybogydkat, megmossuk Oket, miel6tt Monkey 47
Schwarzwald Dry Ginben (természetesen 47%-o0s
alkoholtartalommal) aztatjuk.

Tobb alapos keverés utdn a kivonatot négy hétiﬁ
pihentetjiik, hogy az tiledék leﬁ%le_pedj en a tartaly aljara.
A kivonatot ezutan a leszivjuk. Hidroprést is
hasznalunk, hogy tovabbi folyadékot nyerjiink ki az
tiledékbol a bogyodk karositasa nélkiil.

Az eredményt tobbszor sziirjiik, ezutdn vizet adunk
hozzd, hogy az alkoholtartalmat 29%-ra csokkentstik.

A tehlfs folyamat hat hét alatt megy végbe, igy keriil a
Monkey 47 Schwarzwald Sloe Gin'a poharainkba.
Egészségiinkre!
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MONKEY 47 DISHELER'S CUT 2025



@®ISTILLER’S CUT 2025...’HEUR DE §EL

Monkey 47 tengeri soval

Minden évben késziil egy limitalt kiadasa, néhany
ezer palack Monkey 47. A recepturaval jatszunk,
valtoztatunk, hozzaadva egy 48. uj novényt...vagy
valami mast...

2025-ben a Carmagou-i tengerpart ,,fehér aranyat’,
Fleur de Sel-nek nevezett sokristalyait adtuk hozza
osszetett, idoigényes kivonatolasi és leparlasi
folyamatunkhoz, hogy el6allitsuk az exkluziv
Distiller's Cut-ot, amely évente csak egyszer keriil
forgalomba.

A 2025-0s év 48. Gsszetevoje ismét azt szimbolizdlja,
hogy azon dolgozunk, hogy tallépjiink sajat
hatdrainkon, és egy gondosan kivalasztott elemet
épitsiink be egy limitalt kiadasa termékbe, amely
csabitja az érzekeket, es mind a mixologusok, mind
a ginrajongok szivét megdobogtatja.




AUF WIEDERSEHEN

Thanks for your interest
in MONKEY 47

&

Cheers
from the Black Forest
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