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MARTELL

A CHANTELOUP-KASTELY

A Borderies-tertlet szivében, Cognac varosa mellett fekvd XVI. szazadi kastélyt
Jean Martell unokaja, Théodore Martell vasarolta meg 1838-ban, azéta a marka
szimbodluma.

Komplexitas, kifinomultsag, elegancia, "finesse" - a Martell Cognac-stilus tokéletes
megjelenitése.
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MAi_{IjELL EGY LEPARLOBAN KESZUL > AZONOS izZVILAG
Mads Cognac-okhoz a parlatokat tobb leparlébdl gydijtik be
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A MARTELL
EGYEDISEGE

SINGLE DISTILLERY
COGNAC




=

MARTELL SEPRO NELKULI BOROK LEPARLASA - KONNYED ES SELYMES iZ
A Mas nagy Cognac hazak nem kévetik ezt a draga technikat

A MARTELL
EGYEDISEGE

KIZAROLAG
DERITETT,
KRISTALYTISZTA
(SEPRO NELKULI) 8
BOROK KETSZERES | #
LEPARLASA
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bt ASVANYOS TALAJSZERKEZET - ELEGANCIA ES ,FINESSE”
| Mdas nagy Cognac hdzak kevésbé koncentraltak a 6 Cognac-teriileten

A MARTELL
EGYEDISEGE

A FO SZOLOTERULET
A LEGERTEKESEBB * _
BORDERIES REGIO .~ 2
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A MARTELL
EGYEDISEGE
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KULONLEGES,
FINOMEREZETU
TOLGYFA
HORDOK

FINOMEREZETU ,Jroncais” TOLGY > KEVES TANNIN, SOK AROMA
Masok altal hasznalt , Limousin” tolgy gyorsabban ng, sotétebb, sok a tannin, de
kevés az aroma, erds faizt ad
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MMQELL Az 1848-bdl, 1867-bbl és még korabbi évekbdl szarmazé Cognac-okat kb.
A 60 éves hordds érlelés utan Gvegballonokban taroljak. A titkos pinceagat

A MARTELL
»PARADIS”

A KULONLEGES
KESZLETEK TITKOS
PINCEAGA

(A ,PARADICSOM”) ;“
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MARTELL VS

lzvildgat a gyliimolcsos frissesség, citrusok és
korte, a finom fliszeresség, a safrany és tomjén
jellemzi, enyhe tolgyfaillattal a finomerezetl
Troncais hordokbal.

Uj, formabonté palackforma:
- hangsulyos a ,,Single Distillery”
- hatdrozott Jean Martell ,fecskéje” (a Jersey szigeteki
tengerpartra emlékeztette, ahonnan 6 szamazott / a marka
dinamizmusat, el6rehaladdsat szimbolizalja / egy szojaték is
egyben: ,martinet” az egyik fecskefajta franciaul —
martinet...Martell)

- rajta a 3 kalapacsos Martell-cimer (a hordék miatt / de
megint szdjaték is: kalapacs - marteau franciaul)

Martell VS long drink-ek és cocktail-ok
készitésére is idealis
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MARTELL

MARTELL VSOP
Aged in Red Barrels

Osszetett aromak, a gyiimodlcsods izek, ringld szilva,
sargabarack, sargadinnye és a tolgy hordé meleg
flszereinek egyensulya.

Kizarélag mar Cognac-érlelésre korabban hasznalt,
tehat djratoltott, finom erezetl Troncais-tolgy
hordokban érlelt. Az ilyen hasznalt hordokat nevezik
«fhts roux»-nak (voros horddénak), erre utal a név:
Aged in Red Barrels

Martell VSOP fogyasztasa tisztan ajanlott, de
erdemes pici jéggel is megprobalni
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MARTELL

MARTELL BLUE SWIFT

Egy vakmerd ujitas: VSOP Cognac ex-Bourbon whiskey-
s horddkban "finish"-elve, tovabbérlelve

1783-ban a Martell volt az els6 "Maison" (Cognac-haz),
aki Cognac-ot importalt az USA-ba, és 2016 6ta is az
elsd, aki ezt a kiilonleges érlelési technoldgiat
alkalmazza

Az "ortodox" Cognac-rajongdk szamara talan
szentségtorés, a nyitott érdekl6d6k szamara uj, remek
izélmény: a telt, aszalt szilvas-mazsolas, gyimolcsos
Martell-stilus gazdag vanilias aromakkal egészul ki

Tisztan és koktélokban fogyasztva is nagyszerl

. MARTELL
BLUE SWIET
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MARTELL

MARTELL CORDON BLEU

Kiemelked6en harmadnikus és lekerekitett izek, elegans, lagy, mély
izhatas. Erett szilva, cukrozott narancs és fahéj izjegyeivel,
szenzacidsan hosszu lecsengés

Edouard Martell alkotta 1912-ben, a ,Kék Szalag”, az Atlanti Oceant
leggyorsabban atszel6 hajonak adomanyozott titulus alapjan

A Martell haz legendas jelképe, XO kategdrias Cognac, az igazi
connoisseur-oknek, nemes alkalmakra.

Martell Cordon Bleu a legértékesebb "Borderies" Cognac-régiébal
szarmazo sz616bdl készil.

Martell Cordon Bleu-t szolgdltak fel az I. Vilaghaborut lezaro
fegyversziinet aldirasan Compiegne-ben, Il. Erzsébet kiralynének a
Louvre-ban, Jimmy Carter amerikai eln6knek, a Queen Mary els6 utjan
1936-ban, a Concorde 1977-es induld Parizs-New York jaratan, és az
Orient Express 1986-0s Ujrainditasan is.
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Osszetett gyiimolcsds, fliszeres és édes
illatok, fuge, mandula, szemes bor,
koriander és méhviasz aromai és
izvilaga jelenik meg, amelyet a "Petite
Champagne" és "Grande Champagne"
teruletekre jellemzé erbteljesség és
elegancia, "finesse" kovet. Hosszu,
selymes lecsengés.

Martell XO az igazi innepi alkalmakra
ajanlott, tisztan fogyasztva
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MARTELL

" MARTELL CHANTELOUP
PERSPECTIVE

Kiegyensulyozott izharmodnia jellemzi,
gyuimolcsosségét egy pici feketeribizli
koronazza, mandula és dio kiséri.

Maga a tradicio és hagyomany: a Martell 4
Cognac-régioja izvilaganak egylttes
megjelenitése, tobb mint 450 Cognac
hazasitasa
Palackja a Martell Chanteloup kastély
teraszarol elénk taruld latvanyt idézi
(,Perspective”), az ezliist mintakat a pince
kovacsoltvas kapui inspiraltak
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T-Megt]jul a MARTELL CHANTELOUP -
MARTELL CHANTELOUP XXO

Valtozatlan, kiegyensulyozott izharmonia:
gazdag, mézes gyimolcsosség és mandula,
mogyoro aromai

A 2018-ban hivatalosan is bevezetett XXO
kategdria-megjeldlést hasznalja (csak 14
évesnél idésebb érleléseket tartalmaz)

A Chanteloup-kastély emblematikus, ontottvas
pincekapu-mintai tovabbra is hangsulyosak a
palackon

A valddi arannyal és ezusttel diszitett palack-
nyak és dugo, a Martell cimerrel igazan
ultraprémium megjelenést adnak
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MARTELL

MARTELL CREATION
GRAND EXTRA

llatok és izek intenziv keveredése: citrom,
narancshéj, szilva, kakaobab, csokoladé,
vanilia, fliszerek, curry és kikészitett bor
aromai. Izei ldgyan jelennek meg, majd
erGteljesre valtanak, amit egy hosszan
érezhetd lecsengés kovet.

CREATION

GEANT EXTRA

A Martell haz kreativitasanak allit emléket.
Palackjat a hires francia designer Serge
Mansau tervezte
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MARTELL

MARTELL COHIBA

Erett, bogyds termésd, aszalt
gyluimolcsok, piritott mandula és
mogyoro, porkolt kavé, erdbteljes, de
barsonyos iz, karakteresen mandulas-
dids-mogyoros.

Kizardlag a "Grande Champagne"
tertletrdl szarmazé erételjes, érlelt,
id6s Cognac-ok hazasitasa.

Kifejezetten Cohiba szivarok mellé
ajanlva
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MARTELL

MARTELL L'OR

Sevilla-i bergamot narancs, érett, sotét
bogyds gyuimolcsok, fekete ribizli, szegfliszeg
és fahéj, vanilia, a tréopusi erd6k illata, mirha.

Barsonyos iz, gyombérkenyér, narancshé;j.
Csak a rendkivil ritka cognac-okban élvezhet6
"pavafarok" hosszassagu és komplexitasu
"rancio"*-val, lecsengéssel.

Jean Martell ,aranya”. Tobb mint 400
rendkivil ritka és id6és Cognac hazasitasa, a
Borderies régio eleganciaja és a Grand
Champagne régio erételjessége. A Martell
Cognac-ok kvintesszenciaja.

Egyedi, kézzel készitett, kristaly decanterben.

* rancio: a csak idés Cognac-okban
tapasztalhatd, a hosszu érlelésnek
koszonhet6 dids, vajas, szavasgombds buké
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MARTELL

VERSAILLES és MARTELL

A Martell-haz alakulasanak évében, 1715-ben hunyt el
a Napkiraly, XIV. Lajos, igy neki nem, de a teljes
pompajaban ragyogo Versaille palota késébbi
vendégeinek Martell Cognac-ot szolgaltak fel, kezdve az
Orleans-i herceggel, folytatva az osztrak csaszarral,
orosz carokkal, angol kiralyokkal, majd Napoléonnal.
Versailles és Martell egyarant osztja a szépség iranti
szenvedélyt, egyarant vallja a tokéletesség iranti igényt,
egyarant tukrozi a francia életstilus, az élet luxus-
pillanatai, a csucs-gasztrondmia iranti lelkesedést.

Ez volt az indittatas ahhoz, hogy a Martell Cognac-haz
hozzajaruljon a Versailles-i kastély hires Kiralyndgi
Fogaddszobajanak (Queen’s Antechamber /
L'antichambre du Grand Couvert) restauralasahoz, ahol
oly sok kiralyi Unnepi fogadas és vacsora zajlott.
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MARTELL

MARTELL 300
éves
2015-ben a Martell-
haz fennallasanak 300
eves évforduldjat,
tricentendriumat hol
mashol
unnepelhették volna
meg, mint egy

galavacsoran a
Versailles-i Kastélyban

¥




	Slide Number 1
	Slide Number 2
	Slide Number 3
	Slide Number 4
	Slide Number 5
	Slide Number 6
	Slide Number 7
	Slide Number 8
	Slide Number 9
	Slide Number 10
	Slide Number 11
	Slide Number 12
	Slide Number 13
	Slide Number 14
	Slide Number 15
	Slide Number 16
	Slide Number 17
	Slide Number 18
	Slide Number 19
	Slide Number 20
	Slide Number 21

