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_ __ A Marquis de Montesquiou Armagnac mdrkat Pierre de Montesquiou, egy lelkes francia
| mdarki alapitotta az 1950-es években, bar sqjdt Auch-i pincészetében mdr a 30-as

évektdl kezdve foglalkozott Armagnac-al.

A hires "Harom testor" d’Artagnan-janak egyenes dgi leszdrmazottjaként a mdrkirdl 3

tény volt ismeretes:
- rajongdsa az Armagnac irdnt

- a bajtdrsiassag, amit 6seihez hasonléan képviselt ("Egy mindenkiért, mindenki egyért")

- és a Gascogne-isdg mindenek felett

*Marquis a francia "mdarki", magas rangd, nemesi titulus.
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Alexandre Dumas d'Artagnan-ja valédi, él6
~ személy volt, ha kalandos élete nem is volt tefes
mértékben a regény szerinti.
Az 1610-es évek elején szlletett Charles de Batz
- de Castelmore, Artagnan gréfja, szilleinek nemesi
- cimei dlapjan felvett uténevein Charles de Batz de
' ‘Montesquiou, francia nemesember, a kirdlyi
- muskétdsok tisztje, majd a kirdlyi testorség
__kapitanya volt, 16/3-ban Maastricht ostromandl
' esett el.

- A Montesquiou nemesi csaldd még egy
. tdbornagyot, egy admirdlist, egy biborost, egy
 érseket, négy tdbornokot, négy plspokét, egy
minisztert, és tobb diplomatdt adott
Franciaorszdgnak.

A csalddi motto: "Deo duce et ferro comite"
("lsten az dtmutatd, a kard a kisérd").
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FRODUIT DE FRANCE

~ FISS & FOSZERES
ALMA, SARGABARACK,
KARAMELL, VANILIA, EDES
SUTEMENY ES FLAMBIROZOTT
BANAN AROMAI
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KIFEJE20 Es cYUMBLCSDS

SARGABARACK, NARANCSHEJ ES
VANILIA iZEIHEZ TARSULNAK A
KARAMELLIZALT GYUMOLCSOK ES
MELEG, EDES FUSZEREK AROMAI
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FRODUIT BE FRANCE

ERGTELJES ES KOMPLEX

ASZALT GYUMOLCSOK ES
HATAROZOTT FUSZERESSEG, KOKUSZ
ES SZILVA, DE DOHANY ES CSERZETT

BOR AROMAI IS KEVEREDNEK
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1. Aterroir, a cru-k
2. A szllofqitdk
3. Az 1Ix-es, oszloplepdrlds desztillacid
4. A tolgy, a horddfajtak
5. Az érlelés mdédja
6. A hdzasitds mivészete
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Az Armagnac eredetvédett terilet
Gascogne homokos-mészkdves
talgjdval idedlis a sz6l6termesztésre: a
sz0l0 gydkerei a tdpanyag utdn
kutatva mélyre ereszkednek,
izgazdag dasvdnyossdgot teremtve a
gyUimolcsben.

A 3 "cru" vagy ‘“terroir" (Bas-
Armagnac, Ténareze és Haut-
Armagnac) ezen belll is kilénbézo
stilusd borokat ad.

Az Armagnac-készités sordn
rendkivll fontos az egyes parcelldk, a
termel0k ismerete. Marquis de
Montesquiou minden termeld
partnerét személyesen ismeri, vannak
olyanok, akikkel generdacidk &ta
dolgozik egyutt.
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2. A S20LOFAJTAK

Az engedélyezett 10 szOlofqjtdbdl a
Marquis de Montesquiou 3-at

| hasznal:

 Ugni Blanc: a "gerinc". Alacsony
alkohol, magas savak, kivald
Armagnac-lepdridsra. A filoxéra
utdn érkezett fajta.

* Baco (blanc): a “test". A filoxéra-
vész utdni keresztezés. Testes, jdl
érlelhetd pdrlatok készllnek a
bordbdl

* Folle Blanche: az "élénkség". Az

eredeti, filoxéra-vész el6tti
meghatdrozé fajtq, mdra

mennyisége visszaszorult, de igen
magas savai és virdgos illata

élénkséget hoznak az Armagnac-
ba
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Bar 1972 6ta engedélyezett a Cognac-mddi,
2x-es, rézlstds lepdrlds is, a tradiciondlis
Armagnac-mddszer az 1Ix-es  lepdrlds,
kisméretil lepdrlé-toronyban
(oszlopleparléban).

A Marquis de Montesquiou tradiciondlis
mddon, lepdrld partnerekkel dolgozik, akik
mobil készilékeiket évrdl évre a helyszinre
vontatjdk. Néhdany kézilik mai napig faval
fatott.

A pdrlat alkoholtartalma 52-72% koézbtt
lehet, a hagyomdényos mdéd az alsé hatdér
kozeli alkoholfok. A Marquis de Montesquiou
Armagnac-ok 56-58% alkoholfokosra
késziinek.

A Marquis de Montesquiou lepdrld
partnerekkel dolgozik, velik egytttmikédve
igazi, klasszikus vilage-Armagnac pdrlat
készll. A lepdrlast a bor kiforrdsat kévetben
gyorsan elkezdjok, hogy a sz0l6 aromdi
maximdlisan érvényesilenek a pdrlatban. Az
engedélyzett lepdrldasi idGszak a szlretet
kévetd év marcius 31-ig tart.
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4. A TOLGY, HORDOFAJTAK

A  klasszikus  Armagnac  horddk
kalébnbéznek a Cognac- vagy bor-
érleléshez haszndlt, Kéz€p-
Franciaorszdg-i Limousin vagy Troncais
télgy horddktdl.
A helyi Gascogne-i erddkben un.
"fekete tolgy" (a legnagyobb erdd
2 nevébdl "Monlezun  tdlgy"-nek s
N #ie B nevezett) fafajta n6. Az ebbdl a durva
— | erezetl togybol, t6bb éved szdritds
e utdn, "hard-toasted" (erésen
hevitett/piritott) mddon késziti a
g7 g Marquis de Montesquiou 400-420
;fif.,qa ._r i literes horddit Monsieur Bartholomo,
f 127 9 | az utolsé tradiciondlis Gascogne-i
kaddr.

(Holdfény-hatds: azt tartja a legenda, hogy csak az a hordd |6, melynek fgdt éjszakaq,
holdfény mellett dontotték ki...azért nem esklsziink meg rd, hogy minden horddénk ilyen! ©)
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5. AZ ERLELES

Az Armagnac-ot nem csak szimplan "érlelik”,
az Armagnac-ot ‘“felnevelk', mint egy
gyermeket (a francidk az "élever" szét
haszndfdk ra).

Pincemestertnk, Eric Durand két fdazisban
érlel: a friss pdrlatokat 6 hénaptdl 1 évig yj
hordékba teszi, a télgy hatdsa er6s, a
horddbdl intenziv izek kerllnek at a pdrlatbag,
annak nyers tlzességét csillapftjdk, a parolgdsi
veszteséggel az alkoholos erdsség is csdkken.
Ezutdn mar haszndlt, vagyis Jratoltdtt
horddkba kerdl &t a pérlat (dn. fats roux =
red barrel = vérds hordéd a neve), ahol a
horddhatds kevésbé domindns,
gyUmolcsillatok, meleg fliszerek, karamell izei
jelennek meg az Armagnac-ban, szine is sétét

mahagdni arnyalatot kap.
A Marquis de Montesquiou érlel6raktdrdnak neve, tetéformdjat idézve, a Katedrdlis (Cathédrale), ahol 1000-nél tdbb horddban
érlelédik Armagnac, az igazdn régi készleteket mar Gvegedényben, demizsonban tdroliék (a hordds érlelés mdar nem, de a mindség
megdrzése szlkséges), a legidésebb Armagnac 1865-6s
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6. A HAZASITAS
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Eric Durand pincemester ugyel rq,
hogy egy adott horddban csak egy
falu, egy szolOteriletérdl szdrmazd,
egy szOlofajta bordbdl készitett
pdrlat legyen, évjdratonként, tehdat a
legmélyebb bontdsig kilén érlel
minden tételt. .

A hdzasitds ezen szO0l6fgjtanként,
terlletenként és  évjaratonként
nyilvantatott horddkbdl térténik, a
palackokon 1év6 "batch number"
alapjdn vissza lehet vezetni a tételt
akdr egészen a szol0termeldig.

A mdr Aramgnac-okndl is jobban
elterjedt VS, VSOP, xXO
megjeldléseket haszndlja a Marquis
de Montesquiou is megdult
palackjain
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ves, de gyakran 20 év
a hdzasitdsban
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De mit keres Alex Stein, a Monkey 47 gin dlapitdja a képen? Lotogotost

tett a lepdrldban? Armagnac-ot késtolt? Tapasztalatot cseréltek?
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Anndl picit t6bbrél van szs. A 924=BETT IO o: részesedést szerzett a ,Q0CiIété
des=RPreddits'd Armagnac’’ cégben, igy a Pernod Ricard partnereként a Marquis de

Montesqwou mdrka térstulgdonosava vdlt.
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