


Hogyan készül?

Bordeaux-i bor alapon (főképp 
Semillon szőlő)

85% válogatott borok

15% saját készítésű gyümölcslikőr
főként narancsból

kínafakéreg (quinquina) ízesítés

ízvilág: édes narancs, keserű narancs, 
kínafakéreg adta ízesség, de nem 
keserűség

az alkotóelemek házasítását fahordós
érlelés követi



Lillet portfolio

Bordeaux-i fehérbor 
alapon

Édes, keserű narancs és 
kínafakéreg ízesítéssel

A James Bond Vesper 
koktél összetevője

Bordeaux-i fehérbor és 
vöröbor házasításával

Bordeaux-i vöröbor 
alapon

‚Vintage’ bor alapon

Hosszabb, francia 
tölgyfahordós 
érleléssel



Ikonikus koktél: James Bond Vesper 

Ian Fleming 1953-as 
könyvében már 
szerepel

A Casino Royale 
filmben rendeli meg:

½ rész Lillet

3 rész gin

1 rész vodka

„rázva, nem keverve”



Legnépszerűbb koktél: Lillet Spritz vagy Lillet-Vive 

Könnyű nyári frissítő

2 rész Lillet, 4 rész
tonik, nagy pohárban, 
sok jéggel, 
uborkaszelettel, 
díszítés friss eperrel



Lillet italok



Lillet italok



Lillet italok


