KNAPPOGUE
CASTLE

Single Malt Irish Whiskey
(kiejtés: "Nah’ Pogue" = na-pog)
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KNAPPOGUE CASTLE

1467-ben, rorszag nyugati részén, Quin-ben,
Clare megyében épllt kozépkori lakdtorony

A MacNamara klan székhelye volt

A 'knappouge' szd jelentése &si, kelta (‘gaelic’)
nyelven: 'hill of the kiss' (csékhegy, a csdkok
hegye)

Hosszu torténelme soran tobbszor gazdat
cserélt, nemesi csalddok laktdk, aztdn romossa
valt; 1966-ban egy amerikai Uzletember, Mark E.
Andrews tulajdonaba kerult, aki teljesen
felljitotta; ma alapitvany gondozza, tradicionalis
ir esteket, eskiivéket tartanak benne

Az Andrews csalad kezdett leparldktol vasarolt
Irish Single Malt Whiskey sajat érlelésébe és
palackozasaba a kastély nevét adva a markanak
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1. MALATAZAS 2. ERJESZTES

A Single Malt whiskey 100%-ban malatazott arpabdl készil A megduzzadt, megszaritott (vagyis malatazott) drpamagot

Az arpat vizbe martjak, ettdl csirdzni kezd, a magban lévd megdrlik

e eulent alelw Forrd vizzel cukor- és iztartalmat kimossék; ez a folyadék a
A csirdzasnak indult magot megszaritjak - klasszikus ir 'wort'

maodszer szerint: fUstmentesen! ’ ’ 5 5 ) ,
A cefréhez élesztét adnak, ettdl forrdsnak indul: a cukor

alkoholld alakul. A végeredmény: 7-10% alkoholtartalmu 'wash’



SINGLE MALT IRISH WHISKEY

3. LEPARLAS 4. ERLELES
A "wash" 3x-os leparlason megy keresztdl A friss parlat, a 'new spirit' fahordds érlelést kap;
Az 1. lepérlas 20% alkoholfoku 'low wines' a Knappogue Castle esetén minimum 12 éveset

A 2. leparlasnal mar megtorténik az el6- és utdparlat

F&ként ex-Bourbon horddkat hasznalunk; egyes
elvalasztas, csak a kozépparlat kerllt a végsé leparlasi fazisba

érleléseknél Oloroso sherry horddkat is

A 3. leparlas tovabb finomitja a parlatot; a végsé alkoholfok
65%



Knappogue Castle 12 year old

Bourbon Cask Matured
YEARS OLD

A 12 éves Knappogue Castle Single Malt Irish Whiskey,
portfolionk zaszloshajéja, egy egyedilallé single malt, amelyet
kizdrélag malatazott arpabdl készitlink. Hdromszor paroljuk le
hagyomanyos, hagyma alaku réz 'pot still'-ben, ezutan tizenkét
évig érleljuk ex-Bourbon tolgyfa horddban. A finom, pontos
desztilldcids eljards, valamint az ir esés, nedves és mérsékelt
éghajlat a hosszu érlelés soran, megadja ennek a figyelemre

KNAPPOGUE S Pt : .y
il méltd ir single malt-nak a jellegzetes izét.

INGLE MALT IRISH WHISKEY

P Izvilag:
RISH 2 (E(7«8) A % Lagy és kiegyensulyozott; élénk,

1 wﬂfa'és“ @ elegans gyimolcsosséggel és enyhe

J ‘ g flszeres izekkel.

(TR——



YEARS OLD

SINGLE MALT IRISH WHISKEY
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Knappogue Castle 14 year old
Twin Wood

A 14 éves Knappogue Castle Single Malt Irish Whiskey "iker-
érleléssel", kéttéle hordéban nyeri el végleges izét: ex-bourbon
hordék mellett Oloroso sherry horddkban érlelédik. "Non-chill
filtered", azaz hitve szlrési eljarasnak* nem vetjik ala, 46%
alkoholtartalommal palackozzuk.

* "Chill-filtration", hltve sz(rés: a whiskey-t palackozas el&tt O C° ala hiitve atsz(irik, igy a
leparlaskor benne maradd ill. a hordds érleléskor bele keriil6, a hideg hatasara megszilardulé gabona-
szarmazékokat, margarinokat, fanedveket, stb. eltavolitjak; igy késébb pl. jég hozzaadasakor mar nem

tudnak kivalni, a fogyasztot éré kellemetlenséget megel6zik.
Azonban kiilonleges whiskey-knél ezt az eljarast mell6zhetik, igy teszlink mi a Knappogue Castle 14 year

old esetén, a whiskey ugy keril a palackba, ahogyan a horddban volt!
1zvilag:
Gazdag gyimolcsosség, alma,

sargabarack illata; vanilids és
mogyords aromakkal egészul ki.
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Knappogue Castle 16 year old
Sherry Cask Finished

A 16 éves Knappogue Castle Single Malt Irish Whiskey két
érlelési |épésben készul: el6szor 14 évet érlel8dik ex-
Bourbon horddékban, majd egy 2 éves utanérlelést *, "finish"-t
kap Oloroso sherry horddkban, hogy végul elérje a teljes 16
éves érlelési idét.

* Utanérlelés / "finish": a kiilonb6z6 horddkban végzett teljes érlelési idészak helyett a

whiskey horddt valt - jelen esetben Bourbon hordékbdl atkerll sherry hordékba; a "finish"-
elés hatdsa marképpen jelentkezik, mint a parhuzamos vagy iker-érleléseknél

Izvilag:

Komplex, mély, erételjes
izek, meghatarozd, sherry-s,
édes gyumolcsosséggel

POIN 1D

Wine Enthusiast Magazine




Knappogue Castle 21 year old
Exclusive Cask Vatting
YEARS OLD A 21 éves Knappogue Castle Single Malt Irish Whiskey két

- konkrét évjarat, "vintage" parositdsa*: egy 1994-ben horddba
kerult 23 éves és egy 1996-ban horddba tett 21 éves whiskey az

sv;g L. alap. Mindketté 100%-ban malatdzott arpabdl készilt, 3x-os
/. leparlasu, ex-Bourbon hordéban érlelt, "non-chill filtered" Single
- Malt, 46% alkoholfokkal palackozva.
CTCASTIE -~

s Tz

* Single Malt-ok esetén nem hasznaljuk a 'blending' kifejezést, hiszen itt
| . bar teljesen konkrét 2 kilonb6zé évjaratd, de ugyanazon leparlé 'single'
KiggPPORUE malt whiskey-je kerll egybe. Az angol kifejezés a ‘'marriage’, amit
il s "parositasnak" mondtunk, mert a "hazasitast" szoktuk a 'blending'-re
' hasznalni...jo kis jaték a szavakkal! (A 'keverés' és 'kevert' szavakat
érthetd okbdl keriiljik @))

lzvildg: Trépusi gyimolcsok, édes sitemény, silt alma,
szegfliszeg és friss piritott fa aromai; kellemesen lagy, 0sszetett

izhatas




Knappogue Castle 1951 VINTAGE
Sherry Cask Aged

1951 VINTAGE
SHERRY CASK AGED
A Knappogue Castle 1951 az egyik legid&sebb és
legritkabb |étezd
Irish whiskey palackozas a vilagon!
Ezt a whiskey-kilonlegességet 1951-ben paroltuk le, és
36 évig érleltik sherry horddkban.

zvildg: Lenyligbzé kombinacidja a gazdag, érett, mézes gylimdlcs
aromaknak és a tiszta arpas-gabonas jegyeknek - olyan ir whiskey,
amilyen egy ir whiskey csak lehet!
...azon szerencsés keveseknek, akik egyaltalan hozzajutnak...
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