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KI NO BI: The Beauty of the Seasons = 'Az evszakok szépsége'
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Rizs alapszesz (rice based spirit, RBS)
Eltér6en a gin gyartashoz altalanosan hasznalt gabona (buza, arpa, kukorica) vagy cukornad melasz
alapszeszektdl, a KI NO Bl Gin rizs alapszeszt hasznal. Vanilias krémesség, enyhe citrusossag és illatos
perjefl aromai jellemzik. Az alapszesz 95%-96% alkoholfokkal érkezik, amelyet 57%-ra higitunk a gin
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1. BASE (Bordkabogyd (Juniper), N6szirom (Orris) , Hinoki
KI NO BI Kyoto Dry Gin fa)

A fliszernovények 6 csoportja Az izesités alapja. A 3 flszerndvény a teljes izesités 50%-
at teszi ki

2. CITRUS (Yuzu, Citrom (Lemon))

A Yuzu japan citrus, tokéletes érettséggel sziretelve,
hamozott héjat hasznaljuk

3. HERB (Sansho bors (pepper), Kinome riigy (sprout))
A Sansho bors széles korben elterjedt a japan
gasztronomiaban. A ginhez nem csak a bors szemek,
hanem a riigyek és levelek (Kinome) és a himivaru
viragok is felhasznalasra kerulnek.

4. SPICE (Gyombér (Ginger))

A gyombeér fliszerességet és |édus izérzetet ad a ginnek
5. FRUITY & FLORAL (Bambusz levelek (Bamboo leaves),
Kinai bazsalikom (Red perilla, csalanféle))

Gyumolcsos és viragos aromakat kapunk ettél a két
0sszetev6tol

6. TEA (Gyokuro z6ld tea (green tea))

Gyokuro nevd, kilonleges zold teat hasznalunk (Sencha
tedt), izességet és harmoniat ad a ginhez




KI NO Bl Gin jellegzetessége

Yuzu citrus: emlékeztet a mandarinra, narancsviragra, az
édes Amalfi parti citromra
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Sansho bors: keleties, fliszeres aromakat adja, f6képp a gin Gyokuro zold tea: viragok és zold fi illata, de fehér
lecsengésében csokoladé és édes teastitemény aromaival




De ne feledjuk: a gin elengedhetetlen izesit6je a borokabogyd!
A KI NO Bl Gin makedon borokat hasznal
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A KI NO BI Gin egyedi
technolégiaja:
a 6 recepturat maceracio utan

kilon-kialon péroljuk le!




A 6 kiildnboz8 izvildgu desztillatum megfelels ardnyban hazasitasra keriil a végleges izvilag

kialakitdsa céljabdl. Az eredmény kiilonleges: az izek harmodnikusabban egyesiilnek,
mintha az osszetev6ket azonos aranyban, de egyutt paroltuk volna le
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"Fushlm'" V|zet hasznalunk © Aviz fontossaga klemelked A KI NO Bl Gin nem hasznal
~ "ipari" (pl. ioncsere vagy forditott ozmozis) eljarasokat a viz
tisztitasara. llyen eljarasok tokéletesen tiszta, de ugyanakkor

teljesen semleges, minden karaktertdl, texturatél mentes

vizet eredményeznek.

£

A Ki NO Bi Gin leparloja Fushimi, a hires szaké-termeld régio
kdzelében fekszik, Kyoto-tdl délre. A "Fushimi" név a ‘fusu’
(rejtett) és ‘mizu’ (viz) szavakbdl ered, ami tokéletesen
kifejezi az itteni forrasok vizének titkat, tisztasagat,
selymességét, izvilagat, melyet tisztitd lejarasok
nélkiil, kozvetlenul hasznalunk feI
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KI NO BI (‘The Beauty of the Seasons’) Gin

THE KYOTO DISTILLERY

Klasszikus dry gin, japan stilusban. Eredeti és
egyedi japan fliszernovények, mint a yuzu,
bambusz, hinoki fa, gyokuro tea, sansho bors

teszik ktilénlegessé.
45.7% alkoholtartalommal palackozva.

Receptura/fliszernovények:

Fliszercsoport neve Osszetev6k

Base (&%) Bordkabogyd, Nészirom, Hinoki fa

KI'NO BI

Kyoto Dry Gin

Citrus () Yuzu, Citrom
Tea () Z6ld tea (Gyokuro)
Spice () Gyombér
Fruity&Floral () Kinai bazsalikom levél, Bambuszlevél

Herbal ((Z) Sansho bors, levél és riigyek




KI NO TEA
\ (KINOBI with Gyokuro & Tencha teakkal)
i
:{’ Az 1879-ben alapitot Hori-Shichimeien teacéggel kozosen

> fejlesztve, a Kyoto-tol délre fekvd, hires Uji tea-regio

:/'o‘\\ super-premium teafuveinek felhasznalasaval

\‘ ‘0\ A Tencha és Gyokuro teak intenziv, telt izeket és a teakban
‘ s Y természetesen kialakuld csodalatos, citrusos, fehér
" \° "’ csokoladés édességet adjak a ginhez. A tedk az 1300-as
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KI NO TEA

Kyoto Dry Gin

Receptura/fliszernovények:
——
Base (#) Bordkabogyd, N6szirom, Hinoki fa
Citrus (#H) Yuzu, Citrom

Tea (%) Z61d tea (Gyokuro és Tencha)




KI NO BI “SEI”

KI NO BI Gin
"Navy Strength"
er6sseggel
54.5%
alkoholfokkal

KI NO Bl SEI az eredeti KI NO BI ginnel
azonos modon készil (6 flszercsoport, kilon
maceracio, kilon desztillalas, végul a kész
desztillatumok hazasitdsa), de egyedi, a
klasszikus KI NO BI-tol eltérd recepturaval™* és

magasabb alkoholfokon, a tradicionalis
"British Navy Strength" erGsséggel, 54.5%-kal
palackozva.
Er6teljesebb testesség, viszkozitas,
krémesség  jellemazi, koktélok kivald
Osszetevdije.

* A magas alkoholfok izdus, vagyis izben is erGs gint kivan meg, mert
igy harmonikus izvilagot kapunk, nem az alkoholos er6sség dominal.

KI NO TOU
Kyoto Old Tom Gin

A Yonaguni
szigeten elballitott
Kokutou (fekete
cukor) érzéki
édessége

KINO TOU
Kyoto Old Tom Gin

Az ‘Old Tom’ gin stilus az 1700-as években
volt népszer(i, a cukor hozzaadasaval
modositott izvildg a holland Genever és a
London Dry Gin kozott helyezkedik el.
Akkoriban a fekete kandur (az Old Tom;
tomcat) a ginek és  gin-kocsmak
szimbdluma valt. Az 1800-as évek soran a
kdnnyedebb, "szarazabb" (vagyis
cukormentes) Dry Gin stilus
gy6zedelmeskedett. A KI NO TOU Kyoto
Old Tom Gin ennek a régi stilusnak az
Ujraélesztése.

THE

Kl NO BI
Haskap Liquor

................ "Sloe Gin"
) é \f)/.\ . V4 . I 4 II
2268 mintara, japanul!

Limitalt kiadas, egyuttmiikodésben
a Tokyo International BarShow-val,
immar harmadik alkalommal. A KiI
NO Bl Haskap Liquor a tradicionalis,
kokényalapu "Sloe Gin" mintajara

késziilt, de Japanban honos
"haskap" (honeyberry; kék
mézbogyd) és "ume" (Japanese
plum; japan kajszi)

felhasznalasaval.
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KI NO BI palack és cimke: "karakami" design-al (6si, fabdl faragott
sablonon kézzel nyomtatott papirdiszités). A KI NO Bl sablon, ami a
nagy képen lathato, az 1600-as években, a Kyoto-i Kira Karacho
muhelyben készilt, és bogyds gyimadlcs6k mintai vannak rajta -
egyértelmd kapcsolddas a KI NO Bl Ginhez




Kl NO Bl Mizuwari (hideg vizzel)
KI NO BI Gin 30ml, Fushimi viz 30ml, gomb jég

rKI NO Bl Oyuwari
KI NO BI Gin 30ml, forrd viz 30ml; mint a japan szaké!
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KKI NO BI

Yoto Dry Gin
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& tini (Szaké Martini)
l KI NO Bl Gin 60ml, japan szaké 1 barkanal; kever6poharban!



