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IL ROSOLIO
APERITIVO DI CORTE - ROYAL APERITIVO

"Aperitivo" - az olasz életérzés tokéletes megtestesitéje; egy
fGraszté nap utdn a bardtokkal letlni  egy korty
étvagygerjeszté ital mellé és a vacsora elétt harapni egy pér
talatot...vagyis "stuzzichini"-t

A "rosolio" az 1700-as évek 6ta létez6, lepérolt alkohol alapd
italfajta, rézsaszirmok felhasznéldsaval készilt, és kilonbozé
izesitéssel likérok széles vdlasziékdt dllitottdk els beléle
(Rosolio all'Arancia - naranccsal, Rosolio di Cannella -
fahéjjal, Rosolio al Basilico - bazsalikommal)

A rosaliot a "Kirdlyok italdanak" is tartotték, a Savoyai-héz
kirdlyi fogaddsain is ezt szolgdltdk fel.

Az 1780-1800-as évek olasz borbssége a vermut (alkohollal
erésitett, Grom és mds fiszerek izesitésével készilé boraperitif;
"Urmosbor") felfutdsdhoz vezetett, a rosolio elfeledetté valt.
Hozzdjarult ehhez, hogy az akkor uralkodé lll. Viktor Amadé
szdrd-piemonti kirdly kitiltotta a rosoliot a kirdlyi udvarbdl, és
vermuttal helyettesitette.

A rosolio két évszazadra eltiint az olasz béarokbdl...
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A "ROSOLIO" UJJASZULETESE
ITALICUS: ROSOLIO DI BERGAMOTTO

Giuseppe Gadllo, az ltalicus mérka alapitéja az 1894-es kiaddso
"Liquorista Pratico" konyvben taldlt a "Rosolio di Torino" receptjére

Az eredeti recept klasszikus rosolio volt: domindns kamilla, rézsa és
levendula - illatszerei és luxuscikkei az akkori kornak

Ezt a receptet dolgozta &t Giuseppe Gallo a parfimés hozzévaldk
csokkentésével és a meghatérozé bergamott narancs adta kesernyés
citrusossdg novelésével: és megsziletett az ITALICUS, mint "Rosolio di
Bergamotto"

Calabriaban, ahol Giuseppe a csalddi nyaralésokat toltétte, frissen,
a farél szakitigk le a bergamott narancsot, hogy a roston silt tengeri
halra facsarjdk...ez a frissesség és izintenzitds volt az inspirdcié az
ltalicus izvildgdnak kialakitdséra.

Az ltalicus-hoz haszndlt bergamott narancs kizérélag Calabria egy
eredetvédett teriletérsl szarmazik




ITALICUS EREDETI 1850-ES EVEKBGL SZARMAZO RECEPT

INVYAN
ROSOLIO DI 'APERITIVO DI CORTE’ - THE DRINK OF KINGS -
BERGAMOTTO A KIRALYOK ITALANAK HiVTAK
BERGAMOTT NARANCS

CALABRIA VEDETT REGIOJABOL

sziciual "cepro" CITROMHE)
rROMAI KAMILLA

ts ToszkAN CITROMFU

TARNICS, LEVENDULA, SARGA
ROZSA




A GYARTAS KULCSA: a "Sfumatura"

elidrés

Az illéolajok kinyeréséhez haszndlt tradiciondlis médszer, ami biztositja a kivonatolés tokéletességét. A
folyamat méra mdr gépesitett, de 6rzi az évszdzados technikdt, amihez képest az egyszerd, préselt
ill6olaj meg sem kozeliti a sftumatura-folyamat éltal termelt olaj minéségét
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Egy specidlis kandl alakd késsel (az dn. rastrello-val) a
héjbdl a gyimdlecshist eltévolitjgk. Ezutdn mésztartalm(
vizzel Atmossdk, és szdvetzsdkokban vagy specidlis
kosarakban lecsepegtetik, 3-24 4rdn  keresztil, a
gyimolcs  érettségétsl, a  hémérséklettsl és a
pdratartalomtél figgéen. Ezek a [épések megkeményitik
a héjat, igy az olaj kénnyebben kiszivdrog az
olajmirigyekbél, a mész pedig segit semlegesiteni a héj
savassagat
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Ezutdn természetes szivacsokat haszndlva héjat korkorss
mozdulatokkal tébbszér a szivacsokhoz préselve, az
illéolajat és a héj egyéb nedveit felitatjék. A szivacsokat
végul kipréselik, hogy a felitatott nedveket visszanyerjék,
végil a folyadékot dekantdljdk, ahol az illéolajok elvalnak
a nehezebb vizes fazistdl.




STILE D'ITALIA
AZ IKONIKUS OLASZ PALACKFORMA

Az ltalicus palackjdnak megalkotdsdndl a rémai és a reneszénsz
korszakbdl meritettink ihletet.

A klasszikus rémai oszlop az ékori vildg védjegye, amely egész
Olaszorszdgban megtaldlhaté; alakja adja ki palackunk
alapformdijét.

A reneszdnsz kort idézik a kupakon megjelens formdk, a
firenzei Santa Maria Novello-bazilika fekete-fehér marvanyivei,
melyet Michelangelo épitett.

lkonikus palackunk 6tvézi a két idészakot, a bor és mdmor
romai istenének, Bacchus-nak az "érzelmi", és Leonardo de Vinci
Vitruviano-tanulmdnydanak* "értelmi" elemeit.

* "Vitruvius, az épitész azt mondja az épitészetrsl szdlé mivében, hogy az emberi test
méretei a kovetkezsk: 4 ujj tesz ki 1 tenyeret, és 4 tenyér tesz ki 1 lédbat 6 tenyér tesz ki 1
konyokot; 4 kényok teszi ki egy ember magasségat. Ezen tdl 4 kényok tesz ki egy lépést, és
24 tenyér tesz ki egy embert."




ITALICUSe - Signature italok

ITALICUS SPRITZ

2 rész ITALICUS® Rosolio di Bergamotto
4 rész Prosecco (vagy Champagne)
kockajég

3 z6ld olajbogyd

Vagy: szénsavas grapefruittal

Vagy: tonikkal

NEGRONI BIANCO
1 rész ITALICUS® Rosolio
di Bergamotto

1 rész Plymouth Gin

1 rész Lillet

kockajég

3 z4ld olajbogyd

IT, JNIC
1 rész ITALICUS® Rosolio di
Bergamotto

1 rész Monkey 47 Gin
tonik
kockajég
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