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by THE LEGEND "

L Ifj. Paul Jones, a Four Roses leparld késébbi alapitdja megkérte egy
helyi, déli szépség kezét, aki azt lizente, hogy ha a kdvetkez6 balon
rozsacsokorral a ruhajan jelenik meg, akkor a valasz: IGEN!

Paul izgatottan varakozott a balon, mikor belépett valasztottja, a mellén
M 4 rozsabol allo csokorral. Tortént ez az 1884-es évben.

i A torténet csaladi legendava valt, és a leparld neve is eldblt: Four Roses

S it
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BOURBON

Amikor egy alom folytatodik:
Paul Jones, az ifju és blszke
férj el6szor a Louisville-i
féutcan, a "Whiskey Row"-
nak (whiskey sor) is nevezett
Main Street-en nyitott
Uzletet, majd 1888-ban
leparlot létesitett...a név
mar adott volt: Four Roses




A Bourbon-torténelem
alakuldsa és ennek
viszontagsagai a Four Roses
leparldot sem kerilték, jol
illusztralja ezt ez az 1924-es
palack:

100 proof (50% alk.), vagyis
élt mar az 1897-es
"Bottled-in-bond" toérvény
"Aged in Wood", vagyis
érlelték a whiskey-t

O R T - 5 P ...es léven szesztilalom

e o
\}._.. (1920-33), "Spiritus

—dan e i ;: Frumenti" (latinul
Lo & ?"?"J'Eiil = ‘;jgj}*,m o 7 gabonaszesz vagy étkezési
2inY .-’,a"..._mam_-,, f o 14 gy szesz) volt a
_ ‘;::"« | _ megnevezése...és
- &L : gyogyszertarban volt
; kaphato, kizardlag
receptre!
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Kukorica

A tiszta, édeskés kukorica-parlat
minden Bourbon alapja...bar mi
kevesebbet hasznalunk, mint
masok.

& Four Roses - alapanyag

Rozs

A "signature" Four Roses stilus:

telt izek, er6, flszeres karakter

MALTED BARLEY

Malatazott arpa

A malatazas soran keletkezett
enzimjei és cukortartalma altal
katalizatorként viselkedik:
beinditja a kukorica-rozs cefre
kiforrasat
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"E" cefre

Csokkentett
kukorica-, novelt
rozstartalom
75% kukorica
20% rozs

5% malatazott
arpa

Four Roses - cefre valtozatok

MASHBILL E Arozs MASHBILL B

szerepe

Arozs erét,
testességet,
meghatarozo
flszereséget
ada
Bourbon-nek

I 75% Corn ] 20% Rye | 5% Malted Barley I 60% Corn [ 35% Rye

5% Malted Barley

"B" cefre

Még tovabb
modositott
kukorica- és
rozstartalom

60% kukorica
35% rozs

5% malatazott
arpa
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& Four Roses - élesztdk

BOURBON

A Four Roses Bourbon 5 éleszt6tozzsel
dolgozik. Mindegyik egyedi izhatast
okoz a (kétféle!) cefre kiforrasa soran.

V/IKIO/QIF = Yeast strain used to create flavor characteristics. V - Kon nye d gyu mélcsés
v O s O = Gazdag, izes gyuUmolcsos
O F = Gyogynovényes

K = Enyhén flszeres

Q = Viragos
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& Four Roses - "kodfejtés"
2 cefre-valtozat x 5 éleszt6torzs = 10 féle parlat; 4 karakterbdl allo jelolés

Elsé betl: "O" = Original, a parlat a Four Roses Distillery-b6l szarmazik (minden esetben)
Masodik bet(: "B" vagy "E" = a cefre-0sszetétel, a kukorica-rozs-malatazott arpa aranya
Harmadik bet(: "S" = Straight, megfelel a "straight whiskey" kovetelményeknek (minden esetben)

Negyedik bett: "V", "K", "O", "Q", "F" = az 5 kilonb6z06 éleszt6torzset jeloli

Mashbill B
60% Corn | 35% Rye | 5% Malted Barley

Yeast: V Yeast: K Yeast: O Yeast: Q Yeast: F
Delicate Fruit Slight Spice Rich Fruit Floral Essence Herbal Notes

Mashbill E
75% Corn | 20% Rye | 5% Malted Barley
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& Four Roses - leparlas

BOURBON

Az altalanos Bourbon-maddszer a
leparldtorony (oszlopleparld), amit hivnak
még feltaldldja utan Coffey-still-nek, és a
leparldsi méd szerint folyamatos leparldnak
(continuous still-nek), melyen rendszerint 1x
desztillaljak a cefrét.

Oszlopleparld Leparldust , )
. . A Four Roses emellett hasznal egy pot-still-t,
(Column still) (Pot still, doubler) o A o .
vagyis réz leparlolistot is, amit "doubler"-nek
A kiforott cefre (a A 2. leparlas 140 (duE)Ia,zorTak) nevez, vagyis egy masodik
"Distiller's Beer") oroof (70% leparlast is alkalmaz.
132 proof (66% alkoholtartalmu) . . I
. . . Mindkett6 azon az elven mikadik, hogy az
alkoholtartalmu) parlatot eredményez ) ) )
parlatts valik az 1. (A leparisi maximum alkohol forraspontja alacsonyabb, mint a
leparlds utn szeszfok 160 proof (80%alk.) vizé, igy g6zzel melegitve el8szor az alkohol
lehetne, de az alacsonyabb forr fel, valik g6zzé, majd ez a leparléban
szeszfok tobb izt 6riz meg a } i Y, i 3
parlatban felszallva, ezutan hitést kapva folyadékka

alakul vissza.
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OAK BARRELS

A Four Roses
Bourbon minimum

5 évet tolt U],
kiégetett, 53 gallon
(kb. 200L-es)
amerikai tolgy
horddkban

AGING/MATURATION

Minden "batch"
(leparlasi egység,
receptura) kilon
jelolést kap az adott
hordén.

Four Roses - érlelés

A szabalyozas el6irja, hogy a Bourbon whiskey-
t mindig Uj, kiégetett tolgyfa horddban kell
érlelni, melybe max. 125 proof (62,5%alk.)
erdsséggel kertlhet be. Ha az érlelés minimum
2 éves, hasznalni lehet a ,straight” kifejezést is

ey
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BOURBON

o Kentucky Straight Bourbon Whiskey




rourroses BOURBON

AGED
MIMIMUM

5

YEARS

Mind a 10 féle receptura szerepel a
whiskey-ben, 5 éves érlelés

Lagy, mézes, gyumolcsos izvilag
80 proof, 40% alk.

rourroses SINGLE BARREL

AGED
MINIMUM

7-9

YEARS
1-es receptura: B cefre (magas, 35%
rozstartalom); V éleszt6torzs (V =
Konnyed gylimolcsos), 7-9 év érlelés
Komplex, testes izvilag, aszalt
gylumolcsok, barna fliszerek, kakaé,
vanilia és juharszirup
100 proof, 50% alk.

s SMALL BATCH

AGED
MINIMUM

67

2-3-7-8-as recepturak: mindkét cefre-
Osszetétel; K és O éleszt6torzsek, 6-7
év érlelés

(O = Gazdag, izes gylimolcsos, K =
Enyhén fliszeres)

Gazdag, telt izek, érett gyimolcsok és
karamell

90 proof, 45% alk.

ON-CHILL
FILTERED
2
PROOF

1-2-5-6-7-10-es recepturak: mindkét
cefre-Osszetétel; V, K, F éleszt6torzsek
(V = Kénnyed gylimolcsos, K = Enyhén
fliszeres, F = Gydgynovényes), 6-7 év
érlelés

Egyedi gylimolcsos-fliszeres karakter
104 proof, 52% alk., non-chill filtered
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