Maguey: a név az agave
noveny mezcal-leparlok
altal hasznalt nevébdl

SINGLE VILLAGE®'  MEZCAL S
maguey = agave




Mezcal sz6 jelentése, eredete = megsiitott agave - aztékul
Osi azték (nahuati) nyelven: mexcalli = metl (agave) + ixcalli (siitni)

WHAT IS
MEZCAL?




A MEZCAL ATEQUILA NAGYPAPAJA

« AMEZCAL ES A TEQUILA ROKONOK

. MEZCAL.
MAS AGAVE FAJTAKAT IS HASZNALHAT (PL. ESPADIN, TOBOLA), MiG A
TEQUILA CSAK WEBER BLUE AGAVE-BOL KESZULHET
NYILT TUZEL ATFORROSITOTT HEVITOGODROKBEN TORTENIK AZ
AGAVE HEVITESE, MIG A TEQUILA ZART TEGLAKEMENCET HASZNAL
(OLCSO TEQUILAK MODERN AUTOKLAVOT)
EZERT A MEZCAL EROELJES, FUSTOS izVILAGU A TEQUILAHOZ
KEPEST
A MEZCAL-KESZITES IGAZI, TRADICIONALIS, KISUZEMI, SOT VALODI
KEZMUES TECHNOLOGIA

e A MEZCAL PICI, DE DINAMIKUS KATEGORIA (3.2ML A VILAGON, DE
+35% NOVEKEDESSEL) - A TEQUILA 90X EKKORA (280ML)

ABARTENDEREK IMADJAK A MINOEGI MEZCALT, MEGHATAROZO IZE,
MAGAS SZAKMAI KIVALOSAGA ES VALTOZATOSSAGA MIATT

e AGAGYI KUKACOS (GUSANO) MEZCALNAK SEMMI KOZE A
MINOEGHEZ!

* AMEZCALIS EREDETVEDELEM ALATT ALL, MINT FOLDRAJZI
ARUJELZO




A

RON COOPER AMERIKAI MUVESZ ALAPITOTTA A
MARKAT 1995-BEN

SZOROS EGYUTTMUKODESBEN A OAXACA ALLAM
TERULETEN ELO ZAPOTEC INDIANOKKAL

e

-
- \« A MARKANEV AZ AGAVE

Y NOVENY MASIK
NEVEBOL, A
"MAGUEY™"

SZOBOL SZARMAZIK

’// _
Fq DH MAGUEY SINGIE VILAGE

A"MAGUEY" )

KIEJTESE:

"MA-GE!



A FALVAK
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DEL MAGUEY A SUPERPREMIUM MEZCAL VEZETO MARKAJA
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Top 10 Mezcal - 2018

Del Maguey Mezcal
400 Conejos Mezcal
Monte Alban Mezcal
Recuerdo de Oaxaca

Amores Mezcal

Montelobos Mezcal

Gusano Rojo Mezcal

Banhez

Casamigos Tequila
Bruxo Mezcal

T

e P Lk

/&

ZOS‘V@VIZJVI?‘QS

63.000L
SOM: 5%
CAGR ‘14-16: +5%

)
e

S

SECS o)

000 L

467
395
320
300
206
160
153
144
137
102

ILEGALJTMEZCAL

72.000L
SOM: 5%
CAGR ‘14-16: +49%

M E LA L <

AMORES

T
ZON

100.000L
SOM: 7%
CAGR "14-16: +62%

DEL MAG Urey

SINGLE VILLAGE' MEZCAL

315.000L
SOM: 25%
CAGR "14-16:+62%

LIGNury

MEZCAL

108.000L
SOM: 8%
CAGR "14-16: +114%

INDUSTRIAL PRODUCTION
PROCESS

*SOURCE: IWSR 2016
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A LEGTOBB MEZCAL OAXACA ALLAMBAN KESZUL

AG. ANGUSTIFOLIA AG. POTATORUM AG. KARWINSKII
EsPADIN TOBALA CUISH

9 MEXICO- ALLAM

TERULETEN KESZITHETS MEZCAL QSRR IERE A MINGSEGI MEZCAL TRADICIONALIS,
(OAXACA, ZACATECAS, DURANGO, GUERRERO, 12 FELET HASZNALNAK MEZCAL PICI FALVAKBAN. MIKRO-LEPARLOKBAN
MICHOACAN, SAN LUIS POTOSI, GUANAJUATO, e b

TAMAULIPAS & PUEBLA) ELOALLITASARA KESZUL, MELYEK NEVE
1 PALENQUES
A TERMELES 90%-A ESPADIN
OAXACA* ALLAMB AN A F6 AGAVE-VALTOZATL
TORTENIK

OAXACA = "OA-HAKA'



MEZCAL KESZITESE

KULONBOZ6
AGAVE-
FAJTAKAT
TERMESZTEN
EK, DE VAN
OLYAN IS,
AMI VADON
NO

AZ AGAVE-T
KEZZEL
ARATJAK,
LEVELEIT
LEVAGJAK, A
TORZSAT
DARABOLJAK

A HEVITES NYILT
TUZEL
ATFORROSITOT T
HEVITO@®DROK
BEN TORTENIK,
ETTOL KAPJA A
MEZCAL A

FUSTOS iZET (NEM
MINDEGY, MILYEN
FAVAL TUZESITIK AT A
GODOR FALAT
ALKOTO KOVEKET; A
KEMENY FA PL. TOLGY
A JO, A PUHA FA
MELLEKIZT AD!)

A

PRESELESHEZ
TRADICIONALIS

TAHONA
KOVET

HASZNALNAK
(EVsSZAZADOS,
TOBB TONNAS
LAVAKO;
KIMELETES
PRESELES,
MINOSEGI, NEM
MENNYISEGI
KIHOZATAL.)

ERJESZTES
FA

KADAKBAN
(GYAKRAN
TERMESZETES
UTON,
ELESZTO
HOZZAADASA
NELKUL)

LEPARLAS
REZ VAGY
CSEREP

LEPARLO-

USTOKBEN
(A HOMERSEK-
LET, LASSU,
FOLYAMATOS
EMELESEVEL,
EGYENLETES
MINOSEG
BIZTOSITASA)



« A MAGASAN FEKVO, SZUK YVOLGYEKBEN KESZITETT MEZCAL

DEL MAGUEY VALTOZATOK .

FINOMABB TEXTURAJU, SIMABB, SZARAZABB, AROMASABB.
AZ ALACSONYABBAN FEKVO0, SZELESEBB VOLGYEKBEN

KESZITETT MEZCAL GYUMOLCSOSEBB, KOMPLEXEBB,

TESTESEBB.

CORE SINGLE

VILLAGE

VIDA - 100% aGAVE
ESPADIN, SAN LUIS DEL
RIO FALUBOL.
BARSONYOS TISZTAN
FOGYASZTVA, ES JOL
HARMONIZAL
KOKTELOKHOZ

- CREMA-MEZCAL
ES AGAVE-MEZ (A
HEVITETT AGAVE
SZIRUPSZERU
LEVE) 10%
ARANYBAN.
KREMES [ZERZET

ORIGINAL SINGLE
VILLAGE SERIES

. 100% AGAVE ESPADIN
. KULONBOZ0

FALVAKBAN KESZULT

° SANLUIS DEL RIO, SAN

BALTAZAR CHICHICAPAM,
SANTO DOMINGO
ALBARRADAS AND SANTA
CATARINA MINAS

A HELYI MIKROKLIMA ES
TERROIR EGYEDI
KARAKTERT TEREMT
MINDEN DEL MAGUEY
VALTOZATBAN

VINO DE MEZCAL

SERIES

KULONBOZO TERROIR ES KULONBOZO AGAVE-FAJTAK, MELYEK
KOzZOTT VADON NOVO FAJTAK IS VANNAK

LIMITALT MENNYISEGEK

AzUL, BARRIL, ESPADIN ESPECIAL, EsSPADIN RiO MINAS, MADRECUIXE,
PAPALOMETL, PAPALOTE, TEPEXTATE, TOBALA, JABALI

TOBALA AGAVE:

- KISEBB TOZSAJU, SZELESEBB LEVELU

-KB. 8 TOBALA TORZSA TESZ Kl 1 ESPADIN-T
-A TOBALA AGAVE GYUMOLCSOS-MANGOS,
FUSZERES-FAHEJAS izVILAGU MEZCALT AD

3. LEPARLAS
GYUMOLCSOK,
MANDULA, RIZS
HOZZAADASA-VAL ES
MEGTISZTITOTT,
ZSIRTALANI[TOTT
CSIRKEMELL

(“PECHUGA”) VAGY
SONKA USTBE
FUGGESZTESEVEL
AZ ALKOHOLGOZ
ATJARJA A HUST,
KULONLEGES,
SELYMES MEZCALT
EREDMENYEZ



DEL MAGUEY MEZCAL -FOGYASZTAS

KORTYOLGATVA COCKTAILOK
LA VIDA BUENA LA ALIANZA
OSSZETEVOK OSSZETEVOK

ACL DEL MAGUEY VIDA MEZCAL . A4CL DEL MAGUEY VIDA MEZCAL
2CL CARPANO ANTICA VOROS . 2 5CL LILLET

VERMOUTH

1.5CL SUZE
2CL APEROL

L DISZITES: GRAPEFRUIT HEJ
3 ONTESNYI REGAN'S ORANGE BITTERS

. DISZITES: NARANCSHEJ KESZITES
KESZITES - KEVEROPOHARBA TOLTSD AZ OSSZES
, ) ) OSSZETEVOT, JEGEN KEVERVE HUTSD LE.
KEVEROPOHARBA TOLTSD AZ OSSZES OLD FASHION POHARBA TOLTSD KI, 1DB
OSSZETEVOT, JEGEN KEVERVE HUTSD NAGYMERETU JEGKOCKARA. DISZITSD
LE. OLD FASHION POHARBA TOLTSD GRAPEFRUIT HEJJAL

KI, 1DB NAGYMERETU JEGKOCKARA.

DISZITSD NARANCSHE JJAL UNNEPI ALKALOMMAL ADJ HOZZA 1.5 CL

PERRIER-JOUET CHAMPAGNE-T

TERMESZETESEN TRADICIONALIS CSEREP
POHARKABOL, UN. COPITA-BOL

*COCKTAIL KEY VISUALS TO BE DELIVERED // ADDITIONAL COCKTAIL INSPIRATION AVAILABLE AT WWW.DELMAGUEY.COM



http://www.delmaguey.com/
singlart
Stamp

singlart
Stamp


DEL MAGUEY - A JO MEZCAL 7 TITKA RON COOPER SZERINT

1. Az agave (magquey) tipusa: az Espadin (a leggyakrabbi fajta), a Tobala...mind mas-mas iz0 mezcal-t eredményez (12 féle 'maguey'-t hasznalnak a
létez6 kb. 150-bdl)

2.  Atermodtalaj: 4 féle talajtipust
- terra blanca: konnyd, fehér talaj; alkalmas agave-termesztésre, de nem a legidealisabb
- terra amarilla: granitban gazdag, asvanyos, sargas szind talaj, jo vizelvezet6 képességgel - a Del Maguey ezt tartja a legjobb talajnak az agave
szamara
- terra roxa: vulkanikus, vasban gazdag, voroses talaj - a tequila terilet jellemz6 talajfajtaja
- terra negra: a gazdag, fekete fold; nem j6 az agave-nek, tul nedves, tul termékeny (vessenek rajta kukoricat...)
A 8-10 évig noveked6 agave-nak asvanyokban gazdag, szaraz talaj kell, hogy gyokerei mélyre ereszkedjenek; a sok esd, nedves talaj nem jo, az agave
novény a levegd nedvességét tudja hasznositani a nagy, husos levelein keresztil

3. Atengerszint feletti magassag: Oaxaca allam nagy része 1500-2000m magassagban fekszik; mivel a Del Maguey nem hasznal éleszt6t vagy mas
mesterséges anyagot az erjedés beinditasahoz, a mikrobak (mikroorganizmusok, éleszt6 baktériumok, gombak) [étének meghatarozodja a
tengerszint feletti magassag; a lassu, természetes erjedés 4 naptol akar 30 napig is eltart

4. Ahevitégodrokben égetett fa: Mexikoban altalanos a 'mesquite’ nevl puhafa, de égetése mellékizt ad a mezcalnak; a Del Maguey keményfat,
tolgyet vagy primavera fat hasznal a godrok koveinek, sziklainak athevitéséhez

5. Aviz: aranyaban joval kevesebb vizet hasznalnak a mezcal leparlasahoz, mint mas italokhoz; az erjesztésnél 5-10%-nyi vizet adnak a cefréhez; a
leparlas alacsony 55% koruli alkoholfokra torténik, ezért a palackozasi alkoholfok beallitasahoz is kevesebb viz kell, de az fontos, hogy milyen: kdtbol
vagy forrasbol nyerik az adott teruletre jellemzo, tiszta vizet

6. Aleparldmester (palenquero - leparlo: palenque): minden palenquero egyedi tapasztalattal, tudassal rendelkezik; az alacsony, sét szinte nulla
gépesités és miszerezettség miatt a szaktudas magas szintje elengedhetetlen

7. Azido: a'maguey' érése; a lassu, kiméletes, alapos hevités; a természetes mikrobak altali erjedés; a lassu, egyenletes hdmeérséklet-emelkedéssel jaro
leparlas: mind id6, idd, id6. A termeészetes folyamatokat nem szabad siettetni, mert az a mindseg rovasara megy!




agave

DEL MAGUEY -MEZCAL rosa = 1 palack

Vida Chichicapa Tobala
A Tobala 'maguey' kisebb, szélesebb levely,
GyUmolcsos illatok, arnyalatnyi méz és A mezcal izvilaga: mint az Espadin. Kb. 8x kisebb, mint az
vanilia, izeiben keverednek a bananos, Kozepesen intenziv illatok, komplex izek, Espadin vagy az Azul (a tequila blue agave).
mandarinos jegyek a gyombéres, fahéjas erdteljes citrusossag, kevés mentas jelleg | 1 t6bal (kb. 10 kg) 1 palack mezcal
fUszességgel | fozheto - és akar 18 évet kell varni ra!
Village: San Balthazar Chichicapa, 1540m - A legismertebb vadon n6vé agave-fajta.

Village: San Luis Del Rio, goom tengerszint tengerszint feletti magassag, sivatagi e
feletti magassag homérséklet, tropusi klima A mezcal izvilaga:
Palenquero: Paciano Cruz Nolasco, Marcos Palenquero: Faustino Garcia Vasquez, Garcia i Edes, gyimolcsos illatok, mango és fahéj
Cruz Mendez Chavez _ izei, hosszu, selymes lecsengés
Allam: Oaxaca, Valles Centrales régio e = Allam: Oaxaca, Valles Centrales régio ' .
Maguey-fajta: Espadin pel MAGLE M Maguey-fajta: Espadin Ol @l Village: Santa Maria Albarradas, 1700m
Maguey érése: 7-8 év Maguey érése: 7-8 év : ' tengerszint feletti magassag, a Tobala
Hevités id6tartama: 4-5 nap Hevités id6tartama: 4-5 nap OSSR maguey a kanyonok legmagasabb részein,
ErjesztOkad mérete: 1400 L ErjesztOkad mérete: 1700 L = tolgyfak arnyékaban né
Erjedés id6tartama: 8-10 days Erjedés id6tartama: 6-8 days : Palenquero: Rogelio Martinez Cruz,
Viz eredete: Hormiga Colorada folyo Viz eredete: KUt ' Leopoldino Miranda

i : Leparloist anyaga: Réz Leparloist anyaga: Réz 100 i Allam: Oaxaca, Sierra Norte régié Maguey-

Sl | eparloist mérete: 350 L Leparldist mérete: 350 L PP fajta: Tobala
' : Alkoholtartalma palackozva: 48% Maguey érése: 12-18 év

Alkoholtartalma palackozva: 42%
Hevités id6tartama: 30 nap
Erjesztékad mérete: 1400 L

Az 1540m-es tenderszint feletti magassag, sivatagi Erjedés idotartama: 6-8 days
éghajlat kilénleges mikroklimat hoz létre. Viz eredete: Forras
;gr A hevités utani agave-cefre erjesztésében kizarolag Leparl6ust anyaga: Réz
; 1 természetes mikrobak, éleszté baktériumok Leparldist mérete: 350 L Alkoholtartalma
ai' vesznek részt. A magashegyi Espadin agave és az

=4 . .0
s Ottani levegGben é16, 1étezé mikrobdk hozzdk létre ezt palackozva: 45%

B s 3 kUlOnleges mezcalt.

WMaguey Chichicapa wich ks Lather Fauntion



DEL MAGUEY ~-PECHUGA

'Pechuga’ (jelentése 'csirkemell’ill. mas szarnyas mellhusa pl. pulykaé) mezcalt tradicionalisan Unnepekre,
megemlekezesekre készitettek, ami lehetett eskivo, kereszteld, de fontos idopont az 6szi "Dia de los Muertos" (halottak
napja)is

Az alapbol 2x-esen leparolt mezcalt
el6készitik egy 3. leparlasra:

— kisméretU 100L-es leparloistbe

— gyumolcsoket (alma, szilva, banan,

Lassu, 24 Oras 3. leparlas utan az eredemény a
Pechuga mezcal:
— intenziven gyimolcsos illat és izhatas

ananész), maréknyi mandulat, Az Ustbe egy csirkemellet - a csirklerr,1ell proteir,1/kolIagén.tar:calma inkabb
néhany kg nyers rizst adnak a fuggesztenek, aminek boret st:jukturkat, telsl’.clfssigle"t ?d’ ml?t izt o hatast
mezcalhoz lenyUzzak és folyovizben tobb oérat - %.élfijzzr?inbveenlnea vionieges rumami- iznatas

(Del Maguey Pechuga — Santa Catarina Minas aztatva zsirosségét a minimumra ("umami": a tavol-keleti konyhamUvészet dltal kialakult és azonositott 5.

faluban hasznalt receptje) csOkkentik iz (a savanyuU-édes-sds-keser( mellett), nyugaton leginkabb ,erételjesen

kellemes izként”, ,kinai izként” vaqgy ,husizként” jellemzik
1



DEL MAGUEY ~-AGAVE (MAGUEY) FAJTAK

; Fai) .' T e | |

Azul (blue agave) Espadin (jelentése: kard) Tobala (12-18 évigérik)  ArroqueRo (a5 évig is érik) Madrecuixe (nagyon ritka
Amibdl a tequila is készul! A legelterjedtebb a mezcal-hoz A legelterjedtebb vad fajta  Hatalmas méretd, félvadon névd Magas noévésy, vad fajta
Mezcal-ja: krémes, citrusos, aszalt Mezcal-ja: konnyed, viragos, vanilias,  8x kisebb, mint az Espadin Mezcal-ja: hosszU, 30 napos erjesztés, Mezcal-ja: bananlevél, papaya,
tropusi névények (banancsipsz) citrusok, friss trépusi gyimolcsok, Mezcal-ja: selymes, édes, sargadinnye, cantaloupe, étcsoki és frissen vagott bambusz illata,
izeivel, enyhén fUszeres, fehér borsos  f8képp ananasz, cseppnyi karamell mangos, fahéjas izjegyekkel ugyanakkor zéldségek, zéldbab izei citrusok, friss

mango és ananasz

B e g -
o At

Barril 30 évigis érik) Rl I % Jabali (vadon né)
Szinte palmafa forma A\ R /- 4 Nagyonnehéz
Mezcal-ja: fUszeres AN | ¥ 4  feldolgozni, mert
szegfUillat, gardénia, 2 \% ) iy <rjedéskor
jazmin, nedves, zold fi  EE— § intenziven felhabzik
és az erdd talajanak e 78 el (specidlis nedve
illata; tropusi W Tl ¥ miatt)
A% 32 . : - _ ) e _ R gyUmolcsok, érett korte </ Lo .| Mezcal-ja: friss fige,
Tepextate (nagyon ritka, vadon n) Papalometl (jelentése: pillangs) — FEEEE % 5 S as_zalt fuge_,_ kar:amell, LAY ‘ﬁ ,sullt alma, anizs,
Husos, csavart level( Mint hatalmasra nétt Tobala e e gnllezet:t zloldsegek, ' i o |z_elben savak,
Mezcal-ja: kandirozott gyimolcsok, Mezcal-ja: hatarozott, mély izek, lecsengeseben Viragos-

, . . . . . asvan Aq és pici sé ogynovén
banan, cukorszirup, passion fruit, marhabor, fekete oliva, aszalt fekete 5. ahyf”ssag €5 piciso gy gT(_ Ie t;;(es }
L L , rez e ntkezn
marcipan, enyhe fahéj, méz cseresznye, izletes gomba erezneto Jegyex jelentkezne




DEL MAGUEY ~-MIT TALALUNK A CIMKEN

A mezcal-leparl6 azonositdja: minden valodi mezcal-on
rajta kell lennie

A falu, ahol gyartottak: a "village-mezcal"-ok megjeldlik a
szarmazasi helyet

100% Maguey: garantalja a 2100% agave tartalmat

A mezcal tipusa: Blanco

A tipusok:

- Blanco/Joven: fehér, érleletlen

- Madurado En Vidrio: Uvegedényben pihentetett

- Reposado: pihentetett, 2-9 honap tolgyfahordds érlelést kap

- Afejo: érlelt, 1-3 éves érlelésy

- Abocado Con: izesitett pl. agave-sziruppal (pl. DM Crema)

- Destilado Con: pl. a pechuga

A mezcal készitési kategoriaja:
- Ancestral (Osi)

- Artesanal (Kézmuves)

- Modern

Mexikoi szolas: "Minden bajra mezcal-t, és minden jora is!"
A Del Maguey levédetett szlogenje:

"Kortyolgasd! Ne huzd le egyszerre!"

Nem gy6zzik hangsulyozni!

Es természetesen sz6 sem lehet séval-citrommal
bohdockodni!




A MEZCAL TANACS HIVATALOS AZONOSITOJA

HOLOGRAMAS ENTREGADOS

Con el proposite de avalar la certificacion del Mezcal, &l CRM olorga un distintivo en forma de
holograma que debe encontrarse en cada b

lla de Mezcal certificado. A partir del afio 2014 el
holograma gue porla cada Mezcal en su envase presenta |as siguientes caracteristicas

-Son personalizados por empresa y marca

-Este holograma contiene un numero unico por botella, por ejemplo; 09994123456 TA

A 1234567 | A

{ Nimero de Cliente Marca | NomerodeBotella | Serie de Emision |

Mo de Holograma: 0031A07322168 n

Producto:
Producto: 100% Maguey/Agave
Marca: VIDADE SAN LUIS DELRIO
Categoria:  Mezcal Artesanal
Clase: EBlancolloven

Grado alcoholico: 42 24 (+/- 0.5% de acuerdo al apariado 5 12 de la NOM-142-
S5A1/SCH1-2014)

Presentacion: 700 mL

Especie: MAGUEY ESPADIN (AGAVE ANGUSTIFOLIA)

Comercializador Titular o Licenciatario de Marca:
Nombre / Empresa: DEL MAGUEY SINGLE VILLAGE MEZCAL S ADE CV.
E-mail: arture 957@hoimail com, there jve@gmail com

RFC: MSVI31z2AD1

; DENOMINACION SRR A 1 i
- ' 1 DE ORIGEN = £ 4 » 0 H
: ezcal Certifica laAutenticidad | I consElD HEGULADOR

S 5 3 e : s B SiroshatUn b Sitn g
CON EM“ DOR y Calidad del Mezcal g INSEJO, REGULADOR ~  GERTIFicADO

Cangn AR 0D999A0010177A OAXACA

A Mezcal egy mexikoi, desztillalt alkoholtartalmd ital, 200% -ban Maguey-bdl (Agave) szdrmazik, spontan vagy
tenyésztett mikroorganizmusok felhasznalasaval erjesztett agavelé leparlasaval készil. Az agave levet érett, hevitett
Maguey fejekbdl (torzsakbol) nyerik, amelyeket a szarmazasi megjeldlés hatalya ala tartozo terlleten takaritottak be.
Legelsd szabalyozasa: NOM-070-SCFI-1994 (A "Norma")

Legfrissebb modositasokkal: NOM-o070-SCFI-2016

Minden Mezcal palackot
hologramos matrican
talalhatd egyedi azonosito
szammal [atnak el, mely
szam visszakereshetd a
Mezcal Tanacs honlapjan, a
http://www.crm.org.mx/
oldalon.

A hivatalos oldal a palackkal
minden részletében azonos
informaciot kell koz6ljon az
adott azonositd szamra.



A MEZCAL HIVATALOS KATEGORIZALASA
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ANCESTRAL s IARTISANAL Kézmives MEZCAL wvoderr
Kizardlag az évszazadokkal ezel6tt is Tradicionalis mezcal modszereket és Megengedi a tequila-gyartasnal is
létez6 technikakat lehet hasznalni. kézmUves leparlasban altalanosan hasznalt modern technikakat
Pl. még réz leparldistot sem, csak hasznalt technikakat enged meg. Pl. hevités helyett autoclav-ot, préselés
agyagbol-fabol késziltet Pl. réz vagy acél leparléistot lehet hasznalni helyett diffuzort, leparlasnal az
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MEZCAL STATISZTIKAK

Agave termesztés - foldrajzi eredet szerint: Mezcal eloallitas - kategéria Mezcal elballitas - érlelés/izesités szerint:

92% Oaxaca allam besorolas szerint: 98,47 Balncofloven

Estado 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 0,3% Reposado
Qaxaca 774% 93.0% 994% 93.7% 97.3% 835% 87.0% 923% .
Durango 00% 06% 00% 04% 05% 16% 18% 20% 7% Mo d ern 0,1% Anejo
Guerrero 03% 16% 04% 09% 11% 35% 25% 18% 04 (vac! -
o N ; 0,4% lzesitett (pl. agave-sziruppal)

00% 00% 05% 02% 08% 06% 15% 0 A "
Puebla 01% 35% 15% 92/0 Kezmuves

_ . - . . 0 i 7, I ’
San Luis Potosi 0.0% 00% 00% 00% 02% 07% 13% 07% O’7A) |ZeSItesse| lepar0|t (pl peChUga)

A DEI " DD 5 oﬂ 3 DD * uﬂ - DEI . 00 s uo 0 a l 0 y : i
Zews B A U e fmoom ok 100 Os 0,1% Uvegedenyben pihentetett
Tamaulipas 0.0% 00% 00% 00% 00% 00% 01% 00%
Total 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100%
Mezcal eloallitas - agave tipus szerint: ;
15% Espadin Javetip Categorias 2018 Clases 2018
Mezcal % Joven 98.4%
ESPECIE 2018 0 0
MAGUEY ESPADIN (A. angustifolia) 75.0% Mezcal Artesanal 92% Reposado 0.3%
ENSAMBLES 12.2% 0 = 0
e S 330, Mezcal Ancestral 1% Afejo 0.1%
MAGUEY CHINO/PAPALOTE/VERDE (A. cupreata) 1.7% 0
MAGUEY CENIZO (A. durangensis) 1.3% Aboc_:ado Con 04 /0
MAGUEY MEXICANO (A. rhodacantha) 0.8% Destilado Con 0.7%
MAGUEY TEPEZTATE (A. marmorata) 0.8% o o
MAGUEY BARRIL (A. karwinskil 0.6% Madurado En Vidrio  0.1%
MAGUEY CUISHE (A. karwinskii 0.6%
Otros (42 magueyes distintos) 3.7%

TOTAL 100.0%



DEL MAGUEY - FENNTARTHATOSAG

« AZELMULT 20 EV SORAN DEL MAGUEY MELY ELKOTELEZETTSEGGEL TAMOGATTA A HELYI
TERMESZETVEDELMET ES OAXANA ALLAM GAZDAG KULTURALIS TRADICIOIT
« 11 FALUBAN, 23 LEPARLOT (PALENQUES), 23 CSALADOT FOG OSSZE A MARKA

KORNYEZETVEDELEM TARSADALMI FEJLODES
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