


Cherry Heering
A Cherry Heering-t 1818-ban Peter F.
Heering, a koppenhágai kikötőben
gyarmati termékekkel kereskedő fiatal
üzletember alapította. Potenciált látott
ebben a régi cseresznye likőr receptben,
amelyet egykori főnöke feleségétől
kapott. Az idő múlásával a „Heering
cseresznye likőr” a világ összes kikötőjébe
induló teherhajók "alapanyagává" vált.

Az 1818-as recept biztosítja, hogy a Cherry
Heering kizárólag természetes, érett és
ízgazdag valódi cseresznye és egyéb
fűszernövények ízesítésével készül.



Tradicionális "Cherry Heering-klasszikusok"

A Singapore Sling a 20. század elején a szingapúri Raffles
szálloda Long Bár-jában született. Az eredeti recept a Raffles
csaposának, Ngiam Tong Boonnak tulajdonítható, a népszerű 
punch-ok egyszemélyes változataként készítette el. A recept 
legrégebben közzétett változata a Harry Craddock által írt 1930-
as, klasszikus „The Savoy Cocktail Book”-ban jelent meg. 
Későbbi recept-változatok követték, 1948-ban David A. Embury
„The Fine Art of Mixing Drinks” című könyvében már kijelenti, 
hogy nincs két egyforma Singapore Sling recept. De a Cherry 
Heering mindegyikben szerepelt!

Singapore Sling Blood & Sand

2cl Scotch whisky
2cl édes vermut
2cl Cherry Heering
2cl friss narancs juice
díszítés: narancshéj

2cl gin
1cl Grand Marnier
1cl Cherry Heering
1cl herbal likőr
2cl pineapple juice
1cl lime juice
1 öntet bitter
felönteni: szóda
díszítés: narancs 
szelet és cseresznye

A Blood & Sand egy klasszikus koktél, melynek receptje 
1930-ban jelent meg először Harry Craddock "The Savoy
Cocktail Book"-jában, és azóta is a bármenük egyik 
főszereplője. Nevét egy 1922-es bikaviadal-filmről kapta, és 
rámutat összetevőire: a „vér” a Cherry Heering, a „homok” 
pedig a narancslé.



Cherry Heering italok

EGYSZERŰ: KÉSZÍTSÜK OTTHON
Heering cola
Heering soda
Heering on ice

Egyszerűen készítsük el kedvenc long-
drinkünket, vagy fogyasszuk tisztán, 
jégre töltve

KOMPLEX: RENDELJÜK 
KOKTÉLBÁRBAN

Heering Sour
Heering Old Fashioned

Adjunk Cherry Heering-et egy koktél-
klasszikushoz 



A díjnyertes

Az első és a legtöbbet 
díjazott cherry liqueur -
1818 óta

Több, mint 200 éves tradíció
Családi recept alapján készül
Kizárólag valódi cseresznye és 
fűszarnövények ízesítésével 
Nem tartalmaz mesterséges aromákat 
vagy színezéket
ISC 2019 Trophy nyertese
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