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Carlsbadliquer ﬁ
Karlovarska Becherovka

A torténet az 1805-0s évben kezddédott, amikor a karlsbadi "Harom
pacsirtahoz" cimzett fogadoba érkezett az angol orvos Dr. Frobrig. A
vendégl6é tulajdonosa Josef Becher volt, aki a fogadd mellett egy kis
gyogyszertarat is midkodtetett.A kisérletezés és a gyogynovények iranti
érdekl6dés miatt hamar Osszebaratkoztak, és amikor Dr. Frobrig elhagyta
Karlsbadot, egy gyomorbantalmakra valo gyogyital receptjét hagyta Josef
Bechernek. Josef Becher két egész éven at kisérletezett a recepttel és
mikor 1807-ben elkészult, "cseppek” formajaban elkezdte patikajaban
arulni. Josef Becher egyre sikeresebb vallalkozasat 1841-ig vezette, és lakat
alatt tartotta az ital receptjét. Csak fianak és orokosének, Johann (Jan)
Bechernek adta at az ital titkat, aki a recept kitlnd gyamja lett, és mellett
jo képességl vallalkozo is volt. A régi elavult gépeket korszer(
berendezésekre cserélte, Uj gyarat épitett, és 1867-re a Becherovka
gyartasa elérte a teljes kapacitast. Az ital mai neve is téle szarmazik, és 6
bizta meg sobgorat, hogy megtervezze a jellegzetes lapos Uliveget a

a

a

kilonleges cimkével. Jan Bechert tekintjik a Becherovka atyjanak,
jelenlegi kommunikacioban is a fiatalkori Jan Becher szodlitja meg
fogyasztokat.
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Karlovarska Becherovka 1B Gyogynovénylikor
Karlovy Vary (németul Karlsbad) Csehorszag T Ka rl Ovy Va ry_bc')l

északnyugati részén talalhato. Itt folyik bele a meleg

vizd Tepla folyo az Eger folyoba. IV. Karoly német-romai

csaszarrol nevezték el, aki a varost alapitotta az 1370-es

években. 1508-ban Eurdpa elsé gyogyhelye lett.

13 nagyobb és 300 kisebb gyogyviz-forrasa van. Az egyes

forrasok h6mérséklete 34-73 ° C kozott alakul; viziiket

ivasra, furdésre és specialis gyogykurakra hasznaljak az

emeésztOszervek €s az anyagcsere zavarainak gyogyitasara.

A 73 ° C-os glaubersds héforrasok adjak a hashajté

szerként hasznalatos karlsbadi sot.

Politikailag jelent6s események szinhelye is volt:

 1732-ben politikai talalkozo zajlott itt VI. Karoly csaszar
és |. Frigyes porosz kiraly kozott.

* 1819-ben Metternich kancellar és a német uralkodok ST =
- DTSy , A Becherovkat tréfasan .”" W’ i
titkos 0sszejovetelének helyszine volt. g‘
« 1864-65-ben Bismarck kancellar tartott itt titkos Karlovy Vary 14. ' =]
taldlkozdkat. gyogyforrasaként is
* Al vilaghaboru utani években a német lakossagot emlegetik!

kitelepitették a kollektiv bnosség elve alapjan.




A Becherovka gyartasa ﬁ

BECHEROVKA®

A gyartas 6 lépése:

1. A gyogy- és flszernovények el6készitése, kimérése, Osszekeverése (21
Osszetevd, titkos recept alapjan)

2. A kivonatolas, mas néven maceracio, vagyis az alkoholos aztatas (forro
alkohollal)

3. A kivonat/maceratum pihentetése, 0sszeérése (2-3 hdnapig, folyamatos
ellen6rzés mellett)

4. A kivonat/macerdtum alkoholhoz adasa, a végsé ital 0sszedllitasa

5. Szlrés, h(ités, htve-szlirés (az ital megtisztitasa a gyodgynovény-
részecskéktdl)

6. Palackozas

Az ital receptje semmit nem valtozott az évszazadok soran, az alapanyagok egy része csak
Karlovy Varyban talalhatd meg, a tobbi rész a vilag minden tajardl érkezik a Becherovka
Uzemébe.

A recept titkos, mindenkor csak két ember van, aki ismeri a receptet, 6k allitjak 6ssze a
keveréket hetente egy alkalommal, majd inditjak el a maceracids folyamatot .

A kész ital 2-3 honapig érlel6dik tolgyfahorddkban, majd a horddk tartalmat 6sszekeverik,
hogy a Becherovka mindig azonos izvilaggal keriljon a palackokba.




Becherovka - fontos pillanatok 1805
Megsziiletik a gyogynovény-likorgEEss 1807

Amikor 1805-ben Dr. Frobrig elhagyta Karlsbadot,
egy ajandékot adott Josef Bechernek, amely egy
forradalmian uj likGr receptje volt. Josef Becher két
egesz éven at szinte minden szabad percét annak
szentelte, hogy Dr. Frobrig receptjével
Kisérletezzen, majd 1807-ben kezdte el arulni a
ikort  "English  Bitter" néven, gyomorbajok
kezelésére.




Becherovka - fontos pillanatok B 1866
Kialakul a jellegzetes palack =t 1907

A jellegzetes lapos palack megszuletik:
1838-ban Josef Becher fia, Jan (1813-
1895) vette at a vallalkozast, akire ma
mar ugy gondolunk, mint a vallalat
alapitojara. 1866-ban megbizta sogorat,
a karlsbadi Karel Laubot, hogy tervezzen
uj palackot az italnak. Ekkor sziletett
meg a jellegzetes lapos Uveg. Késbbb,
1907-ben ez a palack kapta meg jelenlegi
z0ld szinét.




Becherovka - fontos pillanatok

e 1907

A marka els6 100 éve

A 100 éves évfordulo mar egy komoly
sikereket elért markat koszontott:

A Becherovka kamarai szallitoi cimet
nyert el Ferdinand Karl Habsburg
herceg udvaraba, ahova havi 50L italt
szallitott

A Becherovka ekkorra mar szamos
nemzetkozi kiallitason, expo-n,
versenyen vett részt, és nyert dijakat

A Becherovka kotelez6en jelen volt a
Lloyd hajotarsasag minden utjan, mivel
a vallalat hasznosnak talalta a tengeri
betegség okozta émelygésre,
gyomorfajasra az italt
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Becherovka - fontos pillanatok B
A Becherovka vedjegy

A hamisitok és "védjegybitorlok" elleni kiizdelem mar 1904-
ben elkezd6dott, amikor Jan és Rudolf Becher pert inditott
azok ellen, akik megprobaltak leutanozni markajukat. A
cimke, név és a likér receptjének masolasara tett kisérletek
egyre gyakoribba valtak.

A korabban tobbféle néven (Carlsbader English Bitter:
karlsbadi angol keserd, Karlsbader Becherbitter: karlsbadi
Becher-keser(i) forgalmazott ital végil 1922-ben nyeri el
végleges neveét és védjegyjogi védelmeét.

De még a XXI. szazad sem volt mentes illegalis kisérletektdl:
2003-ban egy szlovak, bizonyos Zdenek Hoffmann kezdett
Bacherovka-utanzatot gyartani, mondvan, hogy 1939-ben, a
haboru el6l menekilve, az akkori tulajdonos Alfred Becher
az 6 nagyapjanak adta volna at a markat és a
receptet...végll 1,5 bortonnel jutalmazta a mesét a birosag.

1922

Speculiy: FROM [JECHER ¥
. Original_, - &
w= ~Carlsbad

W ENGLISH 4
o\ BITTER £

Appetizing drinks made
from herbs that cure.




Becherovka - fontos pillanatok Bl 1967
A Belon WM EXPO '67 - A MONTREALI VILAGKIALLITAS

A cseh pavilon itala,
a cseh sor mellett
természetesen, a
Becherovka-tonic
volt; ott szuletett a

"BeTon"

A 67-es Expo
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BECHEROVKA

ORIGINAL

Az eredeti tobb mint 200
éves recept alapjan készul:
aranylo szinvilag, a
meghatarozo flszerek
(szegflszeg, fahéj és
narancshéj-olaj) illata
jellemzi, ize keserédes,
lecsengéseben a flszerek
mellett a narancsos
édesség fedezheto fel.
Semmilyen mesterséges
adalékot, aromat,
szinezéket nem tartalmaz.

BECHEROVKA®

BECHEROVKA

LEMOND

Tobb mint 200 éev
elteltével a Becherovka
uj terméket fejlesztett ki.
A Lemond ize az eredeti
Becherovka izvilagara
épul, kilonbo6z6
citrusfélek
hozzaadasaval, melyek a
hagyomanyos
gyogynoveny likér jol
ismert fliszeres izét Uj
zamatokkal gazdagitjak.
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UNFILTERED
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Ajanlott fogyasztas ﬁ

BECHEROVKA®

Becherlce: Az ital aromai leginkdbb 6 ° C ala h(itve
éervenyesulnek. Tarthatjuk mélyhdtében is, kivétel utan azonnal
fogyaszthatd. Nem fagy meg, allaga kissé siribbé,
,0lajosabba” valik, de a hideg hatasara izintenzitasa tompul.
Kivalo aperitif és digestif: huséetelek el6tt és utan kellemes
frissitd

BecherBoiler: a “melegitd”, kisérd, sor mellé — tisztan, jégbe
hiitve.

Beton: Becherovka és tonik frissité keveréeke — az egyik
legismertebb cseh koktél. Napjaink egyik kedvenc italat az Expo
’67 vilagkiallitason mutattak be Montreal-ban.

BecherAlma: Tonik helyett almalét is hasznalhatunk!
BecherPunch/Grog: Téli szezonban forré italként punch vagy
grog formajaban is izletes ital készithetd belble

T

BeTon
4C1 BECHEROVEA
TOMNIK
CITROM

Becherlce

4 CL BECHEROVEA
JEGBEHUTVE

. J

BecherAlma @&

4CL BECHEROVEA :
ALMALE

- BecherPunch

4CL BECHEROVKA
1CL CITROMLE
1CL NARANCSLE

- *
- = oy 9CL FORRO VIZ
- H CUKOR




Becherovka - gyégynovénylikér ﬁ Kiegyensulyozott izintenzitas es
(aperitif, félkeser(i) alkoholos erosseg (38%)

V2.

PERNOD RICARD HUNGARY , — A Becherovka
KOZEP-EUROPA x 2 cricnns e comvr: RN
3 T .

es
fliszerndvenyek
harmoniaja, a
kiegyensulyozott,
38%-0s alkoholos
erosseg, es a
mersékelt, 10%-
os cukortartalom
hatarozza meg

Alkoholfok er6ssege

Izek intenzitasa, keserlség, fliszeresség erossége




Dijak, elismerések ﬁ 2019

BECHEROVKA®
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San Francisco W{)I‘ld Ultimate Spirits Drinks International Drinks International
Spirits Competition Challenge Report Report

A Becherovka torténete soran szamos dijat nyert. A 2019-es év "termése":
e Aranyérem a San Francisco World Spirit Competition
e "Chairman's Trophy" elismerés a New York-i Ultimate Spirits Challenge megmérettetésen

 Top1O0 listas helyezés a Drinks International magazin szavazasan, ahol a vilag legjobb barjai
véleményeznek




ﬁ A legfontosabbak:

BECHEROVKA®

e Cseh gyogynovénylikér Karlovy Varybol
e Tobb mint 200 éves tradicio

e Kivalo, termeészetes mindseég; mesterseges
adaléekot, aromat, szinezéket nem tartalmaz

e 21 féle gyogy- és fliszernovénybdl készul
e Felkeserd, tehat flszeres, edeskeés izl

e Aperitifként/digestifként, vagyis shot-ként és
longdrinkként is kivalo (tonikkal, almalével)
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