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Minden minőségi Blended Scotch Whisky márka mögött áll egy vagy több
meghatározó Single Malt (ún. „fingerprint malt”) aminek ízvilága dominál a
házasításban is. Büszkén mutatjuk be a Ballantine’s három Single Malt-ját:
- A Miltonduff-ot
- A Glenburgie-t
- Glentauchers-t

A Blended Scotch Whisky több, gyakran 30-40 féle Single Malt és Grain
whisky házasítása. A nagy blenderek, köztük George Ballantine az 1800-as
években azért hozták létre saját házasításaikat, hogy a fogyasztókat egyedi
ízélményhez juttassák, és a whisky ízvilágának konzisztenciáját, állandóságát
biztosítsák.



Sandy Hyslop, 1824 óta a Ballantine’s 5. Master Blendere, az alapító George
Ballantine-t is beleértve, mint legelsőt. Sandy a blending, a házasítás mellett
az alap whisky-t készítését, érlelését is felügyeli.



Foundation – az alap Heart – a szív Finish – a lecsengés

A 3 Single Malt mindegyikének külön meghatározott szerepe van a Ballantine’s Blend ízvilágának kialakításában



MILTONDUFF

A VÍZ MISZTIKUS SZEREPE
A Miltonduff a Black Burn folyócska partjára 
települt, a folyó most is a lepárló udvarán 
áramlik keresztül. Jellemző még a régióra, hogy a 
Speyside vidéki hajnali köd, a „Scotch mist” 
legintenzívebben jelentkezik, amely a talajra, 
tárgyakra csapódva mind a folyóvizekre, mind a 
hordós érlelésre hatást gyakorol. Ha nem is 
whisky-t, de sört a közelben megtelepült bencés 
szerzetesek már a 15. században készítettek itt.



Selymes, krémes, 
mézes édesség

Melengető fűszeresség, 
enyhe fahéjas és  

„medvecukros” hatásKönnyed, virágos, 
citrusos illatok



GLENBURGIE

A 200 ÉVES TRADÍCIÓ
George Ballantine a Glenburgie Single Maltra építve hozta létre blendjét, házasítását, 
melynek leírását, és a létező legöregebb készleteket a hajdan Vámházként használ épület 
őrzi.  A harmónia és kiegyensúlyzottság jellemzi, ami minden Ballantine’s whisky sajátja



Piros alma, 
körte és mézes 

édesség

Gyümölcsösség, érett, 
édes narancs aromái

Gazdag, krémes,  
bársonyos textúra



VAJON GEORGE BALLANTINE SZÉFBEN ŐRZTE FÉLTETT KINCSÉT?
Nem. Mert nem is tehette volna. A Single Malt készítése és főképpen a blend
ízvilága nem egy leírt receptúra. Kizárólag a Master Blender tudása képes újra
és újra létrehozni ugyanazt az ízt az egyedileg érlelődött hordók tartalmából.

De magát a whisky-t kellett őrizni! Ezt a munkát hosszú időn keresztül egy lúdcsapat végezte, a ludak kutyákat 
meghazutoló ébersége és szörnyű gágogása biztosította, hogy tolvaj nem fért a raktár közelébe.  A ludak 
egészen az 1980-as évekig szolgálatban álltak.



GLENTAUCHERS

AZ EREDETI MANUÁLIS, KÉZMŰVES TECHNIKA
Az 1989-ben létesül Glentauchers lepárló a mai napig az eredeti manuális technikával dolgozik, a 
skót lepárlók közül majdhogynem egyedüliként. A Glentauchers lepárló nem csak saját 
szakembereit képzi, hanem a skót whiskyipar sok szereplője tanul itt, hogy a modernebb, műszeres 
technológia mellett az igazi, kézi módszereket is elsajátítsa. A tapasztalati tudás olyan kincs, ami t a 
Glentauchers-nél nem hagynak elveszni.



Citrosok, bogyós gyümölcsök és a 
Speyside-i régióban egyedi, 

utánozhatatlan málnás aromák

Az árpacukor 
édessége, hosszan 
tartó, zamatos 
lecsengéssel



A Glentauchers lepárló teljes mértékben kézi beállítással és szabályozással működik. Vannak az íznek olyan 
részletei, finomságai, ami lehetséges, hogy automatizálással nem volna biztosítható. De nem is próbálja meg 
ezt senki a Glentauchers-nél!



Egy Ballantine’s Single Malt kóstolósorban érdemes
megérkezni a házasítás végeredményéhez, a
Ballantine’s Blended Scotch-hoz, például egy kiváló,
díjnyertes Ballantine’s 17 éveshez

Jim Murrey Whisky Bible-jében (Whisky Biblia) 
háromszor is ‘best whisky in the world’ (a világ legjobb 
whisky-je) minősítésre választotta meg, többször, mint 
bármilyen más whisky-t a világon!
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