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=>» Eurdpai szabdlyozasa a 110/2008/EK rendeletben van meghatarozva, olyan szeszes italokat értiink alattuk,
melyek izesitettek, nagyobb mennyiségl hozzaadott cukorral édesitettek, és alacsonyabb alkoholfokuak:
a) A likér olyan szeszes ital:
i. amelynek minimalis cukortartalma invertcukorban kifejezve:
— az olyan cseresznye/meggylikér esetén, amelynek etil-alkoholtartalma kizardélag cseresznye/meggyparlatbol
szarmazik, 70 g/I,

— a tarnicsbdl vagy hasonld gyokerekbdl, mint egyetlen aromaanyagbdl késziilt tarnicslikér vagy hasonld lik6rok
esetén 80 g/l,

— egyéb esetekben 100 g/I;
ii. amelyet mez6gazdasagi eredetl etil-alkohol vagy mez&gazdasagi eredetl desztillatum vagy egy vagy tobb szeszes
ital vagy az ezek valamilyen keverékének izesitésével allitanak el8, édesitve és olyan mez6gazdasagi eredetl termékek

vagy élelmiszerek hozzaadasaval, mint példaul tejszin, tej vagy mas tejtermékek, gylimolcs, bor vagy aromasitott bor
b) A lik6r minimalis alkoholtartalma 15 térfogatszazalék.

= Alikér definicidja atfed mas italkategdriakkal, pl. bizonyos izesitett vodkak, bitterek, anizsalapu italok is
lehetnek lik6rok

=> Avrendelet kilon nevesit egyedi lik6rfajtakat: pl. gylimolcslik6roket (feketeribiszke, cseresznye/meggy, malna,
faeper, stb.); névényi lik6roket (menta, anizs, tarnics, irom, stb.); Creme de cassis-t (feketeribiszke-likér, min.
400 g/L cukortartalom); a sloe gin-t (gin alapu kokény-likér); sambuca-t (anizslikér); maraschino-t (specidlis
cseresznye-likér); nocino-t (didlikér); tojaslikért (advocaat); stb.
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A likor sz6 eredete a latin "liquor", mely folyadékot jelent, melyet az angol nyelv szinte valtoztatas nélkil atvett (irjak
még liqgueur-nek is) és lényegében alkoholos italt (foleg égetett szeszt) jelent, nem feltétleniil csak a torvényi definicid
szerinti lik6roket értik alatta. A lik6r sz6 a magyarban a németen keresztil (Likor) jelenhetett meg, és mi szorosabb
értelemben az izesitett, édes, alacsonyabb alkoholfoku szeszes italokat értjiik alatta.

Az elsé lik6rok (gyogy)novényi alapuak voltak, mar a XIV.szdzadban megjelentek, akkor valéban gydgyaszati célokat is
szolgaltak - ezek tekinthet6k a mai bitterek, keserdlik6rok és gydgynovény-likérok 6seinek.

Az 1900-as évek elején indult el a kereskedelmi célu, vagyis palackozott gyliimolcslikorok gyartasa. PL. az 1695-ben
|étesilt holland De Kuyper gin distillery 1920-t6l gyartja gylimolcslikérokeit (gyiimdlcs alapu parlatok, "palinkak" vagy
"eau de vie"-k természetesen korabban is léteztek)

Az 1970-es évek hoztak még egy jelent6s innovaciét a lik6rpiacon: elindult a tejszines (ir) krémlik6rok gyartasa,
amihez az alapanyagok (whisky ill. alkohol és tejszin) homogenizalasanak/emulgalasanak technikajat kellett kitalalni,
hogy allas-tarolas kozben az 6sszetevék ne valjanak szét. "Irish Cream" néven eredetvédelmet élvez.

Néhany hires lik6rmarka alapitasa:

Chartreuse, francia, 1737 Bénédictine, francia, 1863 Grand Marnier, francia, 1880
Drambuie, skot, 1893 Unicum, magyar, 1790 Jaegermeister, német, 1934
Becherovka, cseh, 1805 Cointreau, francia, 1875 Ricard, francia, 1932

Kahlua, mexikodi, 1936 Bailey's, ir, 1971 Carolan's, ir, 1978
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