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Créatectrs de comivialité

A grappa olasz torkolyparlat, alkoholtartalma altalaban 40-46%, de legalabb
37,5%.

Az olaszok grappa eredetét és nevét az észak-olaszorszagi kisvaroshoz, "Bassano
del Grappa"-hoz kotik

A "grappa" altalanos Gl (Foldrajzi Arujelzd) eredetvédelmén beliil a torvényi
szabalyozas kilon kategoriat képez 9 olasz terilet/tdjegység esetében: Grappa di
Barolo, Grappa del Piemonte, Grappa di Lombardia, Grappa del Trentino, Grappa
del Friuli, Grappa del Veneto, Grappa dell’Alto Adige (Stidtirol) - észak-olasz
tertletek, valamint Grappa di Sicilia, Grappa di Marsala - Szicilia teriiletén

(ezeken az un. Typical Geographic Indication (TGI) szabalyozas ala tartozé Forgalom a vilagon:

tertleteken sz6l6fajtak (pl. Barolo ill. Marsala) ill. terileti sajatossagok alapjan
egyedi izvilagu grappa-kat készitenek
A borkészités utan visszamaradt sz6l6torkolybdl parolt italok ismertek a
legtobb sz6l6termesztd orszagban, pl:

* Franciaorszag: Eau-de-vie de marc

* GOrogorszag: Tsipouro

* Szerte a Balkanon: Rakia/Rakija

* Magyarorszag: Torkolypalinka
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Top 10 International Grappa
Nardini Grappa

Candolini Grappa
Franciacorta Grappa
Nonino Grappa

Julia Grappa

Bottega Club Grappa
Bonaventura Maschio Grappa
Poli Grappa

Marzadro Grappa
Bertagnolli Grappa

Others

TOTAL

ezer L-ben
2021
839
744
687
657
617
511
509
440
368
342
8 804
14 518
2
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Grappa - alapanyag: a sz6l6torkoly Brletmrers: die esoriialits

A sz6lotorkoly a sz616 kipréselése utan visszamaradod héj,
kocsany, mag

A grappa esetében fontos, hogy ne legyen szarazra préselve
(mert viz sem adhaté hozza!), friss legyen (ne kezdjen
megromlani, penészedni, ecetesedni)

Kilonb6z6 médon kezelik a fehér és a voros sz616 torkolyét:
* A voros torkoly altalaban egyiitt forrott ki a musttal, tehat
mar van alkoholtartalma (kb. 4%)

* A fehér torkolyt rendszerint préselés utan azonnal
elvalasztjak a musttol, tehat azt a grappa-készitének kell
megerjeszteni leparlas el6tt

Az oxidaciotoél valo védelem modern formai a zart silokban
valé tarolas, a lefagyasztas, a szén-dioxidos védbgaz-réteg
METANOL! A kocsany leparlasban maradasa metanol-képz6dést okoz a parlatban! A jogszabaly (110/2008/EK rendelet)
ezért maximalt értéket szab meg a torkoly-parlatok metanol-tartalmara (1000 g/hl abszolut alkohol). A termel6 vagy
gépi valogatassal leparlas el6tt eltavolitja a torkolybdl a kocsanyt, vagy a leparlas soran alkalmaz olyan technoldgiat, ami
a metanolt elvalasztja a parlatbdl (és az etanolt, az etil-alkoholt hagyja meg). Mivel mindkét mddszer szaktudast és
preciz gépesitést kivan meg, egy biztos tanacs adhatd: mindenki évakodjon a hazi barkacsolmany "torkoly-palyinkaktol"!
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Grappa - leparlas Bl do esnialies
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Nl A grappa-nal a torkélyh6z semmi, igy viz

sem adhato!

* Legelterjedtebb mddszer a réziistben
torténd géz-desztillacio, amikor a
torkolyon keresztil vezetett g6z veszi
ki, viszi magaval az alkohol-tartalmat,
majd az kondenzalva, lecsapatva
kapjuk meg a parlatot. Ez esetben az
ustoket torkollyel toltik meg, majd a
kif6zott torkolyt eltavolitjak

* Az oszlopleparlds technika esetén,
(mivel a torkolyt nem lehet ilyen
lepdarldba betdlteni) egy el6-gbzolési
folyamat 15-20% alkoholtartalmu
nyers szeszt ad (Un. "flemma"-t), amit
az oszlopleparlé tovabb finomit 80-
86%-o0sra.

Kihozatali aranyok: 100kg sz6l6bdél lesz 75

liter must és 25kg torkoly, amibdél 3

palack grappa készil
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Grappa - leparlas (régi technoldgiak) Brlitarres dis easibelitd

* Direkt-tuzelési Ust

A legrégebbi leparlasi technika. Az Gstbe toltik a leparlandé alkoholos |ét
(cefrét), majd az Ustot flteni kezdik, a folyadék felmelegszik, majd az
alkohol, viznél alacsonyabb forraspontja miatt forrni kezd. Az alkogolg6z
felszall, az Gst nyakanal elfordul és a hideg vizzel teli edénybe helyezett
rézcs6ben lecsapddik, kondenzalddik, visszaalakul folyadékka, parlatta.
Lényegében ezen az elven mikodik a réziistds whisky, Cognac leparlas a
mai napig. A torkoly viszont konnyen leég ilyen Ustben, ezért csak allandd
felgyelettel, nagyon lassu felf(itéssel, kiméletes hevitéssel lehet grappa
leparlasra alkalmazni.

* Bain-marie (vizfiird6)

A konyhakban is alkalmazott kiméletes, odaégés mentes f6zési mddszer,
ahol forrasban |évé vizbe meritett kisebb edényben torténik a hevités,
forralas. A lényege az, hogy egy kisebb Uistot egy forré vizzel teli nagyobb
edénybe meritlink, és azt fltjik. Az eljaras segitségével a torkolyt tavol
tarthatjuk a kozvetlen héforrastol, igy nem fenyeget az odaégés veszélye,
és nem koveteli meg az allando felligyeletet.
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Grappa - tipusok és érlelés Créctecrs de coniviaitd

Grappa forgalomba hozhat6 érlelés nélkil is, az ilyen Giovane
(fiatal) grappa-t rozsdamentes acél tartalyokban taroljak a
palackozasig.

Kiilonboz6 szél6fajtak (pl. Muscat/muskotaly, Gewdirztraminer,
Malvasia) lehet6séget adnak un. Aromatica (aromas) grappa
készitésére.

A Monovitigno (egysz616s) grappa nevébdl adoddan egy
sz6l6fajtabdl késziil; legnépszer(ibb izek a muskotaly, a picolit, a
chardonnay, a merlot.

Az Affinata (finomitott) grappa 12 hénapnal rovidebb hordés
érlelést kap

Az Invecchiata vagy Vecchia (érlelt, idds) 12-18 hénapos;
Stravecchia vagy Riserva (6reg) 18 honap feletti érlelés(
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A hord¢ faja leggyakrabban toélgy, annak kilonbo6z6 fajtdi (pl. a Cognac-nal hasznalat Limousin és Troncaies tolgy, a
Loire menti Nevers tolgy, de szlovén vagy magyar tolgy is el6fordul)

Hasznalnak még gesztenye fat (magas tannin, erds szin), cseresznyét (érdekes szineket, de nem tul kellemes aromakat
ad), akacfat (aranysarga szint, aromas izeket kap t6le a grappa), kdrist (aromassaga miatt rovid érlelésre alkalmas),
mandulafat (arany szin, érdekes illatok), eperfat (élénk, sargds szin, érdekes aromak)
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