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l Az alapkdvetelmény: a borékabogyéval (Juniperus communis) ~ Forgalom a vilagon:

tO rtén6 |'2eS|'téS Top 10 International Rum 2021
1 Gordons Gin 77 532
A borodka tdlevel(, 6rokzold, a ciprusfélék csaladjaba tartozik. 2 naueray oin B
Apro, kékesfeketére éré bogyds gyliimolcse aromas, : g::;:::gii"n 20113
kesernyésen édeskés iz, kissé csipds, enyhén gyantas. Magas s oin 12 465
1,2 ; , ik . ol itley Neill Gin
ill6olaj tartalmu, ezért illata is erbteljes. Az egyetlen 8 Greenalls Gin 3634
’r o P were B N . 9 Puerto de Indias Gin 3592
= fliszerfajta, mely tdlevell fardl szarmazik. 10 Roku Gin 3033
- o Others 17 673
Az izesités (fliszernévények/botanicals): a korai ginek a bordkabogyd mellett mas fliszernévényeket is kezdtek TOTAL 256570
haszndlni: a legdltaldnosabbnak az angelikagyokeret (fas, flszeres izek), a koriandert (gyombér és zsdlya izei), az ..kisebb gin markak forgalma:
édesgyo6ket (liquorice, a keserédes ,medvecukor” aromai) tartjdk. A Gordon'’s és a Tanqueray mondja magardl ill. A o
tartjak réluk, hogy 4 6sszetevds ginek. A legextrémebb taldn az amerikai Death’s Door gin 3 6sszetevével: Bulldog Gin 1553
, . . , . . ; sz . . - - o , . o The Botanist Gin 1477
boroka, koriander, kdmény. Szofisztikaltabb izesitések mar a min6ségi ginek megjelenésekor is szllettek: a Sipsmith Gin 1426
Beefeater 9 6sszetevGs: mandulaval (marcipan és lagy fliszerek) és nészirommal (orris, viragos, violds aromak) aza:kee':/5467‘gin iﬁii
lagyit, citrom- és sevilla-i narancshéjjal peremt pikans citrusossagot; a Plymouth 7 6sszetevds: a receptiraban a Bosford Gin 1009
kardamom teremti meg a gin flszeres, szaraz lecsengését, komplex, édeskés aromait, és citrushéjak egészitik ki a :’A‘;'gi’f,'\:i”er,sem zig
harmoéniat. A modern, new western gin-eknél pedig meredeken emelkedik a fliszernévények szama: a Botanist Plymouth Gin 758
.. P . P g e, . b o Py . . Boodles Gin 658
19 6sszetevls, a Monkey 47, nevéhez hiien 47 kilonb6z6 névényt hasznal, koztiik az izében meghatarozé Broker's Gin 639
vorosafonyat. Bloom Gin 599

Az alapszesz: ahogyan a leparlasrodl dltalanossagban elmondhatd, hogy nem hoz létre alkoholt, hanem koncentralja azt (az alkohol erjedés, a fermentacio
eredménye), a ginnél pedig fontos hangsulyozni, hogy az alkohol izesitése altal jon |étre (ideadlis, vagyis min&ségi médon az alkohol fliszernovények jelenlétében
torténd Ujradesztillalasa Utjan). Az alapszesz rendszerint vagy gabona- (leggyakrabban buza) vagy melasz-alapu. A gin gyartok sajat végsé izvilagukhoz
valasztjak ki a megfelel6t: tipikusan a fliszeresebb ginek gabona-szeszt (gabonds vajassag aromai miatt) pl- Plymouth, a gylimolcsdsebb ginek melasz-szeszt
(édes gyimolcsosséget hoz) pl. Monkey 47. Az egyértelm(en kijelenthet8, hogy az alapanyag és a technoldgia fejl6dése ma tisztabb, jobb mindségl szeszeket
eredményez, mint mondjuk 200 évvel ezel6tt a mindségi ginek megjelenésénél, tehat ha azonos recepturaval is, de jobb gineket iszunk mint elédeink!
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Gin

Distilled gin

London gin

bordkabogydval (Juniperus communis L.) torténé izesités

semleges alapszeszt (alkoholt) hasznalnak

hagyomanyos leparlé mddszereket hasznalnak, semleges (altaldban) gabonaszeszt allitanak eld, de van
példa cukornad-melasz alapu alapszeszre is

az izesitést az alapszeszhez keverik - ez a
hideg eljaras; nem elGiras az ismételt
leparlas

az alapszeszt ismét leparoljak a természetes izekkel, gydgynovényekkel (Gjradesztillalas)

az izesités lehet természetes és mesterséges is

csak természetes izeket, gyogynovényeket
hasznalhatnak,

szinezhetd

nem szinezhetd

ha alkalmaztak leparlast, utélagos izesités
is lehetséges (de altaldban csak hideg
eljarassal izesitik)

az ismételt lepdrlads utan még utdlagos izesités és mas
engedélyezett adalékanyag hozzdadhato

az ismételt lepdrlas utan tovabbi izesités NEM
hozzaadhato; vizen kivil semmilyen mas
hozzdadott 6sszetevét nem tartalmaz

,Az olyan gin, amelyet eszencidknak vagy aromaknak a
mez6gazdasagi etil-alkoholhoz térténé egyszeri
hozzaadasaval nyernek, nem desztillalt gin.” — mondja ki a
110/2008/EK rendelet. Sajnos. Mert azt kellene mondania,
hogy az ilyen ital egyaltalan NEM gin!

Aromazott, ,hideg eljarassal” készitett ,vagott szesz”,
legfeljebb a szeszesital kategdridba kellene, hogy keriljon,
egyutt a ,barnacimkés barackkal”..és mas pancsolt,
aromazott italokkal, amelyek az iparag szégyenére
|éteznek. Egyetlen tanaccsal szolgdlhatunk: NE IDD MEG!

Desztilldlt (és nem London dry) gin kétféle megfontoldsbdl sziletik:

- Egyrészt itt is érvényesil még egy ,ocsitd” szandék, a masodlagos
leparlas utdn a gyengébb ginek izhatasat utdlag fel lehet erdsiteni

- De van egy masik ok is, ami magas mindséggel is egyltt jar: olyan
izesitési vagy szinesitési technikat alklamazni (pl. pink gin), ami akkor is
ebben a kategdridba helyezi az italt, ha az teljesen természetes médon
megy végbe (aztatdssal, macerdcidval) — hiszen a London gin nem
enged meg semmilyen utdlagos folyamatot. Desztilldlt (nem London
dry) ginre példa meg a Hendricks, ahol az uborkas-rézsaszirmos izhatds
kialakitdsdnal alkalmaznak leparlas utani technikat is

..”nem tartalmaz vizen kivil semmilyen mds hozzaadott Gsszetev6t.” — a
110/2008/EK rendelet részlete pontosan kifejezi a London gin lényegét:
minden izhatast kizardlag a fliszernévényekkel egyltt torténé masodlagos
leparlasbdl kap, szinezni, cukrozni TILOS! A torvényi definicié ,London
gin”, amihez hozzaadhaté a ,dry” kifejezés. A ,dry” (szaraz) az italoknal
altaldnosan azt jelenti: nem cukrozott.

A meghatarozds eredete a 1800-as évekre nyulik vissza. A korabbi ,gin
craze” idGszakaval (és a mesterséges, hamisitott, kotyvasztott ginek
korszakdval) szakitva a mindségi ginfézdék hirdették magukat London
ginként. Helyileg is jorészt Londonban miikédtek, ahol a tradicionalis
markak kozul egyedil a Beefeater London Dry Gin maradt meg (a modern
,New Western Gin”-ek kozul persze nem egy létesilt Ujra Londonban).
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Tradicionalis ginek

Modern ginek, tradicionalis izvilagot
kovetve

,New Western Gin”:
Modern ginek, egyedi izvilagot teremtve

Beefeater — 1820: citrusossag
borékabogyd, angelikagyokér és mag,
koriander, édesgyokér, mandula, citromhéj,
sevillai narancshéj

Bombay Sapphire — 1987: konnyed fliszeres-
citrusos; 12 gyégynovény (nészirom,
angelikagyokér és kamforos kubéba-bors) és
leparlds Carterhead still-ben (vapour infusion
= alkoholgd6z éltali izkinyerés)

Beefeater 24 — 2008: azsiai teak; japan
sencha tea, kinai zold tea a recepturaban
24 6ras aztatas az intenzivebb és
komplexebb izek elérésére

Plymouth — 1793: fliszeresség
bordkabogyd, citromhéj, nészirom,
koriander, angelikagydkér, a narancshéj,
kardamom

Seagram’s Gin — 1939: harmonikus
egyensuly a fliszeres-citrusos izvildgban;
bordka, koriander, édes és keserd narancs,
angelikagyokér

Monkey 47 — 1945, majd 2008: vérosafonya
(lingonberry) recepthez adasa és szakaszos
leparlds az Apparatus Alembicus Maximus
leparldkészilékben (4 db 100 literes kis
leparléoszlop)

Gordon’s — 1769: egyszer(i borokdssag
bordékabogyé és ,vélogatott mds
gyogynovények titkos receptje”

Hendricks —1999: uborka és rézsaszirom
(rose petal) és-rem+ézsabersirecepthez
adasa; klasszikus pot still és alkoholg6zos
Carterhead still haszndlata

Tanqueray — 1830: ,,ropog0ds, szdraz” gin
(crisp and dry), titkolt recept, valdszin(,
hogy csak 4 6sszetevé: bordkabogyd,
angelikagyokér, koriander, édesgyokér

Tanqueray No. Ten — 2000: extra citrusossag
egész lime és grapefruit recepturahoz
addasaval; kisméret( (No.10) leparldistben
4x-es leparlas

Malfy — 2016; a hagyomanyosan
italleparlassal foglalkozé Vergnano csalad:
citrusok az olasz Amalfi partrdl és
vakumdesztillacio (alacsonyabb
hémérséklet, tobb iz)
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Maceracié (maceration):
alkoholban torténé aztatas

Alkoholg6z0s kivonatolas (vapour infusion):
alkoholg6zzel torténd ,, atmosas”
- = -’

Az aztatds torténhet rovid (néhany o6ras
pl. Plymouth) vagy hosszabb ideig (24
Oras pl. Beefeater)

Az alkoholg6z0s kivonatolas un.
Carterhead Still-ben torténik, ami a Pot
Still réziist egy specialis fajtdja, az Ust
fels6 részén egy kiszélesedd résszel,
ahova a fliszerndvényeket el lehet
helyezni (talcan vagy zsakban). A
felszallé alkoholg6z végzi a kivonatolast.

Perkolacié (percolation):
alkohol dramoltatasaval torténé
»atmosas” o

_ Flszer-
ndvények

Alkohol

S

PERCOLATION

A maceraciéhoz hasonld
folyamat, de a
fliszernovényeket nem csak
aztatjak az alkoholban, hanem
az alkoholt dramoltatjdk,
atfolyatjak, igy intenzivebb az
izkinyerés
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1050: A leparolt italok
kozott megjelemk a ,,gln

modszerét

A leparlas
szerzetesek, kolostorok

sokaig
ismerték, és
féltve G6rzott  titkot
(gydgyszerek, esszencidk készitésére
alkalmaztak), de a kozépkorban a
lepdrolt alkohol fogyasztasi és élvezeti
cikké kezdett vélni. Az 1100-as években
a salerndi egyetemen dokumentaltak a
leparlast (aqua ardens-nek, égé viznek
nevezték).

Ide koti a MALFY gin azt az 1050-es
feljegyzést, miszerint a szerzetesek a
konyhan hasznalt helyi bordkabogyot
(juniper-t, vagyis “ginepro”-t) a parlatok
izesitésére is  alkalmaztdk.  Annyi
bizonyos, hogy a ,gin” megnevezést a
latin ,,Juniperus” szora, vagyis a bordka
latin nevére lehet visszavezetni...onnan
meg Olaszorszdgg nem volt olyan
messze...

Grizték, mint

1552: Hogyan késziil a
holland , jenever”?

% Cn Lonfkelijck Diftdece

Doet inboudEde be cecite el warrachiige conlte
Ber Iuftilani om alderbande 1Daterd ber rupd: Hloe-
mm:nmwmmnmtmumumm
s gy geet Ioiege
nulnfd}.mmmmmu gbclmu;.j'ﬂ:m metiect? P
lippua gheliich al 1 Jaren gherr:

eﬁg:(gzkmhnhﬂ:tynrhummm e Diftilarien mo+

Ten. [; Tractart
T e ool

Do

Hollandidban terjedt el elGszor a
bordka-izesitésli  parlat  készitése.
Els6 emlitése a XllIl. szazadbdl vald,
de Philippus Hermanni 1552-es
konyve mar részletes leirast ad a
leparlasrdl, és a parlat bordkas
izesitésérdl, amit 6 'Aqua Juniperi’-
nek hiv. Franciscus Sylvius irodalmi
alakka is valt holland tudoést tartja
még a legenda a gin feltaldldjanak,
de mivel 6 1614-ben sziletett,
legfeljebb irhatott az akkor mar
létezd, s6t részletesen dokumentalt
ginrdl.

A holland

1600-as évek: az angolok
és a ,holland batorsag”

(spanyolok
szabadsagharc vagy a dicsGséges
forradalom alatt harcoltak az
angolok idénként a hollandok
mellett, maskor elleniik. A gin
fogyasztasa és készitésének maddja
ismert és elterjedt lett Anglidban.

Segitette ezt az is, hogy az
ellenséges Franciaorszaghdl vagy
Spanyolorszaghdl nehezebb lett

bort, sherry-t, brandy-t importéini,
mig a helyben termett gabonabdl
kézenfekvd volt gint f6zni. A whisky
ekkor még a messzi Skdcia itala volt.
Megragadt a korbdl a ,dutch
courage” (holland batorsag)
kifejezés is, amin a részeg ember
h&z6ng6 vakmerdségét értették

elleni)

1700-as évek: A ,gin craze” (gin 6rilet) id6szaka

Anglidban

=g

William Hogart: Gin Lane c. képe 1751-

bél. Lathaté a Tate Gallery-ben

A kocsma felirata a képen:

'Drunk for a penny, dead drunk for twopence,

clean straw for nothing'.

"Részegség egy penny-ért, hullarészegség két
penny-ért, tiszta szalma ingyen" (marmint, hogy

a merev részeg tudjon min aludni)

Az anya
ginnel
itatja a
gyerekét!

it

;'Ilh

Az allanddsult haborls nélkilozés, a tdrsadalmi problémadk, a
szegénység a teljes anarchidba és alkoholizmusba taszitotta Anglia és
London népét. A gin craze csticsan 11 millié gallon (kb. 50 millid liter)
gint dllitottak el6 és ittak meg egy évben csak Londonban, ami az
akkori 700.000 f&s lakossagra vetitve azt jelentette, hogy tobb, mint
60L/f6/év volt az dtlagos fogyasztas (csecsemdét-aggastydnt
beleértve!). Es ez csak gin! Emellett még fogyott a sor, elérhetd, de
Anglidban nem nagyon elterjedt volt a whisky, az Uriemberek pedig
az importalt, de draga bort és brandy-t, Cognac-ot fogyasztottdk. Az
olcso gint terpentinnel (fenyd mérgezd, gyantds nedve lepdrolva)
izesitve hamisitottdk, vagy kénsavas leparlast alkalmaztak (ahol a
kénsav nem megy at a parlatba, hanem éterré alakulva az etil-
alkohollal egyutt forr, a parlatnak édeskés izt ad, de egyben mérgezé
vegyuleteket is létrehoz) - a mérgezés, vaksag, haldl mindennapos
jelenség volt a szegények kozott. "

A borbély mar

Az 6szeres ginért A kocsma
veszi be az acs felkototte magat .
szerszamjat- viszont
kabatjat viragzik,

: Az halott asszonyt halomban
siré gyereke allnak a gines
mellél viszik horddk
temetni
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1751: The Gin Act —
torvény a ginrél

PERFECT v’n;w

OF THE

GIN ACT:

WITH
Its Unhappy Confequences ;

CONTAINING

Not only an Inquiry into, but alfo a
full Account of the Power of the Juftices of
the Peace, as limited by that Law,

THE WHOLE

Tuftrated with Well-attefied Cases of fome
unhappy SuFFgrERs from the Villanies of
Perficious Informers,

Az 1700-as évek "gin Griilete"
ellen az angol kormany tobb

1700-as évek vége: az Old Tom Gin

Az ,0ld Tom” nem
ginmarka, hanem gin
tipus volt, a ,London
dry” kategoria
kialakulasa el6tt.
Testesebb volt, édesebb
(gyakran cukroztak is),
izvildigban a  holland
,Jenever”’-t és a kés6bbi
London Dry gineket
kototte Ossze.

Nevére két story-t is mondanak: vagy a ,tomcat”
(kandur) szobdl ered; van is példa arra, hogy gin-
kiméré mkodott ugy, hogy kandur-forma csapoldt
tettek a kocsma kilsé falara, a sietés vendég
bedobott egy penny-t a macska szajaba, és belllrél
kitoltotték neki a gin-t a mancsanal lévé csévon —
akar kozvetlendl a fogyasztd szajaba!

torvénnyel lépett fel, el6szOr Azt is mesélik, hogy a nagy gines horddkat hivtak
csak drasztikus mérték(i addt .Old Tom”-nak (az 6reg kanduirnak), amiben a gin-t

vetve ki ra - zavargasok is

taroltak, és amiben kissé sdrgas szint is kapott. A
gin-szakma inkabb az elsé torténetre vevs, mert a

tortek ki miatta. Végil 1751- \andar szimbolum sok Old Tom gin palackjan-

ben  sikerilt
intézkedéseket hozni: az ado
lecsokkentették,  ugyanakkor
csak engedéllyel lehetett f6zni
és forgalmazni is gint, az
ellenérzésbe pedig bevontak a
helyi hatésagokat. igy is 50 évig
tartott, mig mindségi gin-
leparldk alakultak.

0sszehangolt cimkéjén lathatd volt.

A XX. szdzadban az
Old Tom gin gyartasa
Iényegében megsz(int,
de a kozelmultban
tobb gin leparld s
felélesztette ezt a régi
tradiciot, és Old Tom
gin Ujra kaphatd!

1793: Plymouth Gin
distillery

A legrégebbi angol leparld, ami egyazon
helyen mUkodik alapitasa 6ta, mégpedig egy
kordbbi  kolostorépiletben  Plymouthban,
ahonnan a Mayflower hajé puritan zarandokai
1620-ban behajéztak az Ujvildg felé. A
Plymouth valt a Brit Haditengerészet (Royal
Navy) hivatalos ginjévé, amit természetesen
,navy  strength”  erGsséggel, 57%-osan
palackoztak. Ennek azért volt jelentGsége,
mert akkor még nem létezett alkoholfokmérg,
hanem un. puskapor-prébat végeztek.

Csak azt tudtdk
ellendrizni,  hogy
ha a ginbe martott
puskapor még
meggyulladt, akkor
a gin legalabb
57%-o0s, vagyis
nem higitottak fel.
Innen ered a
,proof”  kifejezés
az USA-ban

1820: James Burrough
Beefeater gin
S :

1820-ban az els6k kozott
alapitott egy londoni patikus,
James Burrough gin-leparlot, és
a gyogyszer-szakmabdl atvett
tapasztalatdval kivalé minGséget
tudott produkalni. Az ilyen
masodleparldsu, utoélagos
izesités és édesités nélkili
ginekb6l nétt ki a mara
torvénybe iktatott "London
(dry) gin" tipus. A "dry" (mint
szaraz) az italokndl arra utal,
hogy nincs benne hozzaadott
cukor. Burrough eredeti Ustje
még mindig mikodik: ezen
késziil a Beefeater Burrough’s
Reserve, tolgyfahordds érlelést
is kapd "sipping gin".

A Beefeater
gin méra a
dokumental-
tan legtobb
dijat
begyijté
gin-marka
lett.

{ BEEFEATER

LONDON

1830: Coffey still, az oszlopleparld

1832-ben Aneas
Coffey, egy ir
korabbi vdmtiszt
taldlta fel és
szabadal-
maztatta.
Lagyabb izvilagu,
konnyedebb,
illatosabb
parlatot
desztilldl, mint a
hagyomanyos
rézlst (pot still),
altaldban
magasabb
szeszfokra. A
grain whisky-k
lepérlasaban,
vodkanal valt
altalanossa, de
hasznalni
kezdték a gin
alapszeszének
lepérlasahoz is.
James Burrough
is igy tett, mig
klasszikus
résistjeit a
fliszernévények-
kel egyutt
torténé
masodlagos
leparlasra
allitotta be
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1800-as évek: A gin-
tonic kialakul Indidban

1862: az els6 koktélkdnyv —
Jerry Thomas

Gin and Tonic

A malaria elleni keserl kinint
kezdték el vizzel higitva, majd
gint hozzdadva bevenni. Kerilt
bele lime és cukor, viz helyett
szoda: megsziletett a gin-tonic!

Churchill nem viccelt: ,A gin-
tonic tobb angol életét és eszét
mentette meg, mint a Birodalom

Osszes orvosa” — mert igy
lehetett az angol katonakat
rdvenni, hogy rendszeresen

bevegyék a kinint!

THE

BAR-TENDERS GUIDE,

A COMVLETE CTOLOS SULL OF
PLAIN AND FANCY DRINKS,

U TN AN RALIAWLY 2 B PO MTETAG AL RETARAGIS
A4 S AT T, TOGKTICKa, WETN SN W TOTTLAR
VLT, RN, TALLAR, R, 440 SA R
Kok, WUUMALSG VUNCILES, JILRIS, (0L,
TE FEC, KL, A4 TAULEE TARIETY,

BY JERRY THOMAS,

Thoael, Bl Foch, Lo

Bar-Tender's Guide: How to Mix Drinks or
The Bon-Vivant's Companion - Jerry
Thomas, a "Professor", tobb amerikai
nagyvaros hotelbarjaiban és saloon-jaiban
volt gyakorlé bartender, majd 1862-ben
megirta a vildg els6 koktélkonyvét, ami
recepteket és készitési eljarasokat irt le. A
koktélok f6éképp az eddigra kialakult
punch-okat, tej és tojas alapu egg-nogg-
okat, flip-eket, citromlével és koktél
bitterekkel készitett sour-okat, a whisky
toddy-t és hasonlé forréitalokat irja le. Az
els6 kiadasban az Old Fashioned még
nem, de a Mint Julep mar szerepelt.
Korladtozott elterjedtsége miatt néhany
koktélnal emliti a szodat (akkor Seltzer-
nek is hivtak), és az italba teendd tiszta

hiitésre mar igen, de italba téve még nem
nagyon hasznaltdk). Az 1800-as években
még tobb kiaddsban frissitették és
bévitették.

1920-33: Az USA szesztilalma 1930: The Savoy Coctail Book -
- speakeasy barok

1920-33 kozott volt érvényben a
szesztilalom, de vart gazdasagi és
egészségligyi hatdsai helyett a
feketekereskedelem és a blindzés
lendult fel. A tiltds hatdsara
illegalis barok, un. "speakeasy"-k
alakultak, amelyek alcazasként
mikodtetett  hotelek, Uzletek
hatso szobdiban, pincéiben
kinaltak az italokat a
fogyasztdknak, és oregbitettél a
gin-koktélok hirnevét (is).

Harry Craddock

S The
WO
C%:Lklc);i]

1930- ban a londoni Savoy Hotel
adta ki koktélkényvét, a The Savoy
Cocktail Book-ot, amiben 750
koktélreceptet ir le Harry Craddock,
a hotelben mdig miikéd6 American
Bar bartendere. A koktélokat
tipusaik és készitési maddjaik szerint
kategorizdlja: Sours, Toddies, Filps,
Egg Noggs, Tom Collins, Slings,
Highballs, Fizzes, Coolers, Daisies,
Juleps, Smashes, Frappé, Punches...
A konyv masodik fejezete borokkal
és Champagne-al foglakozik. Nem
csak alapitalok, hanem markanevek
is megjelennek, ahol a szerz6 ezt
fontosnak érezte. Pl. Beefeater Gin,
Plymouth Gin, (Kina) Lillet

2004: premium
tonikok

2010: az uj gin
trend

é*l@i
T

Kicsit talan meglepd, hogy
a Fentiman’s  1905-t6l
létezik és gyartja Curiosity
Cola-jat, de a premium
tonikok berobbanasat
sokan a Feever Tree 2004-
es megjelenéséhez kotik.
Nevét a , kinin-fa” Indiaban
hasznalatos

megnevezésébdl (,laz-fa”)

vették, és valéban
természetes
alapanyagokbdl, izes,

mindségi tonikkal jarultak
hozzd a gin élvezetéhez.
Madra szamtalan Uj marka a
piacra lépett, mint pl. a
Thomas Henry  angol
gyogyszerészrél (aki mar
1770-es években szénsavas
vizeket un. Seltzer-t
gyartott) elnevezett mixer

Uj évtized, 4j
italtrendek:
Anglidban
2010-ben kb.
20 gin leparlé
mikodott, ma
tdbb, mint 500!
A, New
Western Gin”-
ekkel a
kategoria
kilépett
Anglidbdl, de a
tradicionalis
markak is Uj
izeket alkottak.
Kostoljuk meg
mindet!



PERNOD RICARD HUNGARY
Gin fdszernovények és izvilag

Kamilla, bodza, cickafark /

“’92

2y
Pernod Ricard

Crécdecrs de comivialité

|‘;9

Chamomile elderflower,

yarrow:
ErGteljes viragillatok

Z6ld tea, hinoki fa, Sansho
bors, yuzu/ Gyokuro tea,
hinoki, Sansho pepper, yuzu:

Jellegzetes keleti fliszerek
Kinai és japan teak /
Sencha and green tea:

Tedk kevés tanninnal

BEEFEATER
e B__
| BEEFEATE
Citrom, narancs, LONDON

pink grapefruit:

ErGteljes citrusossag

Vorosafonya:
Gylumolcsosség

MONKEY 47

SCHWARZWALD DRY GIN

rorashom s Modemnizvildg ]
uborka / Rose
HENDRICK’S petal and
TTCINTT O cucumber: [ Tradiciondlis izvilag ]
> lllatos
%_E D % ( Alapgin )
KI NO BI

Koro iy Gin Mandula / Almond: Edesgyokeér /

Licorice:

Marcipan

Keserédes

Koriander
Nészirom / Orris;

Angyal- ,medvecukor” ize mag /
Angyalgyokér-virag / gyo6kér / Cor::nder
Angelica seed: Angelica seed:

root:
Illatos, viragos,

violas, komlds izek

Gyombér
Fas,

és zsalya
fliszers ’ izei,
R izek THE ORIGINAL . savanykds
Citromhéj, narancshéj, \ | fl'iszer,gk
graprefruit héj vagy aromai

akar egész gyiimolcs:

‘7_ wngesry,
Borékabogy6 / Juniper:
Citrusossag

ke

= NOTEN —

SIPSMITH

Szaméca / Strawberry:

A gin alap ize —illéolaja fenyéillatot,
gyumolcshusa kesernyésséget
hoz

pepper, cumin seed :
Cardamom: >
. i e Exotikus, fliszeres OPIHR
Flszeres, szaraz PLYMOUTH omiENTAL
izhatds, komplex, > GIN «
édeskés aromak

Edenmag / Grains of
Paradise:

Hordés érlelésii ginek:
Beefeater Borrough’s Reserve: fehér és
voros burgundy horddk

Monkey 47 Barrel Cut: eperfa
(mulberry) hordd

Fekete bors, kémény / Black
Kardamom /

Citronverbéna és kakukkfii /
Lemon Verbena and Thyme:

Kasszia-kéreg / Cassia bark: Zoldfliszeres, gydgyflives hatas

BEEFEATER P
LONDON GAR Eﬂ’l-

Edeskés fahéj izhatas

Kubéba-bors / Cubeb:

CsipGs, borsos,
kesernyés,
kdmforos

BOMBAY
/SAPPHIRE,.

THE BOTANIST

Skot (Islay szigeti) gyogy- és

fliszernévények / Islay botanicals:
Fahéj-kéreg / | P
L ntenziv, fliszeres Hangafli bog3 k
i . f ) gafli, bogancs, rekettye,
Pink gin ; N Cinnemon bark: gyémbéres, borsos
- Fahéj

galagonya, Grom, Iéhere...




PERNOD RICARD HUNGARY
Gin leparlasi modok

Ve
Pernod Ricard

Crécdecrs de comivialité

L

1. Pot Still

2. Column Still

3. Hybrid Still

Klasszikus réziist (Pot Still) leparlé miikddése

Alkohol lecsapoddsa .
Hattyd
-nyak

Hiitéviz
Kandenzat.

T Alkoholgézok
aramlasa Ust felsé
rész
Cefre

betdltése Ust alsa

Spirit Safe — a kész
parlat felfogasa

Egyoszlopu folyamatos leparlé (Column Still, Continuous
Still) miikédése

Fellorrésadott hiitéuiz Hitdviz
kivezetése Knndenzémr
% Hideg viz
[ _"I Alkhol %
e Bt L
irlat Kildnbazd
Gl |—— 65700 alkohol
frakciok
Lyukacsos £
. - R
tanyérok 5 e
AMkoholgazik ¥ — 1840
falfelé dramldsa .
Cefre betdltése . ———
p— %
|—
pe 2%
Cefremaradék = .
kivezetése (LY Géz

Kombinalt (Hybrid Still) leparlé miikddése

Hiitdviz

Kandenzator

Alkoholgéizsk

Kész parlat
felfelé aramiasa

Alacsony alkoholfoki
rész visszahul|

Folyamatos leparla
{Column Still,
Continuous Still)

Alacsony alkoholfoki

| ! k
rész visszahull . Rlechagfed

T~ felfelé dramlbisa
C | Klasszikus réziist
(Pot Still) leparlo

Klasszikus réziist (Pot Still) és folyamatos lepérlé (Column Still,
Continuous Still) egymas utdn helyezése— lehet forditott sorrend is!

10



\l/
PERNOD RICARD HUNGARY %-g
. s s . , Pernod Ricard
Gln |epar|aS| mOdOk Créatectrs de comivialitdé

Klasszikus rézistok (Pot Still)

ElGszOr a kdnnyedebb, citrusos aromaju szesz érkezik, azt koveti a nehezebb,
fliszeres rész, a teljes leparlas utan keverednek dssze az egyes fazisok, igy
alakul ki a végsé gin
o Il 'F e

?" |
. - | ol 7 } : _'._Z ‘,_,,:_,_ _ I i .{;.i-

gt

e
L¥ns -
3

Egymassal 6sszekotott -
oszlopleparlék
(Column Still)

Carterhead rézistok (Pot
Still), kiszélesedd felsé
résszel, ami lehet6vé teszi az
alkoholg6z6s kivonatolast

Kombinalt leparlo
(Hybrid Still),
el6szor klasszikus
rézust (Pot Still),

(vapour infusion): oda majd
helyezik be az aromakat adé oszlopleparlo
flszernovényeket (Column still)

11
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Créatectrs de comivialitdé

A ginhez, hosszu torténelme soran, sok kifejezéshez kotédik, amelyek féként a haborus id6kben az angolok altal a
hollandoktdl atvett ginfogyasztas vagy pedig a londoni ,,gin craze” id6szakabdl erednek, esetleg az USA szesztilalma alatt
szllettek (zavaros, 6rul id6szakai a torténelemnek...de most mar csak a kifejezések maradtak meg bel6lik, szerencsére!)

Dutch courage (holland batorsag): a részeg ember h6zo6ng6 vakmerGsége

Dutch feast (holland innep): mikor a hdzigazda hamarabb berug és kitti magat, mint a vendégei
Dutch bargain (holland alku): a részegen kotott (rendszerint igen elénytelen) egyezség

Dutch concert (holland koncert): az 6sszevissza jatszott/énekelt zene — a részegek gajdolasabdl ered
gin mill (gin malom): illegdlis gin-kocsma

gin joint: épp, mint a gin mill, de a kifejezés az USA szesztilalma alatt volt hasznalatos

gin bath (gin fird6): a nem kivant terhességet probaltak ugy elhdritani, hogy a varandds holgy forré firdébe Ult egy
Uveg ginnel, azt benyakalva remélték a vetélést el6idézni

gin-soaked (gin aztatta): a részeg ember

mother’s ruin (az anyak megrontéja): a gin maga

bathtub gin (fird6kad gin): az illegdlisan pancsolt, terpentines gin (az USA szesztilalom alatt is hasznalt kifejezés...az
1700-es évek Anglidjaban kevésbé volt flird6kad hasznalatban...)

Madame Geneva: a gin maga, torzitva a holland Jenever-bél

12



A gin valtozatos izvilaganak kialakulasa (bordka mindig kell!)

—
Pernod Ricard
Créatectrs de commnvialité

1.

Az egyszer(i recepturaju, elsé mindségi ginek az 1800-as években indultak: 4 6sszetev6t neveznek ,,alapnak”,
melyek rendszerint: borokabogyd, angyalgyokér/angelica root, édesgyokér/liquorice, koriander mag (izek-
aromak a kov. oldalon) — Gordon’s és Tanqueray két jellemzé gin, de még innen is van visszafelé: |étezik 3
Osszetevds gin is. Ugyanebben az id6ben indult el az izosszetevék bévitése: citrushéj, nészirom/orris,
angyalgyokér-mag/angelica seed = illatos, citrusos iranyba (pl. Beefeater) vagy kardamom, koriander =
fliszeres iranyba (pl. Plymouth)

Mar a XX. szazad hozott olyan ujitasokat, mint a Carterhead still-ben torténé ,vapour infusion’ eljaras
(alkoholg6z06s kivonatolds), 1986-ban a Bombay Sapphire jelent meg, majd a Hendricks gin is alkalmazni kezdte
(felerészt; 6k vegyitik ezt a klasszikus rézilistds technoldgiaval). Létrejott olyan eljaras, ami megérizte a ,London
gin’ torvényi szabalyozast (izesiteni csak a masodleparlds sordn szabad, utdlag nem), de olyan eljardsok is, ami
természetes izosszetevoket utolag is alkamaz (pl. Hendricks). Mas eljaras, pl. vakumdesztillacié a Malfy gin
sajatja. Az intenziv izkinyerés pedig a maceracié (alkoholos dztatds) mellett perkolacidval (alkoholt dramoltatva
aztatas) fokozhato, ilyen eljarast elkalmaz a vorosafonyas izjegyeket mutaté Monkey 47. A modern gineket
nevezik ,New Western Style”-nak is, ahol a bordkaiz kissé hattérbe huzddik és az egyedi aromak dominalnak

A nagy gin markak is jelentkeztek kiilonleges kiadasokkal, egyedi recepturakkal pl. Beefeater 24 azsiai teakat, a
Tanqueray 10 egész citrusokat, a Beefeater London Garden citromverbénat és kakukkfiivet ad a recepturahoz
Nagy divat lett a szamdca/eper/malna izesitési ,,pink gin”, ahol a rendszerint természetes
gylimolcskivonatokkal utélag izesitenek (ezért ezek sem ,,London gin”-ek), majd mas izesitések is megjelentek

(pl. Blood Orange)
13



A gin valtozatos izvilaganak kialakulasa (bordka mindig kell!)

-
Pernod Ricard
Créatectrs de commnvialité

5.

Kilon kategdria a hordéban érlelt gineké. Altalaban tolgyfa horddban, melyek lehetnek Uj horddk vagy
boros/boraperitif-es hordok (mint pl. A Beefeater Burrough’s Reserve Lillet-es horddi), de itt is van egyedi
megoldas: pl. a Monkey 47 eperfa hordét hasznal a Barrel Cut kiadashoz

A Sloe ginek a kezdetektdl Iéteznek, kilon torvényi definiciéjuk van. Gyakorlatilag ezek gin alapu
kokénylikdrok, altalaban alacsonyabb alkoholfokkal, és a kokénytél kapott fanyar gyiimolcsdsséggel. A
kiilonbo6z06 gin alapok, eltéré hosszusdgl maceracio (alkoholos aztatds) valtozatos izvildgot teremtenek, és
megjelennek mas gyiimolcs-izesitésii verzidk is, mint pl. a Plymouth Fruit Cup.

Kilon emlithet6ek a japan ginek, egyedi, azsiai fliszerhasznalatuk és izvildaguk miatt. Citrusok, tedk, japan bors
a rendszerint hasznalt extra aromak. Valtozatos leparlasi technikak, a hagyomanyos pot still leparlétél a
vakumdesztillacioig, és a ginhez kivételes alapon hasznalt oszlopleparlét is alkalmazzak. Kiilonleges eljarassal
készil a KI NO Bl gin kiilon f6z6tt hat alapginjébdl hazasitassal (blending) |étrehozott végsé gin.
Magyarorszagon pedig kiilon kell soroljuk a magyar gineket, akik rendszerint hazankra jellemzé
flszernovényekkel, virakokkal, gyiimolcsokkel igyekeznek egyedi izvilagot teremteni: pl. levendula és mak
(Opera), hars- és akacvirag (Buzavirag)

14



Forras: www.gordonsgin.com; www.tanqueray.com; www.deathsdoorspirits.com s =

1. Gin tipusok — 6sszetev0 szerint

Pernod Ricard

Crécdecrs de comivialité

3 Osszetevd
A legextrémebb, kevés
Osszetev6bdl allé gin

Death’s Door Gin

! S
]

(
OENTH'S DO0R

=

- Bordkabogyd, koriander,
édeskomény

- Alapszesz: a Death’s Door
sajat vodkdja, buza-kukorica-
malatazott drpa recepturaval

- ,Vapour extraction”
technoldgiaval (Ust g6zébe
flggesztett fliszeses zsak/talca)

4 6sszetevo

Klasszikus alapginek az 1800-

as évekbdl
Gordon’s

- Alapitva: London 1769
- A legnagyobb
volumendi gin a vilagon
- Osszetételét nem teszi
kozzé, de 4
OsszetevBsnek tartjak

- A ,legborékasabb
gin”-nek is nevezik

Tanqueray

=
3

= |
L =1
=

- Alapitva: London 1830

- 4 6sszetev6t mond, de
nem részletezi

- A WSET adja meg:
bordékabogyd,
angelikagyokér, koriander,
édesgyokér

- ,Ropogds, szaraz” ginnek
irjak le (crisp and dry)

7-9 O0sszetevo

Egyedi ginstilus elsé kialakitoi az 1800-as

évekbdl
Beefeater

- 9 fliszernovény,
enyhén citrusos izhatas
- 24 6ras maceracio, 7
0Ords, lassu leparlas

- Mai napig Londonban

készll, igazoltan a legtobb

dijat nyert gin
- Egy igazi, klasszikus,
londoni London Dry Gin

Plymouth

Plymouth
1793

- Onmaga egy kategdria, mint
»Plymouth gin”

- 7 gyégynovény, koztiik a
meghatarozd koriander és
kardamom

- A ,ginek single malt-ja”

- Karakteres gin, de egyben
krémes és testes, a jellegzetes

fliszerességével
15



Forras: www.bombaysapphire.com; www.hendricksgin.com

2. Gin tipusok — egyedi technoldgiak/osszetevik

Pernod Ricard
Créatectrs de comivialitdé

,Vapour infusion”

Alkoholg8z06s kivonatolas un.

Carterhead still-ben
Bombay Sapphire

L[]

- 10 gydgynovényt tartalmaz

- Kiméletesen, alkoholg6zzel
kivonatoljak, hogy élénk és vibralé
izekhez jussanak

- Az Ust g6zébe helyezik a
gyoégynovényes talcat

- NGszirom és angelika gyokér adja
viradgos, foldes-fas izét

- Grains of paradise (édenmag):
gyombéres; kubéba bors: fliszeresség

Vorosafonya, maceracio &
perkolacio

izek kivonatoldsa mesterfokon
Monkey 47

- Egyedi sztori: Monty Collins és Max!

- 47 flszer- és gyégynovény, koztik:
vorosafonyal

- Kilonleges lepatld: Apparatus
Alembicus Maximus

- Maceracié + perkolacié (maceracié
alkohol aramoltatassal): mashogy mint
masok

- Egy mesteri gin: a citrusok frissessége,
a tiszta bordka ize, flszeres jegyek, és
az afonya enyhe zamata.

Amalfi-parti citrusok,

vakumdesztillacid
Alacsonyabb hémérséklet,
tobb iz marad a parlatban

Malfy |

CON LIMONE:

- Az eredeti olasz bordka-,
koriander-, és fliszernévény-alapu
recept...

- Kiegészitve Amalfi tengerpartrél
szarmazo Sfusato citromhéjjal

- Citromhéjat alkoholos aztatas
(maceralas) utan kipréselik

- Vakumtechnoldgiat

alkalmazd Ust; alacsonyabb
hémérséklet, tobb iz és illat

Rozsaszirom és uborka
Két, eltérd leparlasi mod
vegyitésével

Hendricks

- Rézsaszirommal és uborkaval
izesitett gin (NEM London Dry gin!)
- Két, ktlonb6z6 mdédon f6z6tt szesz
hazasitasaval:
a) Az Un. Bennet still (kisméret(i
réziist; testes, olajos karakter,
bordkaizek)
b) A Carter-Head still (alkoholg6z6s
kivonatolas; konnyed, viragos, édes
parfimos izek)
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3. Gin tipusok — nagy ginmarkak egyedi recepturai

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialité

Azsiai tedk

Japan sencha tea, kinai
z6ld tea, grapefruithéj
keril a recepturahoz

Beefeater 24

- 12 fliszernovény, klasszikus citrusos
izhatas kiegésziil azsiai tedk
zamataval

- 24 6ras maceralas (alkoholos
aztatds),

-7 6rads, lassu leparlas

- Mai napig Londonban készil

- Egy igazi, klasszikus, londoni London
Dry Gin szofisztikalt Ujraértelmezése

Citromverbéna és
kakukkfli hozzaadasaval
Zoldflszeres jelleget kap

Beefeater London Garden

- A londoni Apothecaries kertben
termesztett kilonféle
fliszerndvények, gydgynovények és
virdgok adtdk az ihletet

- Az Apothecaries kertjét (vagy a
Chelsea Physic Garden-t) eredetileg
1673-ban alapitottdk, és csak egy
rovid sétdra volt Beefeater leparldtdl
- A klasszikus 9 Beefeater flszer- és
gyogynovény kiegészitése
citromverbéndval és kakukkflivel

Egész citrusokkal
Egy konnyed izvilagu gin

@

"% 4 lanqueray
1 THl No.10

A WSET (Wine&Spirit Education
Trust) tankonyve alapjan:

- Egész citrusokat adnak a
recepturahoz (tehat a gyimolcs
husat is, nem csak héjat)

- A macaralas / alkoholos kivonatolas
rendkivil rovid, szinte azonnal
lepdrolni kezdenek

- A No.10 leparldist kicsi, keskeny,
hosszu nyaku

- A végeredmény egy konnyed
izvildgu gin:

»Ropogds, szaraz” ginnek irjak le, és
,Citrusos robbanas” van minden
izében

Ambrette (abelfii) mag

és bergamot citrus
Er6teljesebb izvilag

- Ambrette (dbelf() mag és
bergamot citrus a receturahoz
adasa

- 12 6sszetevé

- ,Vapour infusion” eljarassal, de
lassabb f6zéssel

- Gazdagabb aromak, mélyebb izek
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4. Gin tipusok — izesitett ginek

P
/A

Pernod Ricard
Créatectrs de comivialitdé

Eper és vérnarancs
izesitések
Természetes
gylumolcskivonatokkal

Beefeater E
Pink =

Beefeater
Blood

- Beefeater Pink hangsulyosan eper
iz(i, de felismerhet6 bordka utdizzel.

- A Beefeater Pink készitése a
Beefeater London Dry gin leparlasaval
kezdddik hires londoni rézistos
lepdrldban, ezt haszndlva alapként,
adunk hozza természetes eper
kivonatot

- Uj kiadas a vérnarancs izesités(
Beefeater Blood Orange

Eper, malna és ribizli
Piros, bogyds gylimolcsok
természetes kivonatdval

Gordon’s
Pink Gin

- Eper, madlna, ribizli: 3 féle
gylimolcs természetes
kivonatdval izesitve

Piros grapefruit és
rebarbara

Alacsonyabb leparlasi
hémérséklet, tobb iz marad a

parlatban %

Malfy
Gin
Rosa

- Az eredeti olasz boréka-, koriander-,
és fliszernovény-alapu recept,
kiegészitve sziciliai pink grapefruittal
és olasz rebarbaraval

- Vakumtechnolégiat

alkalmazo Ust; alacsonyabb
hémérséklet, tobb iz és illat

Nyari viragok
A nyari napforduléral
kapta a nevét
Hendricks
Midsummer Solstice

- Nem ad meg konkrét recepturat, a
nyarra, a viragokra utal a leirasban
- Aromaiban az alapginiknél is
hasznalt rézsaszirom kiegészil
tovabbi virdgossaggal, levendulaval,
de eper, bogyds gyiimolcsok izei is
érezhetGek
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Forras: www.citadellegin.com; www.koval-distillery.com

5. Gin tipusok — érlelt ginek

/2

2y
Pernod Ricard

Crécdecrs de comivialité

James Burrough eredeti
Ustjén leparolva
Togyfahordés érleléssel
Beefeater
Burrough’s Reserve

= /

- James Burrough eredeti réziistjén
lepdrolva, testes, izes gin sziiletik

- Az Uist, a "still number 12"
kisméretd, 268 literes

- Francia Lillet boraperitif
horddéiban kap 6 hdnapos érlelést
- A bordka és citrusossag kiegészil
gylimolcsokkel, jellegzetes aszalt
sargabarackos aromakkal

Eperfahordoban érlelt
GyUmolcsos karakter komplex,
fliszeres édességgel

Monkey 47 Barrel Cut

- 110 literes, enyhén porkolt belsejd
eperfahorddkban érlelt

Sajat whiskey-s
horddiban érleli
Chicago-i whisky leparlo
érlet ginje

KOVAL
Barreled
Gin

- Alapvet6en kénnyed,
vadviragos aromaju gin

- A whiskey hordds érlelés
citrusokat, fliszerességet és
enyhe karamellds aromat ad a
ginnek

Ot kiilénb626

horddban érlelt
Gyogynovényes izeihez
dohany, tea, kdkusz tarsul

Citadelle |§
Reserve X
Gin

WL s el

- 19 6sszetevds alap gin, komplex
izében a bordka és a citrusok
mellett az egzotikus aromadkat, a
szerecsendidt és fahéjat emelik ki
- A hordos érlelés( verzié tovabbi 3
Osszetev6t kap, pl. yuzu-t, genepi
flszernovényt
- Kulon érlelik tolgy, eperfa,
cseresznye, gesztenye és akac
horddkban, végll hazasitjak
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Forras: www.bombaysapphire.com; www.hendricksgin.com

6. Gin tipusok — Sloe ginek

< b
\F»

Pernod Ricard

Crécdecrs de comivialité

Az eredeti ,,English”

Sloe gin stilus
A klasszikus Sloe gin

Plymouth Sloe Gin

- A Plymouth Gin eredeti
recepturajdhoz kokény tarsul

- [zvildgaban a cseresznyésségbe
hajlo érett kokénybogydk zamata
és pici manduldssag (marcipan)
jelenik meg

- 26% alkoholfokkal palackozzuk

Hosszan aztatott kokény
Dominans gyimolcsos jelleg

Monkey 47 Sloe Gin

- A fagycsipte, érett kokényt 4 hetes
maceracidval aztatjdk a 47%-os
alkoholfoku ginben

- A magok megsértése nélkil hydro-
présben nyerik ki a gylimolcstartalmat
- Az alkoholos macerdtum 29%-os
alkoholfokkal kertl a palackokba

Nagyon hosszu

maceracio
A kokénymagokbdl nyert
marcipanossagig

Sipsmith Sloe Gin

- Modern ginként a korai, 1800-
as évekbeli klasszikus ginek
izvildgat koveti

- A Sloe gin verzional nagyon
hosszu, 3-4 hénapos
macerdcidval nem csak a kokény
gylimolcsizét, de a magok
marcipanossagat is kivonatolja

Nyari gyiimolcsokkel
Kokény helyett mas
gyumolcsokkel

Plymouth Fruit Cup

- Aromas, nagyon komplex
gylimolcsizek

- Az eredeti, English Sloe gin
enyhébb karakter( valtozata
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Forras: www.rokugin.suntory.com; www.nikka.com; www.bbcspirits.com/gin/

7. Gin tipusok — japan ginek

Pernod Ricard
Créatectrs de comivialitdé

Jelentése: ‘The Beauty
of the Seasons’
Egzotikus, keleti izekkel

KI NO BI

- Dry gin stilus

- Rizs alapu szesszel dolgozik; vanilias,
citrusos, zéldnovényes izekkel

- Az 6sszetevbk kdzott yuzu, hinoki
forgdcs (japan ciprus), bambusz,
gyokuro tea, zold sansho bors

- Kullon készul 6 alapgin (Base, Citrus,
Tea, Herbal, Spice and Floral), majd
hazasitjak 6ket a végsé izvilag
kialakitdsahoz

Lagy, lekerekitett, édes
izvilag
Hat japan fliszernévénnyel

Roku gin

- A 8 6sszetevds klasszikus gin-alap
tovabbi 6 japan fliszernévénnyel
egészil ki: Sakura virag, Sakura levél,
Yuzu héj, Sencha tea, Gyokuro tea és
Sansho bors

- Valtozatos leparlasi technikakat
haszndl, a klasszikus pot still-tél a
vakumdesztillacidig

Oszlopleparlos gin
A Coffey still-en leparolt
Malt, Grain whisky, vodka

és gin sorozata l

Nikka
Coffey Engil
Gin =

o T

- 11 6sszetevd, koztiik kilonbo6z6
japan citrusok, fliszernévények

- Megtartva 5 klasszikus gin
Osszetev6t: a bordkat, angelica-t,
koriandert, citrom- és
narancshéjat

- Az oszlopleparld selymes,
konnyed parlatot eredményez

- Lagy izében a citrusok, pici
z6ldalmas jelleg és a japan sansho
bors jelennek meg

Réziiston leparolt,
faszénen sziirt gin

Telt, erGteljes, flszeres,
teds izek

Etsu Gin

- Cukornad parlat az alapszesz

- Pot still réziiston végzik a
masodleparlast, 24 6ras maceracio
utan

- Végiil faszénen sz(irik at
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Forras: www.hu.oreg-gin.com; www.agardi.hu; www.operagin.com

8. Gin tipusok — magyar ginek

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialité

Levendula és mak
Egyedileg szerkesztett
palinka-leparldon készil

Opera

- Kukoricaszeszbdl, természetes
novényekkel és 11 féle fliszerrel
leparolt gin

- Angelikagyokér, koriandermag,
iriszgyokér, édesgyokér,
grapefruithéj, vietnami citromf,
anizsmag, levendula és
kubebabors — és mak az egyedi,
magyaros jellegért

Hars- és akacvirag
Palinkaf6zdében készul

Buzavirag

“PREL
BOLAVIRAG

# H S T

- 24 6sszetevd, koztiik hars- és
akacvirag, és a szinét tovabba a nevét
is add buzavirag

Cornwall-i ,magyar”
gin

Angliaban é16, magyar
alkoté

Oreg Gin

- Tradicionalis réz lstben késziilt
- 14 féle természetes alapanyag
- Kis adagokban készul (190|
fézetenként)

- Szinvaltd gin, thai pillangdborsé
virdganak koszonhetSen

- Bodza, levendula, feny6,
narancs, nésziromgyokér, bors,
homoktovis, citrusok

A neves palinkafézde
ginjei

Erdekességeik a Sloe gin
vilagét is idézik

==
Agérdi Chameleon Gin
- Visszafogott bordkas tdnusok
mellett a finom citrusossag uralja
- lllataban és izében az egzotikus
jegyek
- Egyedi szinét természetes viraghol
nyeri, mely tonikkal, vagy citrommal
keverve lila szinre valtozik
Agdrdi Gipsy Gin
- Cigdnymeggy pikans
gylimolcsOssége és az illatos
flszerek intenziv elegye 22
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