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Pernod Ricard

CO gnaC Créatecrs de comivialité
=>» Eurdpai szabdlyozas: 110/2008/EK rendelet és Forgalom a vildgon: wser Lben
Appellation d’Origine Controlée (AOC) Top 10 International Cognac 2021
, ] , ; e, . ; , 1 Hennessy Cognac 70 672
=>» Cognac: a brandyn alapuld, de szigorubb készitési szabalyozas; 2 Remy Martin Cognac 23630
s e 20 2 2] 1t / ;. /7 3 Martell Cognac 23393
csak a Cognac régidban termett sz616bdl kiforrott borbdl készithet6 B oncier Cognac 13 968
(Un. foldrajzi arujelzd) 5 D'Usse Cognac 7386
L, 5 . , . 8 é 6 Meukow Cognac 1371
=>» Torténete: romaiak altal telepitett sz6l6teriiletek, 7 salignac Cognac 1176
, sy s ;. , . s / s 1 8 C C 971
a borkészités régi hagyomany, holland hajésok hoztak a leparlas . A w8
technikajat (égetett bor =, brandwijn” = brandy), 10 Braastad Cognac 561
. , sy s . ry s . ’ , , Others 16 241
filoxéra pusztitasa, Ujratelepités/szigoru szabalyozas TOTAL 159 938
= 1909-t6l létezik (mddositasokkal) a Cognac AOC — appellation d’origine contrélée szabalyozas, ami
* definidlja a limitalt Cognac régiot
*  meghatdrozza a haszndlhato sz6l6fajtakat (a f6 fajta a fehér Ugni Blanc)
* 6 minGségi teriiletre (terroir) osztja a Cognac régiét
* meghatdrozza a leparlasi eljarast (2x-es leparlds, egyedi alaku Un. Charentais réziistben — kizardlag!)
*  meghatdrozza a leparldsi id6szakot (a sziretet koveté marc 31-ig be kell fejezni)
* meghatdrozza az érlelési szabdlyokat (min. 2 év, kizardlag tolgyfahorddban)
=>» 6 terroir a Cognac région belil:

*  Grande Champagne, Petite Champagne, Borderies, Fins Bois, Bons Bois, Bois ordinaires
* Azels6 3 alegértékesebb, kiilondsen Cognac szive, a legkisebb Borderies terroir, innen szarmazik pl. a Martell Cordon Blue



PERNOD RICARD HUNGARY
Cognac - fekvés, éghajlat

Hol van Cognac?
Franciaorszag atlanti-Oceani partjan,
a Bordeaux-i borrégid folott

Normales de températures et de précipitations @ Cognac
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A maximum - minimum hémérséklet és a csapadékmennyiség Cognac-ban
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A Cognac-régio lényegében Charante megye
(département) Charante-Maritime
terlletén helyezkedik el, az Atlanti-ocean
partjatol a Massif Central hegység labaig
terjed ki

A mérsékelt dceani éghajlat meglehetdsen
homogén, szélsGséges
hémérsékletingadozas nélkuli. Az 6cean
kozelsége miatt az esé barmikor eshet az
évben, bar a csapadék gyakoribb télen. Az
aszaly ritka, a sz6l6k nem szenvednek
vizhianytal.

Az atlagos éves hdmérséklet korulbelil

13 °C, a nyar inkabb h(ivos, a tél enyhe.

A h6émeérséklet elegend6en meleg a sz616
megfelel6 éréséhez, de nem forro, hogy
kiégesse
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Cognac - érlelési és jelolési szabalyok

= VS/VSOP/XO és tovabbi érlelési megjeldlések (az adott hazasitas legfiatalabb 6sszetevjét tekintve)

*  "Compte 2" (minimum 2 éves érlelés a sziiretet koveto év aprilis 1-t6l szamolva): “3 Etoiles”, “Sélection”, “VS”,

” e

“De Luxe”, “Very Special” and “Millésime”

*  "Compte 3" (3 év): “Supérieur”, “Cuvée Supérieure” and “Qualité Supérieure”

* "Compte 4" (4 év): “V.S.0.P.”, “Réserve”, “Vieux”, “Rare”, “Royal” and “Very Superior Old Pale”

*  "Compte 5" (5 év): “Vieille Réserve”, “Réserve Rare” and “Réserve Royale”

* "Compte 6" (6 év): “Napoléon”, “Tres Vieille Réserve”, “Tres Vieux”, “Héritage”, “Tres Rare”, “Excellence”,

* and “Supréme”

* "Compte 10" (10 év): “XO”, “Hors d’age”, “Extra”, “Ancestral”, “Ancétre”, “Or”, “Gold”, “Impérial”, “Extra Old”
e Az “XXO” és “Extra Extra Old” jel6lés a minimum 14 éves érlelést kapott Cognac-oknak van fenntartva

A VS/VSOP/XO érlelésnél a 2-4-10 év a jogi minimum, a komoly Cognac-hdzak markai ennél joval tovabb érleltek!

Az évek szamolasa mindig aprilis 1-ével kezd6dik (az adott év leparlasat marcius 31-én be kell fejezni!)

=>» Mit jelent a ,Fine” felirat?

*  Gyakorlatilag semmit, az 1928-as mddositds engedte meg, azt igazolta, hogy a Cognac megfelel az AOC el6irasoknak
—de ha nem igy lenne, nem is hivhatnak ,cognac”-nak. De f6képp nem utal a ,Fine” felirat az érlelés hosszara

= Mit jelent a ,,Champagne” vagy ,Fine Champagne” felirat?

* Csaka2,Champagne” Cognac régiébol (Petite Champagne és Grande Champagne) szarmazé Cognac-ok
hasznalhatjak. Természetesen ez nem azonos a francia ,Champagne” pezsgd régidval, csak a neve ugyanolyan
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= Meghatdrozo sz6l6fajta: Ugni Blanc (a teljes Cognac-tertlet kb. 98%-an)

= Mas engedélyezett sz6l6fajtak: Colombard, Folle Blanche, Montils, Sémillon és Folignan (az utébbi max. 10%
mértékig)
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Cognac (teljes termdtertlet 75eHa ehhez képest Eger 21eHa,Tokaj 11eHa, Villany 4,5eHa)
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Grande Champagne
Terméteriilet: 13eHa
Termelés: a teljes 17%-a
Talaj: magas, akar 60% feletti
mészktartalom; agyagtartalma
biztositja a jo vizhaztartast
(nydri melegben sem szarad ki)
lzvilag: finom, kdnnyed Cognac,
virdgos illatok, hosszu érlelést
tdr és igényel

() .
Petite Champagne

Terméteriilet : 15eHa

Termelés: a teljes 22%-a

Talaj és lzvilag: nagyon hasonlé
a Grande Champagne-hoz, de

izvildgaban annak komplexitasa
és finomsaga (,finesse”) nélkal

VENDEE (85)
DEUX SEVRES (79)

VIEKNE (26)

Saint-Hartin de Ré
ILE DE RE

LAROCHELLE

St-Fieme 0"Oléron

ILE D'OLERON

HAUTE-VIENNE
1Grande Champagne (87)
2Petite Champagne W
3 Borderies w
4Fins Bais [

& Bois Ordinaires
DORDOGNE @24)
GIROMDE (33}
[ ) .
Borderies

Terméteriilet : 4eHa

Termelés: a teljes 5%-a

Talaj: Kovakd (szétporladt mészkd)
és agyag

izvilag: elegéns, viragillatok,
(kGlonosen viola-illat), érleléssel a
legkivaldbb Cognac fejlédik belble

Fins Bois
Terméterilet : 31eHa
Termelés: a teljes 43%-a

Talaj: vOoroses agyag, mészks és krétakd,
magas, akar 60% feletti agyagtartalom

izvildg: gyliimolcsos, szélGillatu, alkalmas
rovidebb érlelésre

¢ Bons Bois

Termoteriilet : 9eHa

Termelés: a teljes 12%-a

Talaj: homokos

fzvildg: egyszer(ibb, roévid érlelésii Cognac-ok

() . ..
Bois Ordinaires

Terméteriilet : 1eHa

Termelés: a teljes 1%-a

Talaj: szinte teljesen homok

izvilag: egyszer(, tengeri (sds) belitéssel



Cognac leparlasa

hattydnyak 1. leparlas

BRI alkoholgézék felszallnak
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,brouillis”
27-32% alk.
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2. lepdrlas : =>» Alkoholfokok
/ e 1. parlat: a ,brouillis” = 27-32% alk.
2. parlat: *  2.parlat ,szive”: ,bonne chauffe” = 72-73% alk.
,heads’ *  ,Second cut” (amit még visszaadnak az 1. leparlashoz) =
,bonne chauffe’ 60% alk.
,second cut’ ;.
... o8 : =>» Horddméretek
'Second cut’ : - ] ° 270 — 450 L kozottiek

hozzaaddsa az === = =

% Cognac érlelési szakaszok
1. leparlashoz

*  Extraction/kivonatolas
A friss Cognac kivonja a hordd fajanak elsé6 izanyagait,
A ,bonne chauffe’ megjelenik a vanilia (a hordot kiégetik), a Cognac szine

kerul /.’ V’ 'V’ "V’ "v’ ' sargulni kezd

érlelésre *  Hydrolysis/(hordd) anyagbomlas

/ : / A ,,Cognac megeszi a fat”, a hordd mély rétegeibdl a fa
/.’ VNN NON LY/ anyagmolekuldi beépiilnek a Cognac-ba, ize mélyiil, szine
/.I TRTATATATATAT «  Oxidation/oxidacié

sotétil

A hordd nyersebb aromait felvaltjak a testes izek és
illatok. Megjelenik a csak Cognacra jellemzé ,,rancio”
(dids, vajas, gombas buké)
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Cognac leparlasa - a Charantais still (leparlotst)

Nevét Charante megyérdl (département)
kapta, ahol a Cognac régio elhelyezkedik

Az Ustot hivjdk “Alambic Charentais”-nak,
roviden "alambic"-nak is

Alak: Hagymaforma Ust, keskeny, hosszu
hattydnyakkal. Lassu desztillaciora alkalmas, a
hosszu nyakon a finom alkoholg6z6k tudnak
felszallni, a nehezebb alkoholrészek az tGstben
maradnak, ez is hozzajarul a Cognac
konnyedebb izvilagahoz

Anyag: Rézbdl kell készilnie (mint ez
egyébként szesz leparlasnal altalanos)

Méret: Maximum Urtartalma 30hl lehet, amit
max. 25hl alapborral lehet feltolteni

Flités: Az Ustot nyilt 1anggal kell fliteni, ami az
o Ust fenekénél felforré bor "f6zési hatasa®
4 kovetkeztében hozzajarul a parlat végsé izéhez

"Esprit de Cognac": a szabalyozas megenged a 2x-es utdn egy 3. leparlast, melynek 80-85% alkoholtartalmui parlatdt nevezik "Esprit de Cognac"-nak, ami
kizdrdlag pezsgb (sparkling wine, Champagne) elallitadsanal hasznalhatd technoldgiai alapanyag (a végsé cukorfok beallitdsara hasznalt "dosage" / "liqueur
d'expédition" elkészitéséhez hasznaljak). "Esprit de Cognac" palackozottan, Cognac-ként nem hozhaté forgalomba. Létezik marka, aki palackoz ilyen
fantazianev(i véltozatot, de az is 2x-es leparlasi Cognac-ként készul, az "esprit" (Iélek/szellem) csak elnevezés/markanév!
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Trongais tolgy
(kocsanytalan tolgy, sessile oak,
Quercus petraea)

Limousin tolgy
(kocsanyos tolgy, pedunculate
oak, Quercus robur)

Finom erezet(
Kevés tannin, sok izanyag
(szegfliszeg, vanilia, kdkuszossag)

Durva erezet(
Sok tannin, kevés izanyag



,Paradis” — A Paradicsom = a hosszan érlelt Cognac-okat livegedényekben 5
,demizsonokban"), zart pinceagban taroljak
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=>» A nagy Cognac-hazak
az 1800-as évekre
visszamendleg
rendelkeznek
készletekkel

Ezek a cognac-ok kb.
50-60 évig hordoban
érlel6dtek, majd liveg
demizsonokban

taroljak 6ket, hogy = Haboruk alatt az idSk készleteket (valamennyit kevésbé rejtve, elSl hagyva)

mindséguket elfalaztak, melynek titkat csak a beavatott néhany, megbizhaté munkatars,
megdrizzék csalddtag tudta
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