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Calvados

A Calvados Franciaorszagbdl, Normandiabdl szarmazoé
alma- vagy kortebor-parlat
Els§ irasos emlitése 1553-bol valo
AOC (appellation d'origine controlée) eredetvédelmet kap:
AQOC Calvados (altalanos szabalyozas, a mennyiség 74%-a
esik ez ald):
*  Afoldrajzi fekvés meghatarozott
*  Alma- és korte-alapu valtozatok vannak
*  Atermelés részletei (préselés, erjesztés,
lepdrlas, érlelés) szabdlyozas ald esnek
*  Megengedi az oszlopleparld hasznalatat is,
jellemzéen ezt haszndljak
*  Minimum 2 éves érlelés
AOC Calvados Pays d'Auge (szigorubb, 25%):
e Sz(ikebb terdleti korlat
* Az alma-korte arany szabalyozott (alma 3
legalabb 70%)
* Legalabb 6 hetes természetes
fermentacid/erjesztés sziikséges
. Kotelez6 a 2x-es, rézist leparlo
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The appellations of calvados

I AOC calvados Pays d'Auge ] AOC calvados " o aiad
ey AOC calvados Domfrontais gl N E
Partly AOC calvados -

U ‘R

EVRELS

AOC Calvados Domfrontais (specialis tertilet, korte hatas, 1%):

*  Afoldrajzi fekvés meghatarozott (Domfront)
*  Minimum korte-tartalmat kovetel meg (min. 30%)
. Hosszabb, minimum 3 éves érlelés



Calvados - alapanyag
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Kb. 200 almafajtat 4 nagy alap-tipusba soroljak (1-1 termel6 rendszerint
tucatnyi, de akar 100 kiilonb6z6 almafajtat dolgoz fel):

+  Edes (az alkoholfokot adjak)

* Keserédes (gylimolcsos, gazdag izek)

* Keserd (magas tannin-tartalom, strukturat ad)

* Savas (a savassagot biztositja)
Az almafajtak kozott vannak olyanok, amelyek frissen gyakorlatilag
ehetetlenek
A kortét szintén helyben kell termelni. Egyre elterjedtebb a ‘Plant de Blanc
fajta, ami nyersen szintén ehetetlen iz(i
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A cider (cidre), vagyis almabor elGallitasa:

1.
2.

w

Az almat (kortét) mosas-dardlas utdn kiméletesen kipréselik

Az erjedés az almaban talalhatd természetes éleszt6k hatasara
megy végbe, hozzdadott anyag nélkil, minimum 28 (alap AOC
Calvados) vagy 42 (AOC Calvados Pays d'Auge) nap alatt

Az eredmény kb. 5-7% alkoholtartalmu cider

A leparlas kb. 3-6 hénap tartalyos tarolas utan kezd6dik, addig a
cider a seprén all, atvéve attol a teljes aroma-tartalmat

Forgalom a vilagon:

ezer L-ben

Top 10 International Calvados 2021
1 Pere Magloire Calvados 506
2 Papidoux Calvados 258
3 Busnel Calvados 233
4 Boulard Calvados 223
5 Christian Drouin Calvados 54
6 Coquerel Calvados 52
7 Chateau du Breuil Calvados 46
8 Des Capucins Calvados 24
9 Pere Francois Calvados 11
10 Berneroy Calvados 11
Others 2 019

TOTAL 3438
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Calvados - leparlas
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A leparlas torténhet
oszlopleparlén ("Alambic a R e
colonnes"), de a szigorubb, AOC / BEVIDANG!
Calvados Pays d'Auge szabalyozas :
megkoveteli a 2x-es, rézistos
leparlast ("Alambic a repasse")
AOC Calvados Pays d'Auge szerinti
Calvadost tekintik a magas
mindséglinek, ami alkalmas a
hosszu, hordds érlelésre

 CHAPITEAD

VANNE
DEVIDANGE [

A cider-t egy el6melegit6be toltik ("chauffe-cidre"), amit mar a felszallé alkoholg6z f(it, onnan az Ustbe kerdl
("chaudiere"), ahol 80°C-nal az alkoholg6zok kezdenek felszallni a hattyu-nyakba ("col-de-cygne"), majd
kezdenek leh(lni, ahogy el6melegitik a cider-t, végil eljutnak a kondenzator rézcsoveibe ("serpentin"), ahol
folyékony parlat a végeredmény.

Az elsé leparlas ("petite eau"/ kis viz) 28-30% alkoholtartalmu, majd a masodik leparlas kbzepe, a "bonne
chauffe" / a jo f6zet (az el6- és utdparlatot elvalasztjak) 70%-os alkoholtartalommal eredményezi a Calvadost
magat.

A leparlast a szliretet kovetd év junius 30-aig be kell fejezni, innen szamitjak az érlelés kezdetét.
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Calvados - érlelés

* A Calvados, AOC mindsitéstdl fuggéen minimum 2 éves vagy 3
éves érlelést kap tolgyfa horddkban

* Az érlelés torténhet Uj vagy tobbszor Gjratoltott horddkban (az Uj
hordd értelemszerlien t6bb izt, aromat ad at a parlatnak)

e Szintén hasznalhato olyan hordd, amiben korabban mas
alkoholfajta érlel6do6tt (pl. rum, sherry, mas borok)

* A hordbéhasznalatot gyakran varialjak: uj hordéban kezdik, majd
az izek, aromak intenziv atvétele utan az érlelést hasznalt
horddkban fejezik be

* A horddék mérete altalaban 200 - 600 liter kozotti, de lehetséges
nagyon nagy, 1000 - 10000 literes horddkat hasznalni

* Minél kisebb a hordo, annal er6sebb a parlatra gyakorolt hatasa
(a kisebb hordé ardnyosan nagyobb fellilettel érintkezik adott
mennyiségd parlattal)
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Calvados - érlelési valtozatok i il 1 0

« 2 éves, tdlgyhordds érlelés: Fine, Trois Etoiles, Trois pommes and VS

e 3 éves, tolgyhordds érlelés: Réserve, Vieux

e 4 éves, tolgyhordds érlelés: VO, Vieille Réserve, VSOP

* 6 éves, tolgyhordds érlelés: XO, Tres Vieux, Extra, Tres Vieille Réserve,
Napoléon, Hors d’age

« Millésime » (vintage) olyan évszam-megjelolésl Calvados-t jelent,
melynek teljes mennyisége egy adott évbdl szarmazik, amit feltlintetnek
a cimkén (pl. 1967)
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Klasszikus, tradicionalis Calvados fogyasztasi médok

Trou normand ("Normann-lyuk") Café calva (Calvados-kavé)

Fogasok kozott felszolgalt Calvados-shot ("tiske"), amit Presszokavé mellé felszolgalt Calvados

modern id6kben mar pici korte-sorbettel szolgalnak fel. tisztan fogyasztva, kortyolgatva.
Gallér-mogé-hajitos...esetleg a sorbet-ra lehet dnteni belble picit
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