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=» Eurdpai szabdlyozas: 110/2008/EK rendelet Forgalom a vilagban

P .« s 1 2 , . . , P isé alkal!):

=>» A brandy: borpérlat (kizarélag sz6l6borbdl!), amit télgyfahorddban érlelnek, (Brandy mennyiség, Cognac/Armagnac nélkill):
min. 1 évig (1000L-nél kisebb horddban min. 6 hdnapig), nem izesithetd _ ezer L-ben

Top 10 International Brandy 2021
=» Maga a "borparlat" is kiilon meghatarozott kategoria, a brandytdl 1 Torres Brandy 9792
lényegében az érlelés hidnya kilénbozteti meg 2 Fundador Brandy 8 556
L 3 Metaxa Brandy 7072
=» A brandy minimalis alkoholtartalma 36% 4 Ararat Brandy 5 778
= Az eurdpai szabdlyozas megkiildnbdztet még almabor- és kdrteborparlatot 2 : R::V B;a”dy j;iz
: et Aot 2 e s . ock Brandy
(legismertebb, "foldrajzi arujelz6vel" megkilonboztetett, eredetvédett 7 Vecchia Romagna Brandy 3559
fajtaja a Calvados), de jogi értelemben nem nevezhet8ek "brandy"-nek 8 Bardinet Brandy 2740
. e , . , . , . " , 9 Cardenal Mendoza Brandy 580
=» Bizonyos I|,ko.ro!< eﬁeten a Jog.f,zablaly mege,ngedl az”z?la”b't')l. b‘randy szot, 10 Gran Duque de Alba Brandy .
tartalmazo kifejezések hasznalatat, de kizardlag a "likér" jogi megnevezéssel Others 56
egyltt (egy sorban, azonos tipusu és szind, egyforma betlkkel feltlintetve: International Brandy 47 301
: : | Brand 1342 892
rune brandy (szilva), orange brandy (narancs), apricot brandy (barack Loca v

P y ) & A ), ap v ) TOTAL Brandy 1390 193

cherry brandy (cseresznye); vagy a gabonaparlat is viselheti a

»gabona brandy” megnevezést Jél 1athato, hogy a Brandy kategéridaban a helyi

o1 2 ;o . Sl s et e . . . , .. markak adjak a volumen jelents részét.
= Sz6l6-alapu, igy a brandy-hez kozel all, és kilon jogilag definialt kategoriat Kiilon, csak a "Cognac” 160ML (tehat a teljes

képez a "torkolyparlat", a mazsolaparlat (amely, mar rendszerint érleletlen, brandy-mennyiség kevesebb, mint 10%-a)
feltlintetheti a "raisin brandy" megnevezést), a "sepréparlat” (vagy
Hefebrand)
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=» A brandy kiilonleges fajtai (a jogi megnevezés is "brandy"):
* Ormény brandy (Ararat) — izes, érlelt brandy, az egyetlen, amit id6legesen ,,cognac”-nak lehetett nevezni
(1900-as parizsi vilagkiallitas és az 1909-es Cognac AOC — appellation d’origine contrdlée szabalyozas kozott)

* Brandy de Jerez — spanyol, jerezi brandy, ,solera” eljarassal érlelik (tobb horddsort épitenek, a felsé hordobdl
az alatta |év6be attoltik a brandy egy részét, a helyére a friss parlatot téltenek, a legalsé horddsorbdl
palackoznak)

* Cognac — csak a Cognac régidban termett sz616bdl készitett borbdl, kétszeres leparlas, réz leparldistben
* Armanac — csak az Armanac régidoban termett sz616bdl készitett borbdl, egyszeres leparlas, leparlokészilékben
* Weinbrand - a német brandy

=» A brandy-hez kozel all¢ italfajta (de a jogi megnevezése nem brandy):
* gobrog borparlat (Metaxa) — muskotalyborral és fliszerekkel izesitett (a brandy-t tilos izesiteni!)

=>» A "brandy" megnevezés eredete: bar a leparlas tudomanya mar pl. a spanyolorszagi mor (arab)
hoditok altal imertté valt, a holland hajosok terjesztik el a leparlas kereskedelmi hasznalatat a
bortermd vidékeken (égetett bor =, brandwijn” = brandy); szallitasra az akkori, alacsony
alkoholtartalomra kiforrod, torékeny borok nem voltak alkalmasak...de ha leparoltak 6ket...
Spanyolorszagban "Holandas"-nak is nevezték a borparlatot, ami mint technikai kifejezés, megmaradt
mai napig.
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Brandy de Jerez gyartasa 3/1

=>» Az alapanyag féleg "Arién" sz616; fehér sz616, alacsony savakkal; magas alkoholtartalommal forr ki borra
(11-13%), leparlasra alkalmas; kisebb mennyiségben "Palomino" sz616t is hasznalnak, ami a sherry alap-
sz6l6je

A leparlas torténhet klasszikus réziiston (spanyol megnevezése "alquitara"), vagy oszlopleparlén

A Brandy de Jerez 1x-es leparlast alkalmaz, kb. 3L borbdl (4kg sz616b6l) lesz 1L brandy

v VvV

A leparlas alkoholfoka és illéanyag-tartalma szerint 3 féle alap-parlatot kiilonb6ztetnek meg:
* "Holandas" 70% alkoholtartalom ald leparolt, 200-600 g/hl illdanyag-tartalmu parlat
* "Aguardientes" 70% - 86% alkoholtartalom kozott leparolt, 130-400 g/hl illéanyag-tartalmu parlat
* "Destilados" 86% - 94.8% alkoholtartalom kozott leparolt, 100 g/hl-nél kisebb illéanyag-tartalmu parlat
(Iléanyag-tartalom: az etil-alkoholon kivil tobbi illékony anyag mennyisége az olyan szeszes italban, amelyet kizardlag a
felhasznalt nyersanyagok leparldsaval vagy Ujra-leparldsaval allitanak el6; vagyis a parlat jellemz6 illat- és aroma-anyagai)
=» A Brandy de Jerez el6allitasanak torvényi kovetelményei (Consejo Regulador del Brandy de Jerez):

* Abrandy az un. "Sherry-hdromszogon" beliil kell késziljon (Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa Maria és Sanlucar de
Barrameda varosok altal kozrefogott teriilet Andaltzidban, Dél-Spanyolorszagban)

s Erlelése 500L-es, amerikai tolgy horddban toérténik, melyben el6tte sherry-t érleltek (alkohollal, praktikusan brandy-vel
dusitott spanyol desszertbor)

* Tradicionalis "criadera és solera" érlelési rendszert kell alkalmazni; criadera: "keltet6", azt a horddcsoportot jelenti,
amiben az azonos érlelésl parlatok vannak; solera: "a foldhoz legkdzelebb", a horddsor, amibél palackoznak
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Brandy de Jerez gyartasa 3/2 - Criadera és solera rendszer Pernod Ricard
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Rocio: a horddsorok feltoltése
(a szé jelentése: "harmat")

=> A fenti horddsorok szamozott "criadera"-k (kelteték); a legfelsé sorba keril be a friss parlat, minden
sorba id6szakonként a fenti sor kb. %-ét toltik at; a legalsé sorbdl palackoznak (solera...a f6ldon 1évd)

=>» A 'criadera és solera" rendszer jellegzetességei:
*  Homogenizal az egyedi hordo-érlelésekhez képest
* Az attoltések alatt a brandy levegézik, oxidalodik

= Az el6z6leg horddban tarolt sherry-tél fliggben kap a brandy is aromakat, izeket.
Fino vagy Manzanilla (fiatal, szalmasdrga szinU; teljesen szaraz sherry), Amontillado (érleltebb, s6tétebb szind,
szdraz), Oloroso (idGs, még sotétebb, lehet szaraz vagy édes) vagy Pedro Ximénez (nagyon sotét, édes sherry)
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Brandy de Jerez gyartasa 3/3 PRkt gy g1 98
=» Brandy de Jerez fajtai:

* Brandy de Jerez Solera: dsszetétel 50% alacsonyabb alkoholfokra parolt "Holandas" és 50% magasabb
alkoholfokra parolt "Spirits", atlagosan 1 éves érlelés a Solera rendszerben; friss, fiatal brandy

* Brandy de Jerez Solera Reserva: 75% Holandas és 25% Spirits, atlagos érlelés 3 év

* Brandy de Jerez Gran Reserva: 100% Holandas, atlagos érlelés 10 év vagy afolott; hosszan érlelt, sotét szind,
erételjes izl brandy
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Bodegas Osborne Bodegas Fundador Lustau Bodega de los Infantes de

CARLOS | FUNDADOR EXCLUSIVO BRANDY LUSTAU SOLERA GRAN Orleans Borbon
RESERVA ORLEANS BORBON
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Sz616ultevény az Ararat-vélgyben, hattérben az Ararat hegy Erleld raktar a Yerevan Brandy Company-nal (Ararat Brandy)

=» Orményorszag, mint a borkészités hazaja (a jelenleg feltart, legid6sebb, 6300 éves boraszat
Orményorszag Areni régidjaban taldlhatd), a brandy készitésében is fontos szerepet télt be
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=>» Az 6rmény brandy jellegzetességei:

A sz616: Orményorszagban honos sz8l6fajtak bordbdl készithets (pl. Voskehat, Garan Dmak,
Mskhali, Kangun and Rkatsiteli). Orményorszagban 200-ndl is tdbb, 8shonos sz8léfajtat tartanak
nyilvan, sok kozullik tobb ezer éves eredettel bir

Az éghajlat: Orményorszag mérsékelt dvezeti kontinentdlis éghajlatat nagy h6mérsékleti ingas
és kevés csapadék, sokszor szaraz id6jaras jellemzi. Eghajlatat a hegységek jelenléte jelent8sen
befolyasolja, az éghajlati jellemz6k a tengerszint feletti magassaggal egyitt valtoznak. Az orszag
90%-a 1000 méternél magasabban van, atlagmagassaga 1800 méter

A leparlas: Cognac-ban hasznalatos un. Charantais tipusu ("alambic") Gstokben 2x-es leparlassal
készll. A Charantais Ust hagymaforma testtel és keskeny, ives, hosszu nyakkal rendelkezik,
melyben lassu, hosszu ideig tarté leparlassal kilonlegesen finomra f6z6tt parlatot lehet késziteni

Az érlelés: Az érlelés kaukazusi tolgy (Quercus macranthera) horddkban torténik. A perzsa
tolgynek is nevezett fafajta fanedvei intenziv izeket, aszalt gyimolcs, szaritott flszernovények,
vanilia és csokoladé aromait adjak at az érlel6d6 brandy-nek
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