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Pernod Ricard

Armagnac Crditarre di wendialitd
= Armagnac lényegében a torténelmi Gascogne teriletén fekszik, ami a mai | UNTEDKNGDOM
Franciaorszag délnyugati sarka, a Garonne foly6tdl délre és a Pireneusoktdl északra < 7 GeRmANY

elterlil6 haromszogben

=» Kozel van Baszkfold, vagy a baszk régié, ami a spanyol és a francia allam kozott
felosztva, a nyugati Pireneusok két oldalan talalhatd, és f6képp a gasztrondmiaban

FRANCE

taldlkozik a 'armagnac’ italfajtaval, brandy-valtozattal. “
=» Kozigazgatasilag legnagyobbrészt Gers megye (départmement), kisebb részt Landes ALY
és Lot-et-Garonne megyék teriiletén fekszik. Gers megye egész Franciaorszag, de I @ bt
taldn Nyugat-Eurdpa legritkdbb népstrlségl terilete, a megye legnagyobb varosa, ' % S
’ SPAIN ]

Auch 20 ezer lakosu. i

Forgalom a vildgon: =>» Aterileten f6leg mez6gazdasagi termelés zajlik, hires a libamajrdl (fois gras), a vadon nétt

ezer L-ben gombakrdl...és természetesen az armagnac-rol

Top 10 International Armagnac 2021

St. Vivant Armagnac 130 =» A 300 f8s Lupiac falubdl szarmazik d'Artagnan, a Hairom Test6r hdse, kinek valodi

Janneau Armagnac 101 . . ’ . . ’ ,

Marquis de Caussade Armagnac 18 leszarmazottja alapitotta a Marquis de Montesquiou Armagnac markat

Sempe Armagnac 41 =» Az Armagnac viszonylag pici kategdria, mindGssze évi 834el, ez a teljes Cognac mennyiség

Larressingle Armagnac 39 o h L, d ;.

Cles des Ducs Armagnac 37 0166-3---te at igaz a mondas:

Chabot Armagnac 36 "Cognac-bdl tobb parolog el évente, mint amit Armagnacbdl megisznak"

De la Maziere Armagnac 30 T " ' " , ;. ; /

Comtal Armagnac 2% (Az évi 2%-o0s "angels' share"-el, parolgasi veszteséggel szamolva)

;1r°” Legrand Armagnac ) Zi: =» Ugyanakkor az Armagnac-ot joggal tartjdk a connoisseur-ok italanak; az a mondas is

ers
TOTAL 1723 létezik, hogy olyan az Armagnac a Cognac-nak, mint a Mezcal a Tequila-nak: sokkal kisebb,

elaprozott gyartasu, egyben kézmdves, tradicionalis unokatesd, a "falusi rokon"
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Armagnac - terulet
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Créatectrs de comivialité

=» Az Armagnac a legrégebbi francia brandy-fajta. Mar 1310-ben Eauze varoska kardinalisa, Vital Dufour emlit egy
"égetett vizet", amit Gascogne-i bor leparlasabdl nyernek

=» Az Armagnac a Cognac-hoz hasonlé hazai (AOC: Appellation d’Origine Contrélée) és nemzetkozi (foldrajzi arujelzd;
Gl = Geographic Indication) jogi védelmet élvez

= Az Armagnac termdterilet 4200 hektar (a Cognac-terilet 5.6%-a), harom régidra oszlik:

Haut-Armagnac
(a sz6l6teriilet
csak 3%-a...pedig
milyen nagy egyébként)

Bas-Armagnac (a sz6l6terlilet 57%-a)

Talaj: tapanyagban gyenge, savas homokos agyag talaj, magas
vastartalommal, voroses szin(, "tawny homok"-nak is hivjak
(a voros portdi borra haszndlt kifejezés), a talaj francia neve
‘boulbénes’

Talaj: a régid déli és keleti
karéja, mészké talaj; a sz616
terméteriletei picik, ritkasan,
egymastdl tavol helyezkednek
el

izvilag: finom, kdnnyed Armagnac, magas min&ségi
besoroldssal

. 4 \ 7”7 7”7 .o
Armagnac-Ténaréze (a sz6l6teriilet 40%-a)

Talaj: atmenet az agyagos ‘boulbénes’ és a krétds-mészkoves,
kemény, de termékeny ‘terreforts’ talajok kozott

lzvilag: kevésbe karakteres,
rovid érlelésl Armagnac-ok
izvilag: testes Armagnac sziiletik itt, ami hosszabb érleléssel ér hazaja
a csucsra
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Osszesen 10 sz6l6fajta engedélyezett Armagnac készitéséhez. Ezekbdl az alabbi 4 a legfontosabb:

Ugni blanc (55%) — a legnagyobb
volument képviseli, magas savakkal,
alacsony alkohollal, leparlasra
kifejezetten alkalmas. Ez a fajta adja a
Cognac 98%-at, mig Armagnac-ban tobb,
mint felét a teljes mennyiségnek. A sz616
olasz eredetd, a filoxéra vész utan terjedt
el.

Folle blanche (5%) — a legrégebbi és a
filoxéra vész el6tt a legelterjedebb fajta
volt Armagnac-ban. Finom, viragillatu
parlatot ad, de kevésbé ellendlld fajta (pl.
fagyokra is érzékenyebb), ezért
termesztése visszaszorult.

Mauzac Blanc és Mauzac Rosé, de ritkan hasznaljak ezeket.

i
I

Saint -F-rangois, Clairette de Gascogne, Jurangon blanc,

i q

Baco (35%) — a Baco egy hybrid fajta, a
Folle Blanche és Noah keresztezése, a
filoxéranak ellenallé fajtak
kikisérletezésekor sziiletett. Nevét
létrehozdja, Francgois Baco utan kapta. Ez a
fajta Cognac-ban nem engedélyezett, mig
Armagnac-ban a mennyiség tébb, mint
harmadat adja. Selymesen sima,
lekerekedett, érett gylimolcsok aromait
idéz6 parlatot ad.

Colombard (5%) — asztali borokban igen
elterjedt, Armagnac-ban a haszndlata
ritkdbb. A hazasitdsokban, ahol hasznaljak,
gylimolcsos és fliszeres aromakat kapnak
téle.
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Alapbor:

* Aszlret utan fajtanként elkilonitve forr ki, igy is
keril leparlasra

* A musthoz semmit sem szabad hozzdadni, a bort
sem szabad tartdsitani/kénezni

* Aleparlast a szliretet kovetd év marcius 31-éig be
kell fejezni (hiszen a bor nincs tartésitva, nem lehet
hosszabb id6kre, évekre eltenni)

A leparlas:

*  95%-ban 1x-es leparlast végeznek oszlopleparldban
(a maradék pot still / rézlist, 2x-es leparlassal)

* Eredetijét 1818-ban egy kalyhakészitd, Sieur
Tuilliere alkotta meg Auch-ban, utdna a leparlok
tokéletesitették. Mai formadjanak sok részletét
torvény rogziti (pl. a leparldoszlopban |évé talcak
szamat: max. 15)

* A parlatot altaldban 52-60 alkoholfokra f6zik
(Cognacnal ez 70 fok kordili), a torvény 52-72 fok
tartomanyt enged meg

* Aborleparlasat altalaban a seprével egyltt végzik

CUVE DE CHARCE
WWINE WAT

COL DE CYGHE

COLONMNE
O L LY Bl

CHA LUFFE-VIN
WINE HEATER

SERPENTIN
SERPENTINE

CH&UDIERE
BOILER

FHECE DA kS
AiThAL ONAL E

FOYER
FURMACE
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A leparléberendezés, az Alambic
Armagnacais (Alambic Traditionelle) kis
méretébdl adéddan mobil, utaztathatd
készulékként is |étezik.

Kisebb termel6k nem sajat leparlot
hasznalnak, hanem rendszerint
ugyanazt, sajat névvel rendelkez6 mobil
készliléket rendelik vissza a leparlashoz
évrol évre.

A készlilékek kb. 25%-a a mai napig faval
ftott (a modernek gdzosok)
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* Az alacsony alkoholfokra torténé 1x-es Armagnac-leparlas miatt
altalanosan elmondhato, hogy a "nyersebb" parlat hosszabb érlelést
kivan meg, mint a Cognac, hogy igazi minéséget érjlnk el

* Ezzel egyltt az Armagnac-érlelés minimuma 1 év (Cognac-nal 2 év), és
érleletlen Armanac (Blanche Armagnac) is forgalomba hozhaté

* Az érleléshez hasznalt tipikus horddk "pieces"-nek nevezett, 400L-es
horddk, melyeket a Gascogne-i Monlezun erd6ben nové un. "fekete
tolgy"-bdl készitenek. Faszerkezete a Cognac-nal hasznalt Limousin (és
f6képp Troncais) tolgynél lazabb, szine s6tétebb, tanninja erésebb,
ezért az Armanac-ot er6teljes izlire, mélybarna szintre érleli. Limousin
tolgy horddkat szintén hasznalnak.

* A horddk lehetnek ujak ill. tdbbszor ujratoltottek, a leparlémester az
izvilag kialakitasa érdekében varidlja is ezeket, és az érlel6d6
Armagnac-ot masik horddba tolti at.

* Mivel a horddkat rendszerint magasabb paratartalmu pincékben
taroljak, igy a parolgasi veszteség (az "angel's share" vagy stilszerlien
"part des anges") is raktarakban tarolt Cognac (vagy Scotch Whisky)
2%-ahoz képest joval kisebb, évi 0.5%
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Armagnac - érlelés és hazasitas Créctesrs de conividits

Erlelt Armagnac:
* Atermel6 az érlel6d6 készleteit figyelemmel kiséri, és a

------

készit és palackoz

* Akulonboz6 sz6l6fajtak szerint rendszerint kilon leparolt, kilon
érlelt Armagnac-ok hasznalataval is egyedi izvilagot lehet
kialakitani

Erleletlen Armagnac (Blanche Armagnac):

* A 2005-0s szabalyvaltozas teszi lehetévé az Armagnac érleletlen
formaban torténd értékesitését. A "fehér" Armagnac érlelést nem,
de minimum 3 hdnapos pihentetést kell kapjon, rendszerint
rozsdamentes acél tartalyban.

* A Blancs Armagnac-ot nem kozvetlen fogyasztasra, hanem inkabb
f6zéshez vagy koktélok alapanyaganak szanjak.

Specialis Armagnac-alapu aperitif (Floc de Gascogne):

* Inkabb helyben ismert az Armagnac és sz6161é elegyitésével készilb
Floc de Gascogne, aminek fehér, rosé és voros valtozata is létezik.

*  Aperitif-ként fogyasztjak
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Armagnac - az izvilag kialakulasa Créateurs de conivialits
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1. Az alkohol dominal: 3. Viragos illatok: 6. Péksiitemények: 9. A tolgy faja: 12. Animalis aromak:
Aromas, édeskés illat Rdzsa, akac, jacint, Brios, vaj, sult alma, Fakéreg, cédrus, Cserzett b&r
2. A f6zés/cuisine viola, méz csokoladé, karamell humusz 13. "Rancio™: di6
aromai: 4. A gyimoélcs aromai: 7. Meleg fliszerek: 10. Roston piritott :  szarvasgomba, viasz
Forralt bor. husleves Szilva, korte, sz616, Vanilia, fahéj, gyombér, Kakao, kavé, tomjén,
friss Iekvér’ ’ bandn, eper, mangé szerecsendid, bors dohany

5. Z6ld novények 8. Gyumolcs kompaét: 11. Aszalt

aromai: koriander, fi, = Barackbefétt, gyumolcsok:

tea, menta, zoldalma kandirozott narancshéj  Mazsola, flige

Friss parlat - 2 éves érlelés - 4-6 éves érlelés - 10 éves érlelés - 20 év és efdlott >
9
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Torvényben rogzitett érlelési jel6lések:

e VS or ***: Minimum 1 éves érlelés

e VSOP: Minimum 4 éves érlelés

* Napoleon, XO: Minimum 6 éves
érlelés

* Hors d’Age: Minimum 10 éves érlelés

Vintages: Minimum 10 érlelés f6l6tt lehet
alkalmazni azt, hogy a szlret (vagyis a
borkészités) évét pl. 1963 jelenitik meg a
cimkén. Ez esetben a blend, a hazasitas
nem tartalmazhat masik évbél szarmazé
O0sszetevot

Az évszam-megjelolés id6s Armagnac-nal
elterjedt mddszer, mig Cognac-nal igen ritka (ott
pl. XXO = Extra Old megjeldlést vagy sajat
markanevet pl. Martell L'Or haszndlnak)
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Armagnac vs. Cognac Crliatasrs: dis wemivialid

Hasonldsag:

* Borparlat, meghatarozott sz6l6fajtakbol

« Tolgyfahordods érlelés (egyetlen kivétel: Blanche Armagnac)

* Részletekbe men6en aprdlékos, szigoru szabdlyozas, AOC kontrol, eredetvédelem (Gl)

Kiilonbség:

Armagnac Cognac
Két f6 (55+35=90%) és két kisebb sz6l6fajta (10%) Egy f6 sz6l6fajta (Ugni Blanc, 98%)
Tipikusan 1x-esen leparolva, oszlopleparldban 2x lepdrolva, Charantais pot still-ben (rézlistben)

Kilonboz6 érlelési idejd valtozatok és idds valtozatoknal  Kilonbozé érlelési idejd valtozatok és vintage (évszam-

vintage (évszam-megjel6lési) kiadasok megjelolésd) kiadasok ritkak
Minimum érlelés: VS = minimum 1 év Minimum érlelés: VS = minimum 2 év
Erlelés gyakorta helyi "fekete tolgy" horddban Erlelés Limousin/Troncais tolgy horddkban

Rendszerint alacsonyabb szeszfokra leparolva ~52-57% Magasabb szeszfokra leparolva ~70-72%
Talajszerkezet homokosabb Talajszerkezet mészkdvesebb (krétakoves)

Megenged érleletlen valtozatot: "Blanche Armagnac" Erleletlen valtozatot palackozni tilos!
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